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cTpas. urzgdzenie
8 automatic programmes for preparing a variety of dishes. do gofoquia

Duzy wyswietlacz LCD.
Velky zobrazovaci displej LCD.

Velky LCD displej. &
Nagy LCD kijelzé. /

Display LCD mare. /
Bonbluoe Tabno LCD. )_/,/‘ i
lonsm aucnneit LCD. T "

Benuke tabno LCD.
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Large LCD display.

Z2Blmey-
@D Nieprzywierajaca powierzchnia utatwia czyszczenie. ——— 3
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m Szanowni Klienci! majace doswiadczenia lub znajomosci sprzetu, chyba

Gratulujemy wyboru naszego urzadzenia i witamy wsrod ze odbywa sig to pod nadzorem |ub zgodnie z instruk- Notes
uzytkownikéw produktéw Zelmer. cjq uz_ytkoyvanla sprzetu, _przelfazanej przez osoby

W celu uzyskania najlepszych rezultatow rekomendujemy COREREREEED 2R (BN eE e

uzywanie tylko oryginalnych akcesoriow firmy Zelmer. © Nalezy zwraca¢ uwage na dzieci, aby nie bawily sie

sprzetem.

Zostaty one zaprojektowane specjalnie dla tego produktu. : : .
© Przed czyszczeniem urzadzenia, montazem lub jej

Prosimy o uwazne przeczytanie niniejszej instrukcji obstugi. ; " . -
Szczegdlng uwage nalezy poéwiecic wskazéwkom bezpie- demontazem zawsze wyjmij przewod przytaczeniowy
czefstwa. Instrukcje obstugi prosimy zachowac, aby mogli z gniazdka sieci.

Paristwo z niej korzysta¢ rowniez w trakcie poznigjszego | ©® Urzadzenie nalezy stawia wytacznie na blatach
uzytkowania. odpornych na dziatanie wysokich temperatur, zapew-

niajacych stabilno$¢ i bezpieczenstwo uzytkowania
Charakterystyka urzadzenia urzadzenia.

; ) 3 © Zblatu, na ktérym zamierzajg Panstwo postawi¢ urza-

Urzadzenie do gotowania EK1300 firmy Zelmer pozwala dzenie nalezy uprzatna¢ wszelkie zbedne przedmioty,
osiggac doskonate rezultaty gotowania rowniez w przypadku aby zapewni¢ odpowiednig ilo$¢ wolnej przestrzeni.
réznorodnych potraw, takich jak ryz, warzywa golowane na © Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostrozno$¢ unoszac
parze, potrawy duszqng czy nawet owsianka. Wyposaze- pokrywe urzadzenia do gotowania w trakcie lub po
nie urzadzenia umozliwia réwnoczesne gotowanie np. ryzu zakoficzeniu  przygotowywania potrawy, poniewaz
wewnatrz pojemnika i gotowanie warzyw na parze. przez uchylong pokrywe moze wydostat sie gorace
Zastosowanie materiatow ceramicznych zapewnia optymalng powietrze lub para.
dystrybucje ciepta, co gwarantuje doskonate wyniki gotowania.
Duzy, wyjmowany pojemnik posiada powierzchnie wykonang
z materiatu zapobiegajacemu przywieraniu, a jego pojemno$¢ moze spowodowat powazne zagrozenia dla uzytkow-
pozwala na przygotowanie positkéw dla catej rodziny. nika. W razie wystapienia usterek zwroc sie do specja-
Dodatkowo funkcja programowania czasu gotowania na listycznego punktu serwisowego.
parze i na wolnym ogniu umozliwia zaplanowanie pory
positku w dogodnym dla uzytkownika momencie.
Aby uzyska¢ doskonate wyniki gotowania i zapewni¢ bez-
pieczenstwo uzytkowania nalezy doktadnie zapozna¢ sie
z niniejszq instrukcja obstugi, a takze zachowac jg na pdz-
niejszy uzytek.

© Napraw urzadzenia moze dokonywa¢ jedynie prze-
szkolony personel. Nieprawidtowo wykonana naprawa

© Nie wolno dokonywa¢ samodzielnego demontazu ani
zmiany charakterystyk technicznych urzadzenia.

© Nie przestawiaj urzadzenia w trakcie pracy.

© Zwr6¢ szczegolng uwage podczas przenoszenia urza-
dzenia, zwtaszcza, jezeli w $rodku znajdujg sie gorace
substancije.

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa © Nie zdejmuj zaworu parowego w trakcie gotowania.
)

Nie przekraczaj maksymalnej pojemnosci garnka,
ktéra wynosi 2,8 I.

Nalezy upewnic sie, ze ponizsze wskazoéwki zostaty

zrozumiane. © Nie wolno wyjmowac garnka podczas pracy urzadzenia.
© Nie wolno uzytkowa¢ i przechowywa¢ urzadzenia
N ) i L. w pomieszczeniach, w ktérych panuje nadmierna wilgoc.
N.'ebezP'e‘ze!‘Stw‘?!/ 0§trgezgnle! ® Nie wolno stosowac jakichkolwiek innych akcesoriow
Nieprzestrzeganie grozi obrazeniami niz te, ktore wchodza w skiad kompletu dotaczonego

do urzadzenia.

© Nie poditaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi PS
rekami.

© Nie uruchamiaj urzadzenia, jesli przewod zasilajacy PS
jest uszkodzony lub obudowa jest w sposéb widoczny
uszkodzona.

© Nie dotykaj rozgrzanych powierzchni. Powierzchnia
urzadzenia pozostaje goraca nawet po jego wytaczeniu. Uwaga!

© Pozostaw urzadzenie do ochtodzenia przed demonta- Nieprzestrzeganie grozi uszkodzeniem mienia
zem i czyszczeniem.

Zachowaj szczegoIng ostrozno$¢ postugujac sie naczy-
niami z rozgrzanym olejem badz innymi cieczami.

Nie wolno uzytkowac urzadzenia w zaden inny sposéb
niz przewidziano w niniejszej instrukcji.

© Podczas wyjmowania potraw z urzadzenia do gotowa- © Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku
nia nalezy zawsze stosowac rekawice ochronne zabez- wewnatrz pomieszczen.
pieczajace przed dziataniem wysokiej temperatury. © Urzadzenie nalezy odiaczac od zrédta zasilania w cza-
© Niniejszy sprzet nie jest przeznaczony do uzytkowania sie, gdy nie jest uzytkowane.
przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci © Urzadzenie zawsze podiaczaj do gniazdka sieci elek-
fizycznej, czuciowej lub psychicznej lub osoby nie trycznej (jedynie pradu przemiennego) o napieciu
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zgodnym z podanym na tabliczce znamionowej urza-
dzenia oraz wyposazonym w kotek ochronny.

Zawsze umieszczaj urzadzenie na pfaskiej, rownej
powierzchni.

Sprzet nie jest przeznaczony do pracy z uzyciem
zewnetrznych wytacznikow czasowych lub oddziel-
nego ukfadu zdalnej regulacii.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do smazenia potraw
na gtebokim ttuszczu i NIE NALEZY go w tym celu
uzywac.

Nie stawiaj wyjmowanego garnka na jakimkolwiek
innym urzadzeniu stanowigcym zrodto ciepta, niz urza-
dzenie do gotowania EK1300.

Nie zanurzaj urzadzenia, a w szczegolno$ci przewodu
zasilajacego oraz wtyczki w wodzie, ani w jakichkol-
wiek innych cieczach.

Nie umieszczaj urzadzenia na wigczonym palniku
gazowym, uruchomionej ptycie grzejnej, w rozgrzanym
piekarniku, ani tez w poblizu ww. urzadzen.

Przewod zasilajacy nie moze zwisa¢ nad brzegiem
stotu [ub blatu ani dotykac goracej powierzchni.

Nie przykrywaj urzadzenia w czasie jego pracy zad-
nymi przedmiotami.

Nie wkiadaj papieru, tektury, plastikéw ani jakichkolwiek
innych palnych materiatéw do wnetrza urzadzenia.

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci elekirycznej
pociggajac za przewod.

Do mycia obudowy nie uzywaj agresywnych detergen-
tow w postaci emulsji, mleczka, past, itp. Mogg one
miedzy innymi usuna¢ naniesione informacje symbole
graficzne, takie jak: oznaczenia, znaki ostrzegaw-
cze, itp.

Stosowanie akcesoriow innych niz zalecane przez pro-
ducenta moze spowodowac uszkodzenie urzadzenia.
Nie narazaj urzadzenia na dziatanie temperatury powy-
2€j 60°C.

Nie pozostawiaj urzadzenia bez nadzoru w czasie, gdy
wiaczona jest funkcja ,Fry” (smazenie).

Wskazéwka
Informacje o produkcie i wskazéwki dotyczace

uzytkowania

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.
W przypadku wykorzystywania do do celéw biznesu
gastronomicznego, warunki gwarancji zmieniajq si¢.
Przed uzyciem nalezy upewni¢ sig, ze urzadzenie jest
czyste i suche.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzadzenia do goto-
wania zapoznaj sie z trescig cafej instrukcji obstugi.

EK1300-001_v02

Parametry techniczne podane sg na tabliczce znamionowej
wyrobu.
Urzadzenie do gotowania jest urzadzeniem klasy |, wyposa-
zonym w przewdd przytaczeniowy z zytq ochronng i wtyczke
ze stykiem ochronnym.
Urzadzenie spetnia wymagania obowigzujacych norm.
Urzadzenie jest zgodne z wymaganiami dyrektyw:
- Urzadzenie elektryczne niskonapieciowe (LVD)
- 2006/95/EC.
- Kompatybilnos¢ elektromagnetyczna (EMC)
—2004/108/EC.

Wyréb oznaczono znakiem CE na tabliczce znamionowe;.

Deklaracja zgodnosci CE znajduje sie¢ na stronach
www.zelmer.pl

Budowa urzadzenia

ELEMENTY URZADZENIA

o Pokrywa

QMechanizm zwalniajacy zdejmowanej pokrywy
wewnetrznej

Q Uszczelka

0 Zdejmowana pokrywa wewnetrzna
© otwor wentylacyjny

0 Plyta grzejna

o Mechanizm zwalniajacy pokrywy
O Panel sterowania

© uchwyt

@ Zaczep na uchwyt tyzkiltopatki
m Zawor parowy

@ otwor na tacke ociekowa

® Gniazdo zasilajace

(G )]

AKCESORIA

D Wyjmowany garnek (maksymalna pojemnosé 2,8 )
@ Koszyk do gotowania na parze

@ Miarka

@ Lyzka do zupy

@ Lopatka do ryzu

@ uchwyt na lyzkeltopatke

€D Tacka ociekowa

(21) Odtaczalny przewod zasilajacy

PANEL STEROWANIA
@ Wyswietlacz
@ Menu/ON

Przycisk ten stuzy do wtaczenia wy$wietlacza i wy$wie-
tlenia menu.



@ Steam/Fry

Przycisk ten stuzy do wyboru funkcji gotowania na parze
(Steam) lub smazenia (Fry). Funkcja ta jest dostepna
TYLKO, gdy wybrane zostato migso (Meat), ryba (Fish)
lub warzywa (Vegetables).

@ Timer

Przycisk ten stuzy do ustawienia czasu gotowania po
wyborze funkcji minutnika (Timer). Za pomocg przycisku
W mozna zmieni¢ wyswietlony czas.

@ Preset (zegar 24-godzinny)

Przycisk ten stuzy do programowania czasu zakoriczenia
gotowania.

Przykiad 1:

Czas zakonczenia gotowania (Preset) — 13:00
Minutnik (Timer) — 2 godziny

Gotowanie rozpocznie sie automatycznie o godz. 11:00

Przykiad 2:

Czas zakonczenia gotowania (Preset) — 13:00

Minutnik (Timer) — 20 minut

Gotowanie rozpocznie sie automatycznie o godz. 12:40

H

Czas gotowania ulega odpowiedniemu przesu-
nieciu w zaleznosci od ustawienia minutnika
(patrz punkt zmiana czasu gotowania). Po upfy-
wie zaprogramowanego czasu gotowania, urza-
dzenie bedzie nadal gotowato zgodnie z usta-
wieniem minutnika. Przykfadowo, jesli aktualna
godzina to 12:50, a czas zakornczenia gotowa-
nia zostal ustawiony na godz. 13:00 i zostat
wiaczony minutnik na 20 minut, wowczas czas
zakonczenia gotowania zostanie przedfuzony
o0 10 minut (do godz. 13:10).

@ UP and Down

o Przy wigczonej danej funkaji urzadzenia: Przyciski &
i W stuza do nawigaciji w menu.

o W trybie Off/Warm: Przycisk W stuzy do sprawdzenia
aktualnej godziny.

o W trybie Preset: Przycisk W stuzy do sprawdzenia
aktualnej godziny i czasu gotowania.

o Podczas ustawiania aktualnej godziny i minutnika:
Przycisk & stuzy do zmiany godzin, a przycisk W do
zmiany minut.

e start

o W trybie ustawiania zegara: Przycisk ,,Start” stuzy do
zatwierdzenia ustawienia zegara (aktualnej godziny).

o W trybie czuwania: Przycisk ,,Start” stuzy do rozpo-
czecia gotowania po wybraniu odpowiedniej funkcji
urzadzenia. Uwaga: Tryb czuwania oznacza, ze urza-
dzenie jest wigczone, lecz dziata jedynie zegar poka-
zujacy na wys$wietlaczu aktualng godzine.

@ Lampka kontrolna przycisku Start

@ Off/Warm

o W trybie czuwania: Przycisk ,,OffWarm” stuzy do
wyboru trybu podtrzymania temperatury — kontrolka
na przycisku zostanie wigczona a na wyswietlaczu
pojawi si¢ komunikat ,End” (Koniec).

o W trybie wyboru funkcji lub w trybie pracy: Przycisk
»OffWarm” stuzy do anulowania biezacej funkcji
i powrotu do trybu czuwania. Na wys$wietlaczu pojawi
sie aktualna godzina.

@ Lampka kontrolna przycisku Off/Warm

Przygotowanie urzadzenia
do gotowania

H

(Rys. B)

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do goto-
wania nalezy wyjac z jego wnetrza wszystkie
akcesoria. Nalezy dokfadnie wymy¢ wyjmowany
garnek (14), koszyk do gotowania na parze (15),
miarke (16), tyzke do zupy (17), fopatke do ryzu
(18) oraz uchwyt na fyzke/topatke (19) w gora-
cej wodzie z dodatkiem pfynu do mycia naczyn
i pozostawi¢ do wyschniecia.

Powierzchnie urzadzenia czy$c¢ uzywajac wil-

A gotnej Sciereczki lub gabki, przy czym nalezy
pamietac o tym, aby najpierw odlaczy¢ urza-
dzenie od zrodfa zasilania.

Nie wolno zanurza¢ urzadzenia do gotowania
w wodzie ani my¢ go w zmywarce do naczyn.

@ Urzadzenie postaw w poblizu gniazdka sieci na twardym
podtozu.

@ Zamocuj uchwyt na tyzkeftopatke (19).

® Zamontuj tace ociekowa (20).

@ Otworz pokrywe.

() Umiese w urzadzeniu do gotowania gamek (14) (ewen-
tualnie dodatkowo koszyk do gotowania na parze (15)).

@ Podtacz przewod zasilajacy (21) do zrodia zasilania
oraz do gniazda zasilajacego urzadzenia (13). Po wigczeniu
zasilania ustyszymy krotki sygnat dzwiekowy informujacy iz
urzadzenie jest gotowe do pracy.

Ustawienie zegara (aktualnej godziny) (Rys. C)

(D) Po wlaczeniu urzadzenia na wyswietlaczu pojawi sie
zegar (w trybie czuwania miga lampka kontrolna przycisku
»Start” (29)).

@ Nacisnag i przytrzyma¢ przez kilka sekund przycisk &
lub W aby ustawi¢ odpowiednig godzine.

Zegar wyswietla czas w formacie 24-godzin-
nym.

@ Ustawic godziny przyciskiem & i minuty przyciskiem V.

EK1300-001_v02



Aby przyspieszy¢ zmiane godzin/minut, nalezy
przytrzymac odpowiedni przycisk.

(@) Zatwierdzic ustawiong godzine przyciskiem ,Start”
(zegar przestanie migac).

Wyhor funkgji (przykiad) (Rys. D)

@Naciénij przycisk ,,Menu/ON” (23). Na wyswietlaczu
pojawig sie dostepne funkcje.

@ W celu wyboru funkcji nalezy postuzy¢ sie przyciskami
A | V. Wybrana funkcja bedzie miga¢ na wy$wietlaczu.
Jako przyktad wybrano funkcje ,white rice” (ryz biaty).

Urzadzenie wy$wietli minimalny czas pracy dla wybranej
funkcji (patrz tabela Rys. J).
Nastepnie nalezy postepowac zgodnie z instrukcja.

Wyhor funkcji smazenia (fry)

lub gotowania na parze (steam) (Rys. E)

@ Po wybraniu funkcji gotowania migsa, ryb lub jarzyn, na
wyswietlaczu zacznie miga¢ ikonka ,steam”. Jako przyktad
wybrano funkcje ,Meat” mieso.

@ W celu zmiany funkcji gotowania na parze (steam) na funk-
cje smazenia (fry) nalezy nacisnac przycisk ,,Steam/Fry” (24).
@ Urzadzenie wyswietli minimalny czas pracy dla wybranej
funkcji (patrz tabela Rys. J).

Nastepnie nalezy postepowac zgodnie z instrukcja.

Zmiana czasu gotowania (Rys. F)

@ Po wybraniu odpowiedniej funkcji aby zmieni¢ czas goto-
wania nalezy nacisna¢ przycisk ,,Timer” (25). Ustawienia
czasu zaczng migac¢ na wyswietlaczu.

@ Aby ustawi¢ czas gotowana nalezy postuzy¢ sie przyci-
skiem V.

Jesli maksymalny czas gotowania dla wybranej
funkcji przekracza 60 minut, mozna posfuzy¢
sie przyciskiem & w celu zmiany ustawien
godzinowych.

Urzadzenie jest rowniez wyposazone w funkcje ,,Preset”.
Mozemy ustawi¢ opcjonalnie czas do zakonczenia goto-
wania.

@ Aby ustawi¢ czas do zakonczenia gotowania nalezy naci-
snac przycisk ,,Preset” (26). Na wyswietlaczu zaczng miga¢
ustawienia czasu wybrane w poprzednim cyklu gotowania.

(@) Aby zmieni¢ ustawienia czasu nalezy postuzyé sig przy-
ciskiem & (ustawienia godziny) i W (ustawienia minut).

@ Po ustawieniu funkgji i czasu gotowania lub zastosowa-
niu funkgji ,preset’” (opcjonalne) nacisnij przycisk ,Start”
(28). Urzadzenie rozpocznie proces gotowania, o ile nie
zostata wybrana funkcja ,preset”.

@ Po zakonczeniu gotowania urzadzenie przejdzie w tryb
podtrzymywania temperatury i na wys$wietlaczu pojawi sie
napis ,End”.
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nalezy korzystac z odpowiednich funkcji
Z nastawami czasu odpowiednio dobranymi do
gotowania lub smazenia danej potrawy. W razie
potrzeby nalezy wydtuzy¢ czas gotowania.

Ii' Aby uzyska¢ poprawnie ugotowang potrawe

Dodatkowe Funkcje ,odgrzewanie” (Reheat)
i ,gotowanie we wrzatku” (Boil) (Rys. G)

Opcja ,,preset” nie jest dostepna dla funkcji
odgrzewania i gotowania we wrzatku.

@Naciénij przycisk ,Menu/ON” (23) i wybierz funkcje
,Reheat” (odgrzewanie) lub ,Boil” (gotowanie we wrzatku) za
pomoca przycisku & lub V.

Urzadzenie wy$wietli minimalny czas pracy dla wybranej
funkgji (patrz tabela Rys. J).

@ Aby zmieni¢ ustawienia czasu nalezy nacisna¢ przycisk

»Timer” (25) (ustawienia czasu zaczng miga¢ na wySwietla-

czu). Nastepnie nalezy ustawi¢ czas uzywajac przycisku V.
Nastepnie po ustawieniu wybranej funkcji nacisnij przy-
cisk ,,Start” (28).

Dla przyspieszenia gotowania niektorych pro-
duktéw lub potraw mozna przed wigczeniem
dedykowanej funkcji zagotowa¢ wode funkcjq
gotowania na wrzatku (Boil), a nastepnie ustawic
dedykowanga funkcje w celu dalszego gotowania.

Funkcja pamieci tymczasowej: Jesli podczas
Ii‘ gotowania urzadzenie zostanie odfaczone od
Zrédfa zasilania na nie dtuzej niz 30 minut, pro-
ces gotowania zostanie automatycznie wzno-
wiony po ponownym podifgczeniu do sieci.
Jesli urzadzenie nie jest zasilane dfuzej niz
30 minut, po ponownym podfaczeniu do sieci
automatycznie przejdzie do trybu czuwania.

Po zakonczeniu pracy (Rys. H)

Wytacz urzadzenie i wyjmij przewdd przytaczeniowy
z gniazdka sieci.

Przed przystapieniem do demontazu nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie zostato odfaczone
od zrédfa zasilania oraz ze wnetrze urzadzenia
ostygto do temperatury pokojowej.

() Otworz pokrywe mechanizmem zwalniajgcym pokrywy (7).
@Wyciqgnij garnek (14) (ewentualnie dodatkowo koszyk
do gotowania na parze (15)).

@ Zdemontuj zdejmowang pokrywe wewnetrzng (4)
poprzez pociagniecie do gory mechanizmu zwalniajacego
zdejmowanej pokrywy wewnetrznej (2).

@ Zdemontuj zawor parowy (11) pociagajac go do gory.
@ Rozdziel dwie czesci zaworu, przekrecajac dolng cze$c¢
w kierunku odwrotnym do ruchu wskazéwek zegara.



@ Wyciagnij tacke ociekowa (20).
® Wymyj poszczegélne elementy trzymajac sie regut

Czyszczenie i konserwacja

JAN
AN

AN

z punktu czyszczenie i konserwacja Rys. |.
Po wyschnigciu elementéw zt6z urzadzenie w sposob
odwrotny do demontazu.

Nieprawidtowe zamontowanie zaworu paro-
wego moze mie¢ negatywny wpfyw na jakos¢
pracy urzadzenia.

Po kazdym uzyciu urzadzenia nalezy oproznic¢
tacke ociekowa (20) znajdujacq sie w tylnej cze-
$ci urzadzenia.

(Rys. 1)

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy
upewnic sie, ze urzadzenie zostafo odfgczone
od zrodfa zasilania oraz ze wnetrze urzadzenia
ostygfo do temperatury pokojowej.

Jedynymi cze$ciami urzadzenia nadajacymi
sie do czyszczenia w zmywarce sg: koszyk
do gotowania na parze, miarka, fyzka do zupy,
topatka oraz uchwyt na tyzke/fopatke. Uwaga:
Koszyk do gotowania na parze i miarke nalezy
umiescic¢ w gérnym koszyku zmywarki.

Nie stosowac srodkéw rysujacych powierzch-
nie i ostrych myjek do czyszczenia elementow
urzadzenia wykonanych z metalu i tworzyw
sztucznych.

A Nie wlewa¢ wody do $rodka urzadzenia.
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Obudowe urzadzenia nalezy czysci¢ wylacznie przy
pomocy wilgotnej i migkkiej szmatki.

Elektryczng plyte grzewcza (6) czy$¢ wytacznie przy
pomocy wilgotnej szmatki z dodatkiem ptynu do mycia
naczyn. Przed ponownym uzyciem lub odstawieniem na
miejsce przechowywania nalezy doktadnie osuszy¢ ptyte
grzejng przy pomocy suchej i miekkiej szmatki lub papie-
rowego recznika.

Wyjmowany garnek (14) nalezy umy¢ uzywajac miekkiej
szmatki i ptynu do mycia naczyn, a nastepnie sptuka¢
pod biezaca woda. Przed ponownym uzyciem lub odsta-
wieniem na miejsce przechowywania gamek nalezy
dokfadnie osuszy¢.

Pier$cien uszczelniajacy pokrywy wewnetrznej (4) nalezy
czysci¢ przy pomocy miekkiej szmatki i fagodnego deter-
gentu, nastepnie sptuka¢ pod biezacq woda i doktadnie
osuszy¢ wycierajac migkka szmatka.

Zawor parowy (11) nalezy czysci¢ przy pomocy miekkiej
szmatki i tagodnego detergentu, nastepnie sptuka¢ pod
biezacq woda. Przed ponownym zamontowaniem zawor
nalezy doktadnie wysuszy¢.

Minimalny i maksymalny czas gotowania (Rys. J)

Ponizsza tabela przedstawia minimalny i maksymalny czas

gotowania dla poszczegdinych funkcji.

ZAKRES CZASU
AL (godzina/minuta)
(Meat) Mieso 00:15-01:00
(Steam) gotowanie
na parze
00:10 - 00:30
(Fry) smazenie
(Fish) Ryby 00:15 - 00:30
(Steam) gotowanie
na parze
00:05-01:00
(Fry) smazenie
(Vegetable) 00:05 - 00:25
Warzywa (Steam) gotowanie
na parze
00:05 - 01:00
(Fry) smazenie
» (Reheat) 082 - A0-
s Odgrzewanie 00:08 - 00:25
o
(Boil) Gotowanie 00:05 - 00:20
we wrzatku ' ’
(Soup/Stew) 01:00 - 09:00
Zupalgulasz
(Cake) Ciasto 00:25-01:30
(White rice) 00:15 - 01:00
Biaty ryz
(Rice Express)
Ryz gotowanie 00:05 - 00:40
ekspresowe
(Brown rice) 00:25 - 01:30
Brazowy ryz
(Pasta) Makaron | 00:12-01:00
(Porridge) 00:05 - 00:40
Owsianka
(Preset time) | Dostgpna dla
Funkcja preset wszystkich funkcji
z wyjalkdem 00:00 - 23:59
odgrzewania
i gotowania we
wrzatku
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Ekologia - Zadbajmy o Srodowisko

Kazdy uzytkownik moze przyczyni¢ si¢ do ochrony $rodowi-
ska. Nie jest to ani trudne, ani zbyt kosztowne. W tym celu:

Opakowanie kartonowe przekaz na makula-
ture, worki z polietylenu (PE) wrzu¢ do konte-
nera na plastik.

Zuzyte urzadzenie oddaj do odpowiedniego

punktu sktadowania, gdyz znajdujace sie .

w urzadzeniu niebezpieczne sktadniki moga
by¢ zagrozeniem dla $rodowiska.

Nie wyrzucaj wraz z odpadami komunalnymi!!!

Importer: Zelmer Market Sp. z 0.0. - Polska

DANE KONTAKTOWE:

o zakup czesci eksploatacyjnych — akcesoriow
http://www.zelmer.pl/akcesoria-agd/

o salon firmowy - sprzedaz internetowa
salon@zelmer.pl

o wykaz punktéw serwisowych
http://www.zelmer.pl/punkty_serwisowe/

o infolinia (sprzedaz, reklamacje, serwis)
801 005 500

Importer/producent nie odpowiada za ewentualne szkody spowodo-
wane zastosowaniem urzgdzenia niezgodnym z jego przeznacze-

niem lub niewfasciwg jego obstuga.

Importer/producent zastrzega sobie prawo modyfikacji wyrobu w kaz-
dej chwili, bez weze$niejszego powiadamiania, w celu dostosowania
do przepiséw prawnych, norm, dyrektyw albo z przyczyn konstrukcyj-

nych, handlowych, estetycznych i innych.

EK1300-001_v02
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Blahopfejeme Vam k nékupu naeho spotfebiCe a vitdme
vas mezi spotfebiteli vyrobkl Zelmer.

Pro dosazeni co nejlepSich vysledki vam doporucujeme
pouzivat pouze originalni pfisluSenstvi firmy Zelmer, které
bylo vyvinuto specialné pro tento vyrobek.

Prosime o pozorné preéteni tohoto navodu k obsluze.
Zvlastni pozornost vénuijte bezpeénostnim pokyndm.

Néavod k obsluze prosim uschovejte, aby jste jej mohli pouzit
rovnéz v pribéhu pozdéjsiho pouzivani.

Charakteristika zafizeni

Multifunkéni hrnec k vafeni EK1300 od firmy Zelmer umoz-
fuje dosahovat vynikajicich vysledkd vareni rovnéz v pfi-
padé riznorodych potravin, jako jsou ryze, zelenina varena
na pafe, duSené potraviny nebo dokonce i ovesna kase.
Vlybava zafizeni umoziuje soucasné vafit napfiklad ryzi
uvnitf nadoby a soucasné i vafit na pafe zeleninu.

Pouziti keramickych materiall zajistuje optimalni rozvedeni
tepla, ¢imz jsou zaruCeny vynikajici vysledky vafeni. Velka,
vyménitelnd nadoba je vybavena povrchem s povrchovou
Upravou z materidlu, ktery zabrafuje pfipékani, a objem této
nadoby umozriuje pfipravovat pokrmy pro celou rodinu.
Navic pak funkce programovani ¢asu vareni na pafe a na
otevieném ohni umoziuje planovat €as jidla v pfihodném
Case pro uzivatele.

Pro ziskani vynikajicich vysledk{ vareni a pro zajisténi bez-
pecnosti pfi pouzivani je nutné se dikladné seznamit s timto
navodem k obsluze a rovnéz uchovat tento navod pro pfi-
padné dal$i pouziti.

Bezpecnostni pokyny

Je nutné se ujistit, Ze dale uvedené pokyny byly
pochopeny.

Nebezpeci! / Varovani!

Nedodrzovani pokynii ohrozuje zdravi
Nepripojujte zastrcku do zasuvky elektrické sité v pfi-
padé, ze mate mokreé ruce.

Nepouzivejte pfistroj, jestlize napajeci kabel je posko-
zeny nebo pokud je viditelné poSkozeny plast télesa
pristroje.

Nedotykejte se horkych povrchl. Povrch zafizeni
z(stava horky také po jeho vypnuti.

Pfed demontazi a Cisténim nechejte zafizeni vychlad-
nout.

Pokud vytahujte z multifunkéniho hrnce k vareni potra-
viny, je nutné vzdy pouzivat ochranné rukavice, které
chrani pred ptsobenim vysoké teploty.

Tento pfistroj neni uréeny k tomu, aby jej pouzivaly
osoby (vCetné déti) s fyzickym nebo psychickym ome-
zenim, osoby s omezenou citlivosti a osoby, které

Vazeni zakaznici!
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nemaji zkuSenosti s timto pfistrojem a neznaji ho.
VlySe uvedené osoby mohou pfistroj pouzivat pouze
v pfipadé, ze jsou pod dohledem nebo v souladu
s navodem k obsluze pristroje, ktery jim poskytnou
0soby, jez jsou odpovédné za jejich bezpe€nost.

Je nutné hlidat déti, aby si nehraly s timto zafizenim.
Pfed CiSténim zafizeni, pfed jeho montazi nebo
demontazi je nutné vzdy vytahnout napajeci kabel ze
zasuvky elektrické sité.

Zarizeni je mozné stavét vyluéné na pracovnich plo-
chach, které jsou odolné vaci pdsobeni vysokych
teplot, zajiStuji stabilitu a bezpe¢né pouzivani tohoto
zafizeni.

Z pracovni plochy, na které mate v Umyslu postavit
dané zafizeni, nejdfive odstraite veSkeré zbytecné
predméty, aby jste tak zajistili odpovidajici mnozstvi
volného prostoru.

Pri otevirani a zvedani vika multifunkéniho hrnce
k vafeni je nutné dodrzovat zvlastni ostrazitost pre-
devsim v prabéhu pripravy pokrmd nebo po ukonéeni
jejich zpracovani, protoze pfes nadzvednuté viko se
muze uvolnit horky vzduch nebo péra.

Opravy na pfistroji mize provadét pouze vySkoleny
personal. Nespravné provedena oprava hrozi velmi
vaznym nebezpe¢im pro uzivatele. V pfipadé vyskytu
poruchy kontaktujte specializovany servis Zelmer.
Neni dovoleno provadét samostatnou demontaz zafi-
zeni ani nesmi byt ménény jeho technické charakte-
ristiky.

Nepresouvejte zafizeni v pribéhu jeho aktivni prace.
Vénujte zviastni pozornost zafizeni v pribéhu jeho
pfenaseni, predevSim pak v pfipadé, kdy se uvnitf
zafizeni nachazeji horké substance.

Neodpojovat parni uzavér v prabéhu vareni.
NeprekraCovat maximalni objem hrnce, ktery ¢ini 2,8 I.
Neni dovoleno vytahovat hrnec v pribéhu prace
daného zafizeni.

Neni dovoleno zafizeni pouzivat a pfechovavat v pro-
storach, ve kterych panuje nadméma vlhkost.

Neni dovoleno pouzivat jakékoliv jiné pfisluSenstvi, nez
jenom to, které je soucasti sady pfipojené k zafizeni.
Zachovejte velkou ostrazitost v pfipadg, ze pouzivate
nadobi s rozehratym olejem nebo s jinymi tekutymi
substancemi.

Neni dovoleno zafizeni pouzivat jinym zplUsobem, nez
predpoklada obsah tohoto navodu k obsluze.

Pozor!
Pii nedodrzeni pokynii hrozi zpdsobeni hmot-

nych skod

Zafizeni je ur€eno vyluéné k pouzivani ve vnitfnich
prostorach budov.

Kdyz zafizeni neni pouzivano, je nutné je odpojovat od
zdroje elektrického napéti.

EK1300-001_v02



Spotrebi¢ vzdy zapojujte do zasuvky elektrické sité
(pouze stfidavy proud), vybavené ochrannym kolikem
s napétim shodnym s (daji na typovém Stitku spotfe-
bice.

Zafizeni umistujte vZdy na plochém, rovném povrchu.
Zafizeni neni urceno k praci s pouzitim vnéjSich ¢aso-
vych vypinacli nebo se samostatnym oddélenym sys-
témem dalkového ovladani.

Zafizeni neni ureno ke smazeni potravin v hlubokém
olejia NENI DOVOLENO jej uzivat k takovému Géelu.
Nestavéjte vyménitelny hrnec na jakémkoliv jiném zafi-
zeni, které je zdrojem tepla, nez je multifunkéni spotfe-
bi¢ slouzici k vareni EK1300.

Neponofujte zafizeni, a pfedevSim pak napéjeci kabel
a zastrcku, do vody, ani do jakychkoliv jinych tekutin.
Zafizeni neumistujte na zapnuty plynovy horak, zapnu-
tou varnou desku, do rozpalené trouby, ani pobliz vyse
uvedenych zafizeni.

Napajeci kabel nemlze viset nad hranou stolu nebo
pracovni desky, ani se nemuze dotykat horkého povr-
chu.

Neprikryvejte zafizeni v prubéhu jeho prace zadnymi
pfedméty.

Nevkladejte papir, lepenku, plast ani jakékoliv jiné hor-
lavé materiély dovnitf zafizeni.

Nevytahujte zastréku z elektrické zasuvky tahem za
kabel.

K myti télesa zafizeni nepouzivejte agresivni Cistici
prostfedky v podobé emulzi, mlécka, past atd. Mohou
mimo jiné odstranit z povrchu informace a grafické
symboly, jako jsou: oznaceni, vystrazné znaky apod.
Pouzivani jiného prisluSenstvi, nez doporu¢eného
vyrobcem, mize mit za disledek poskozeni daného
spotrebice.

Nevystavujte zafizeni pusobeni teplot vysSich nez
60°C.

Neponechavejte zafizeni bez dohledu v pribéhu ¢asu,
kdy je zapnuta funkce ,Fry” (smazeni).

Doporuceni
Informace o vyrobku a doporuceni tykajici se

jeho pouzivani
Pristroj je uréen k domacimu pouziti. V pfipadé, ze
bude pouzivan k podnikéni v gastronomii, dochazi ke
zméné zaruénich podminek.
Pred pouzitim je nutné se ujistit, ze zafizeni je Cisté
a suché.

Pred prvnim pouZitim multifunkéniho varného hrnce si
pozorné prectéte cely navod k pouZiti.

EK1300-001_v02

Technické udaje

Technické parametry jsou uvedeny na typovém Stitku vyrobku.
Multifunkéni varny hrnec slouzici k vafeni je spotiebicem
tfidy 1, ktery je vybaven napéjecim pfipojovacim kabelem
s ochrannym vodi¢em a zastrckou s ochrannym kolikem.
Zafizeni splfiuje pozadavky platnych norem.

Spotfebic je v souladu s pozadavky nafizeni pro:

- Elektricky nizkonapétovy spotfebic (LVD) — 2006/95/EC.
- Elektromagneticka kompatibilita (EMC) — 2004/108/EC.
Viyrobek je oznaen oznacenim CE na typovém Stitku
vyrobku.

Konstrukce spotiebice (Obr.A)

CASTI SPOTREBICE

© viko

G Mechanismus uvoliujici odnimatelné vnitini viko
o Tésnéni

0 Odnimatelné vnitini viko

O Ventila¢ni otvor

O Topna deska

o Mechanismus uvoliujici viko
0 Ovladaci panel

© Uchyt

@ Zavés pro uchyt Izice/lopatky
m Parni uzavér

@ Otvor na okapovy tacek

@ Zasuvka napajeni

PRISLUSENSTVI

@ Vyménitelny hrnec (maximalni objem 2,8 I)
@ Kosik pro vareni na pare

@ Mérka

@ Lzice na polévku

D Lopatka na ryzi

@ Uchyt na Izicillopatku

@ Okapovy tacek

€D Odpojitelny napajeci kabel

OVLADACI PANEL

@ Zobrazovaci displej

€ Menu/ON
Toto tlaitko slouzi k zapinani zobrazovaciho displeje
a k zobrazovani menu.

@ Steam/Fry

Toto tlacitko slouZi k vybéru funkce vafeni na pare
(Steam) nebo funkce smazeni (Fry). Tato moznost je
dostupna POUZE v pfipadé, jestlize bylo vybrano maso
(Meat), ryba (Fish) nebo zelenina (Vegetables).
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@ Timer

Toto tlacitko slouzi k nastavovani ¢asu vareni po vybéru
funkce vybéru minutového Casovace (Timer). Pomoci
tlacitka W je mozné ménit zobrazovany ¢as.

€D Preset (hodiny 24-hodin)
Toto tlacitko slouzi k programovani ¢asu ukonceni vareni.
Priklad 1:
Cas ukongeni vareni (Preset) — 13:00
Minutovy ¢asovac (Timer) — 2 hodiny
Vareni se spusti automaticky v 11:00 hod.
Priklad 2:
Cas ukongeni vareni (Preset) — 13:00
Minutovy ¢asova¢ (Timer) — 20 minut
Vareni se spusti automaticky v 12:40 hod.

Cas vareni je oddélen o odpovidajici ¢asovy
Ii‘ usek v zavislosti na nastaveni minutového ¢aso-
vace (viz bod zména ¢asu vareni). Po uplynuti
naprogramovaného casu vareni bude spotfebic
nadéle vafit v souladu s nastavenim minuto-
vého casovace. Napriklad, jestliZe je aktualni
¢as 12:50 a ¢as ukonceni vareni byl nastaven
na 13:00 a byl zapnut minutovy casova¢ na
hodnotu 20 minut, pak dojde k prodlouzeni ¢asu
ukonceni vareni o 10 minut (do 13:10 hodin).

@ UP and Down

o Pii zapnuti této funkce zafizeni: Tladitka & a W
slouzi k navigaci po menu.

o V rezimu Off/Warm: Tladitko W slouzi ke kontrole
aktualniho ¢asu.

o Vrezimu Preset: Tla¢itko W slouZi ke kontrole aktual-
niho ¢asu a ¢asu vareni.

o Béhem nastavovani aktualniho ¢asu a minutového
¢asovace: TlaGitko & slouzi ke zméné hodin a tla-
Citko W ke zméné minut.

e start

o V rezimu nastavovani hodin: Tlacitko ,,Start” slouzi
k potvrzeni nastaveni hodin (aktualni ¢as).

o V rezimu pohotovosti: Tlacitko ,,Start” slouzi ke spus-
téni vareni po vybrani odpovidajici funkce spotfebice.
Pozor: rezim pohotovosti znamena, ze zafizeni je
zapnuto, ale pracuje pouze ukazatel ¢asu, ktery na
zobrazovacim displeji zobrazuje aktudini ¢as.

€D Svételna kontrolka tlacitka Start
@ Off/Warm
o V rezimu pohotovosti: Tlacitko ,,OffWarm” slouzi
k vybéru reZimu udrZovéni teploty — kontrolka na

tlaCitku bude zapnuta a na zobrazovacim displeji se
zobrazi informace ,End” (Konec).

o V rezimu vybéru funkce nebo v rezimu prace: Tla-
Citko ,,OfffWarm” slouzi k anulovani aktualni funkce
a k navratu do reZimu pohotovosti. Na zobrazovacim
displeji se zobrazi aktualni ¢asovy udaj.

@ Svételna kontrolka tlaéitka Off/ Warm
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Priprava zarizeni k vareni

Pred prvnim pouzitim zafizeni k vareni je nutné
Ii‘ z jeho vnitrnich casti vyjmou veskeré prislu-
Senstvi. Je nutné dikladné umyt vyménitelny
hrnec (14), kosik slouZici k vareni na pare (15),
mérku (16), IZici na polévku (17), lopatku na ryzi
(18) a také uchyt na lZici/lopatku (19) v horké
vodé s pridavkem tekutého prostredku na myti
nadobi a nasledné ponechat k vysuseni.

Povrchy celého zarizeni cistit s pouZitim vih-

A kého hadriku nebo houbicky, pficemz je nutné
mit na paméti, Ze zarizeni musi byt nejdrive
odpojeno od zdroje napajeni.

Neni dovoleno ponorovat zarizeni do vody ani
jej myt v myckach na nadobi.
@ Zafizeni postavit pobliZ elektrické zasuvky a na tvrdém
podlozi.
@ Upevnit tchyt na IZicillopatku (19).
() zamontovat okapovy tacek (20).
@ Otevrit viko.
® Do spotfebiCe k vafeni umistit hrnec (14) (eventuéiné
navic i kosik slouzici k vafeni na pare (15)).
® Pripojit napajeci kabel (21) ke zdroji napéjeni a do napa-
jeci zasuvky na zafizeni (13). Po zapnuti napajeni uslySime
kratky zvukovy signdl, ktery informuje o tom, Ze zafizeni je
pfipraveno k praci.

(Obr. C)

@ Po zapnuti spotfebice se na zobrazovacim displeji zob-
razi hodiny (v rezimu pohotovosti blika svételna kontrolka
tlacitka ,,Start” (29)).

@ Stisknout a po dobu nékolika sekund pridrzet tlacitko &
nebo W, pomoci ¢ehoz dojde k nastaveni odpovidajiciho
casu.

Nastaveni hodin (aktualniho casu)

Hodiny zobrazuji ¢as ve 24-hodinovém for-
métu.

® Hodiny nastavit tlacitkem & a minuty tlacitkem W.

Pro zrychleni zmény hodin/minut je nutné pri-
drzet odpovidajici tlacitko.

@ Potvrdit nastaveny ¢as tlacitkem ,,Start” (hodiny presta-
nou blikat).
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Vybér funkce (priklad) (Obr. D)

@ Stisknout tlacitko ,,Menu/ON” (23). Na zobrazovacim
displeji se zobrazi dostupné funkce.

@ Pro ucely vybéru funkce je nutné pouzivat tladitka M

a V. Vybrana funkce bude blikat na zobrazovacim displeji.

Jako priklad byla vybrana funkce ,white rice” (bila ryZe).
Zafizeni zobrazi minimalni pracovni ¢as pro vybranou
funkci (viz tabulka Obr. J).

Nasledné je nutné postupovat v souladu s navodem.

Vybér funkce smazeni (fry)

nebo vareni na pare (steam) (Obr. E)

@ Po vybéru funkce vareni masa, ryb nebo zeleniny bude
na zobrazovacim displeji blikat ikonka ,steam”. Jako pfiklad
byla vybrana funkce ,Meat” (maso).

@Pro Ucely zamény funkce vareni na pafe (steam) na funkci
smazeni (fry) je nutné stisknout tlacitko ,,Steam/Fry” (24).

@ Zafizeni zobrazi minimalni pracovni ¢as pro vybranou
funkci (viz tabulka Obr. J).

Nasledné je nutné postupovat v souladu s navodem.

Zména casu vareni (Obr.F)

@ Pokud chceme zménit Cas vafeni po vybéru odpovidajici
funkce, pak je nutné stisknout tlacitko ,, Timer” (25). Casové
nastaveni zacne blikat na zobrazovacim displeji.

@ Pro nastaveni ¢asu vareni je nutné pouzit tlacitko .

Jestlize maximalni ¢as vareni pro vybranou
funkci prekracuje 60 minut, pak je mozné pouZit
tlacitko & za ucelem zmény nastaveni hodin.

Zarizeni je rovnéz vybaveno funkci ,Preset”. Mizeme
nastavovat v ramci moznosti ¢as do ukonceni vareni.

@ Jestlize chceme nastavit ¢as do ukonceni vafeni, pak je
nutné stisknout tlacitko ,,Preset” (26). Na zobrazovacim dis-
pleji zaCne blikat nastaveni ¢asu vybrané v pfedchazejicim
cyklu vafeni.

@ Pro zménu nastaveni ¢asu je nutné pouzit tladitko A
(nastavovani hodin) a W (nastavovani minut).

@ Po nastaveni funkce a €asu vafeni, nebo po pouZiti
funkce ,preset’ (jako moznosti) stisknout tlacitko ,,Start”
(28). Zafizeni spusti proces vafeni, pokud nebyla vybrana
funkce ,preset’.

@Po ukonceni procesu vareni se zafizeni pfepne do
rezimu udrZovani teploty a na zobrazovacim displeji se zob-
razi napis ,End”.

Abychom ziskali spravné uvarené potraviny, je
nutné pouzivat odpovidajici funkce s casovymi
nastavenimi, ktera jsou odpovidajicim zpuso-
bem prizptisobena pro vareni nebo smazeni
dané potraviny. V pfipadé potreby je nutné cas
vareni prodlouzit.
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Dopliikové Funkce ,ohfivani” (Reheat)

a,vareni ve varici vodé” (Boil) (Obr. G)
MozZnost ,preset” neni dostupna pro funkci
ohrivani a vareni ve vafrici vodeé.

Q@ stisknout tlacitko ,Menu/ON” (23) a vybrat funkci
,Reheat” (ohfivani), nebo ,Boil" (vafeni ve vafici vodé)
pomoci tladitka & nebo V.

Na zafizeni se zobrazi minimalni pracovni ¢as pro vybra-
nou funkci (viz tabulka Obr. J).

@ Pro zménu nastaveni asu je nutné stisknout tlagitko
wTimer” (25) (nastaveni ¢asu zacne blikat na zobrazovacim
displeji). Nasledné je nutné nastavit ¢as pomoci pouziti tla-
¢itka V7.
Nasledné po nastaveni vybrané funkce stisknout tlacitko
~Start” (28).

Jestlize chceme urychlit vareni nékterych pro-
dukti nebo potravin, pak mizeme pred zapnu-
tim vybrané funkce uvarit vodu pomoci funkce
vareni ve varici vodé (Boil), a nasledné nastavit
vybranou funkci pro tcely dalSiho vareni.

Funkce prozatimni paméti: Jestlize v prubéhu

Iil vafeni dojde k odpojeni zafizeni od zdroje
napéti na dobu krat$i nez 30 minut, pak po opé-
tovném pripojeni elektrického napdjeni dojde
k automatickému obnoveni procesu vareni.
Jestlize zarfizeni neni napdjeno elektrickym
proudem déle nez 30 minut, pak po opétovném
pripojeni k elektrickému napéti dojde k jeho
prepnuti do rezimu pohotovosti.

(Obr. H)

Viypnout zafizeni a vytahnout pfipojovaci kabel ze
zasuvky elektrické sité.

Po ukonceni prace

Pred zacatkem demontazZe je nutné se ujistit,
Ze zarizeni je odpojeno od zdroje elektrického
napéti a Ze vnitrni ¢asti zarizeni vychladly na
pokojovou teplotu.
@ Oteviit viko pomoci mechanismu uvolfiujiciho viko (7).
©) Viytahnout hrnec (14) (eventualné navic i kosik pro vareni
na pare (15)).
@ Demontovat vnitfni viko (4), které lze odpojovat, a to
pomoci tahu smérem vzhiru za mechanismus uvolfujici
vnitfni viko (2), které Ize odpojovat.
@ Demontovat parni uzavér (11) tahem smérem nahoru.
@ Rozdélit dvé Casti uzavéru tim zplsobem, Ze dolni ¢ast
pootocime proti sméru chodu hodinovych rucicek.
® Viytdhnout okapovy tacek (20).
Umyt jednotlivé Casti tak, Ze pfi tom budou dodrZena pra-
vidla z bodu ¢isténi a Udrzba Obr. I.
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® Po osuseni jednotlivych Easti slozit zafizeni zplsobem,
ktery je opacny nez pfi demontazi.
Nespravna montaz parniho uzavéru muize mit
negativni vliv na kvalitu prace celého zarizeni.

Po kazdém pouziti zafizeni je nutné vyprazdnit
okapovy tacek (20), ktery se nachazi v zadni
casti zarizeni.

Cisténi a udrzba (Obr. 1)
Pred pocatkem cisténi je nutné se ujistit, Ze
zafizeni je odpojeno od zdroje napéti a Ze jeho
vnitini ¢asti vychladly na pokojovou teplotu.

Jedinymi ¢astmi zarizeni, které je mozné myt
v mycce na nadobi, jsou: koSik k vareni na
pare, mérka, Izice na polévku, lopatka a tchyt
na lZici/lopatku. Pozor: KoSik k vareni na pare
a mérku je nutné umistovat do horniho kose
my¢ky na nadobi.

Nepouzivat prostredky poskozujici povrch
a ostré myci nastroje k CiSténi soucasti zafi-
zeni, které jsou zhotoveny z kovu a umélych
hmot.

A Nenalévat vodu dovnitf zafizeni.

© PIast télesa zafizeni je nutné Cistit vylutné pomoci vih-
kého a mékkého hadfiku.

©® Elektrickou topnou desku (6) Cistit vyluéné pomoci vih-
kého hadfiku s pfisadou tekutého pfipravku na myti
nadobi. Pfed opétovnym pouZitim nebo pfed odloZenim
na misto skladovani je nutné topnou desku diikladné
vysusit pomoci suchého a mékkého hadfiku nebo
pomoci papirového ruéniku.

©® \Vyménitelny hrnec (14) je nutné umyt s pouzitim mék-
kého hadfiku a tekutého pfipravku na myti nadobi,
nasledné vse oplachnout pod tekouci vodou. Pfed opé-
tovnym pouzitim nebo pred odlozenim na misto sklado-
vani je nutné hrnec dikladné vysusit.

©® Tésnici prstenec vnitfniho vika (4) je nutné Cistit pomoci
mékkého hadfiku a jemného detergentu, nasledné
vée oplachnout pod tekouci vodou a dikladné vysusit
pomoci vytfeni mékkym hadfikem.

©® Parni uzavér (11) je nutné Cistit pomoci mékkého hadfiku
a jemného myciho pfipravku, nasledné vSe oplachnout
pod tekouci vodou. Pfed opétovnou montazi je nutné
uzavér dukladné osusit.
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(Obr.J)

Minimalni a maximalni cas vareni

NiZe uvedend tabulka udava minimalni a maximaini ¢as
vareni pro jednotlive funkce.

CASOVY ROZSAH
FUNKCE (hodina/minuta)
(Meat) Maso 00:15-01:00
(Steam) vareni
na pare
00:10 - 00:30
(Fry) smazeni
(Fish) Ryby 00:15 - 00:30
(Steam) vareni
na pare
00:05-01:00
(Fry) smazeni
(Vegetable) 00:05 - 00:25
Zelenina (Steam) vareni
na pare
00:05 - 01:00
(Fry) smazeni
z (Reheat) Ohfivani | 00:08 - 00:25
’o . v .
(Boil) Vafenive | 4,05 - 00:20
vafici vodé
(SoupiStew) | 1.9 . 0g:00
Polévka/gulas
(Cake) Tésto 00:25-01:30
(White rice) 00:15 - 01:00
Bila ryze
(Rice Express)
Ryze expresni 00:05 - 00:40
vareni
(Brownrice) | 595 0130
Hnéda ryze
(Pasta) Makarony | 00:12 - 01:00
(Pgrridge) Ovesna 00:05 - 00:40
kase
(Preset time) | Dostupna pro
Funkce preset | vSechny funkce
s vyjimkou ohfivani | 00:00 - 23:59
a vareni ve vafici
vodé
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Ekologicky vhodna likvidace

Obalovy material jednoduse neodhodte. Obaly
a balici prostfedky elektrospotebict ZELMER
jsou recyklovatelné, a zésadné by mély byt
vraceny k novému zhodnoceni. Obal z kartonu
Ize odevzdat do shéren starého papiru. Pytlik
z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD) odevzdejte
do sbéren PE k opétnému zuZitkovani.

Po ukonceni Zivotnosti spotfebi¢ zlikvidujte prostfednictvim
k tomu urCenych recyklaénich stfedisek. Pokud ma byt
spotrebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporuéuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od elektrické sité jeho odfiz-
nuti, pfistroj tak bude nepouZitelny. Informujte se laskavé
u Vasi obecni spravy o recyklanim stfedisku, ke kterému
prislusite.

Toto elektrozafizeni nepatfi do komunélniho odpadu. Spo-
tfebitel pfispiva na ekologickou likvidaci vyrobku. ZELMER
CENTRAL EUROPE s.r.0. je zapojena do kolektivniho sys-
tému ekologické likvidace elektrozarfizeni u firmy Elektrowin
a.s. Vice na www.elektrowin.cz.

Veskeré opravy svéite odbornikiim v servisnich stredis-
cich. Zaruéni i pozarucni opravy osobné doru¢ené nebo
zaslané postou provadi servisni strediska ZELMER - viz.
SEZNAM ZARUCNICH OPRAVEN.

Importér/Vyrobce neodpovidé za eventuéini skody vzniklé zachaze-
nim jinym, nez ke kterému je vyrobek uren a za $kody vzniklé pouzi-
vanim, které neni ve shodé s ndvodem k pouZiti.

Importér/Viyrobce si vyhrazuje pravo kdykoliv vyrobek modifikovat
bez predchoziho upozoméni a to za Gcelem prizptisobeni se prav-
nim pfedpisim, normam, nafizenim nebo z divodi konstrukcnich,
obchodnich, estetickych a jinych.

EK1300-001_v02
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Blahozeldme Vam k vyberu naSho zariadenia a vitame Vas
medzi pouzivate/mi vyrobkov Zelmer.

Ak chcete ziskat najlepsie vysledky, odpori¢ame Vam pou-
Zivat len originélne prisluSenstvo firmy Zelmer.
PrisluSenstvo bolo navrhnuté Specialne pre tento vyrobok.
Prosime, pozorne si pre€itajte tento névod na obsluhu.
Mimoriadnu pozornost venujte bezpe€nostnym pokynom.
Navod na obsluhu si uchovajte pre pripadne Mdzete ju pou-
Zit pocas neskorSej prevadzky spotrebica.

Funkcie spotrebica

Varné zariadenie EK1300 od spolocnosti Zelmer umoziuje
dosiahnut’ vynikajice vysledky pri vareni a to aj v pripade
pripravy roznorodych pokrmov, ako s ryZa, varena zelenina
na na pare, dusené jedal, ¢i dokonca ovsena kaSa. Prislu-
Senstvo spotrebi¢ umoziuje si¢asné varenie napr. ryze vo
vnutri nadoby a varenie zeleniny na pare.

Pouzitie keramickych materialov zabezpecuje optimalnu dis-
tribucia tepla, o zaru€uje dokonalé vysledky varenia. Povrch
velkej, odoberatelnej nadoby je vyhotoveny z materidlu,
ktory zabrani pripaleniu a jeho celkovy objem Vam umozni
pripravit pokrm pr celd Vasu rodinu.

Okrem toho, funkcia nastavenia ¢asu varenia na pare a pri
nizkom tepelnom vykone, Vam umoznim prihotovit pokrm vo
Vami stanovenom Case.

Aby ste mohli ziskat' vynikajice vysledky pri vareni a zaistit
bezpecnost pri pouZzivani spotrebica, je potrebné, aby ste sa
dokladne oboznamili s tymto navodom na obsluhu a odlozili
ho pre neskorsie pouzitie.

Bezpecnostné pokyny

Je potrebné, aby ste spravne porozumeli vSetkym niz-
Sie uvedeny pokynom.

Nebezpecenstvo! / Varovanie!
Ak tieto pokyny nebudete dodrZiavat, mozete

zapricinit poranenie 0sob

Vazeni zakaznici!

Zastrcku nezasuvajte do zasuvky mokrymi rukami.
Spotrebi¢ nezapinajte, ak je napajaci kabel poskodeny,
alebo je viditelne poskodena jeho izolacia.

Nedotykajte sa hortcich Casti spotrebi¢a. Povrch spot-
rebica zostava hortci aj po jeho vypnuti.

Pre Cistenim a rozobratim spotrebia nechajte ho
vychladnut.

Pri vyberani surovin z varného zariadenia majte vzdy
nasadené ochranné rukavice, ktoré Vas chrania pred
zasaho vysokej teploty.

Tento spotrebi¢ nie je ureny osobam (vratane deti)
s obmedzenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo psy-
chickymi schopnostami, alebo osobam, ktoré nemaju
dostatoéne skusenosti alebo nie dostatocne oboz-
namené s pouzivanim zariadenia, s vynimkou, ze
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vykonavaju pracu so zariadenim pod dohladom alebo
v stlade s navodom na obsluhu spotrebica, v pritom-
nosti 0séb zodpovednych za ich bezpecnost.

Je potrebné venovat osobitnd pozornost detom, aby
sa so zariadenim nehrali.

Pred cistenim zariadenia, jeho montazou alebo jeho
rozobratim, nezabudnite vytiahnut privodovy kabel zo
zasuvky rozvodu napatia.

Spotrebi¢ umiestnite iba na pracovnych doskéch
kuchynskej linky, ktoré s odolné na vysoké teploty,
ktoré zabezpecuiju stabilitu a bezpecnost' pri pouzivani
zariadenia.

Z pracovnej dosky, na ktort spotrebi€ planujete umiest-
nit, odstrante vSetky zbytocné predmety, ¢im zabezpe-
Cite dostatok volného priestoru.

Zvlast budte opatrny pri dvihani pokrievky zo varného
zariadenia pocas alebo po ukonceni tepelného spra-
covania pokrmu, cez otvorend pokrievku totiz méze
unikat hortci vzduch alebo para.

Opravu zariadenia mozu vykonat vyluéne kvalifikované
osoby. Nespravne vykonana oprava zariadenia moze
znamenat' vazne riziko pre jeho pouzivatela. V pripade
poruchy kontaktuje Specializované servisné stredisko.
Nikdy sa nepokuSajte samostatne rozoberat ani menit
technické nastavenia spotrebica.

Nepremiestiiujte spotrebi¢ pocas jeho ¢innosti.

Budte zvlast opatmy pri premiestiovani spotrebica,
zvlast, ak sa v niom nachadzaju hortce latky.
Neodstranuijte parnu zaklopku pocas varenia.
NeprekraCujte maximalny objem hrnca, ktory presta-
vuje 2,8 1.

Nevyberajte hrniec pocas ¢innosti zariadenia.
Zariadenie sa nesmie pouzivat ani prechovavat
v miestnosti, v ktorej je nadmerna vihkost.
Nepouzivajte akékolvek iné prisluSenstvo, ako je to,
ktoré VVam bolo dodané spolu so spotrebi¢om.

Budte zvlast opatrny pri pouzivani nadob s rozpale-
nym olejom alebo inymi tekutymi latkami.
Nepouzivajte zariadenie na iné Ucely, ako su tie uve-
dené v tomto navode na pouZzitie.

Pozor!
Pri nedodrziavani tychto zasad hrozi nebezpe-

Censtvo poskodenia majetku

Spotrebi€ je uréeny k pouzitiu vyluéne vo vnutornych
priestoroch.

Spotrebi¢ odpojte od zdroja napétia v pripade, Ze ho
nepouzivate.

Spotrebi¢ zapajajte vyluéne k zdroju napatia (so strie-
davym pradom) s napatim zhodnym s hodnotami,
ktoré su uvedené na typovom Stitku spotrebica a iba
do zasuvky vybavenej bezpecnostnym kolikom.
Spotrebi¢ umiestriujte iba na plochom a rovnom
povrchu.
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Zariadenie sa nesmie pouzivat spolu s externymi
Casovymi spinacmi alebo inym dialkovym systém ovla-
dania.

Spotrebi¢ nie je uréeny na vyprazanie jedal s pouzitim
velkého mnozstva tuku a na taky ucel SA NESMIE
POUZIVAT.

Odoberatelny hrniec neumiestriuje na akychkolvek
inych tepelnych zdrojoch, ako je vamy spotrebi¢
EK1300.

Spotrebi¢ neponarajte, a zvlast jeho prevodovy kabel
spolu s zastrckou, do vody alebo akychkolvek inych
tekutych latkach.

Spotrebi¢ neumiestiiujte na horiacom plynovom spo-
raku, zapnutej varnej doske, nahriatej rire na pecenie
ani v blizkosti vy$Sie uvedenych zariadeni.

Privodovy kabel nesmie volne visiet nad okrajom stola
alebo dresu a nesmie sa dotykat horticeho povrchu.
Pocas prevadzky spotrebi¢ neprikryvajte Ziadnymi
predmetmi.

Do vnutra spotrebiCa nevkladajte papier, lepenku,
plasty ani iné horfavé latky.

Nevytahujte zastréku zo zasuvky potiahnutim za
kabel.

Vonkaj$i obal spotrebica neumyvajte drazdivymi Cistia-
cimi prostriedkami v podobe emulzii, tekutého piesku,
past a pod., m6zu okrem iného odstranit aplikované
informacéné grafické symboly, a pod.

Pouzivanie inych pracovnych pomécok, ako st odpo-
ra¢ané, moze spdsobit poSkodenie spotrebica.
Nevystavujte spotrebi¢ posobeniu teploty vysSSej ako
60°C.

Spotrebi¢ nenechavajte bez dozoru v pripade, ze je
spustena funkcia ,Fry” (vyprazanie).

Pokyny
Informacie o vyrobku a pokyny pre obsluhu

zariadenia

Spotrebic je uréeny k pouZitiu v doméacnosti. V pripade
pouzivania spotrebi¢a na podnikatel'ské Ucely v ramci
poskytovania stravovacich sluZieb, zaru¢né podmienky
v takomto pripade podliehaji zmene.

Pred pouZitim spotrebica, je potrebné sa uistit, ze je
Cisté a suché.

Pred zacatim prace so spotrebi¢om sa podrobne oboz-
namte s obsahom tohto navodu na pouZitie.
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Technické udaje

Technické parametre su uvedené na typovom Stitku

vyrobku.

Spotrebi€ uréeny na varenie je spotrebi¢om | triedy, ktory je

vybaveny privodovym kablom s nulovym vodi¢om na uzem-

nenie a bezpecnostnou zastrékou.

Spotrebi¢ vyhovuje poziadavkam platnych noriem.

Spotrebi€ vyhovuje poziadavkam nasledovnych smernic:

- Nizkonapéatovy elektricky pristroj (LVD) — 2006/95/EC.

- Smernica o elektromagnetickej kompatibilite (EMC)
—2004/108/EC.

Vyrobok je na typovom $titku oznaceny znackou CE.

Zlozenie spotrebica (Obr.A)

KOMPONENTY SPOTREBICA

o Pokrievka

G Sustava na uvolnenie vnutornej pokrievky
0 Tesnenie

0 Vnutorna odoberatelna pokrievka
0 Ventilacny otvor

O Ohrevna doska

0 Sistava na uvolnenie pokrievky
0 Ovladaci panel

© Drziaky

@ Drziak na rukovit lyzice/lopatky
0 Parna zaklopka

@ Otvor na odtokovii tacku

@ Zasuvka

PRISLUSENSTVO

@ Vyberaterny hrniec (maximalna kapacita 2,8 I)
@ K6S pre varenie na pare

@ Odmerka

@ Polievkova lyzica

@ Lopatka na ryzu

@ Rukovit' lyzice/lopatky

@ Odtokova tacka

@ Odoberatefny privodovy kabel

OVLADACI PANEL
@ Displej
@ Menu/ON

Toto tladidlo sluZi k zapnutiu displeja a zobrazenia
ponuky menu.

@ Steam/Fry

Toto tladidlo sluzi pre volbu funkcie varenia na pare
(Steam) alebo vyprazania (Fry). Tato funkcia je k dispo-
zicii IBA ak ste vybrali méso (Meat), ryby (Fish) alebo
zeleninu (Vegetables).
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@ Timer

Toto tlacidlo slizi na nastavenia doby varenia po volbe
funkcie mindtovnika (Timer). Pomocou tlacidla W
mdzete menit zobrazenu dobu.

€D Preset (24-hodinovy ¢as)
Toto tlacidlo slUzi k nastaveniu doby ukoncenia varenia.
Priklad 1:
Doba ukoncenia varenia (Preset) - 13:00
Minutovnik (Timer) - 2 hodiny
Varenie sa automaticky spusti o 11:00 hod.
Priklad 2:

Doba ukonéenia varenia (Preset) — 13:00
Mindtovnik (Timer) — 20 minat
Varenie sa automaticky spusti o 12:40 hod.

Doba varenia sa posunie o prislusni hodnotu

Ii‘ v zavislosti od nastavenia minutovnika (pozri
bod zmena doby varenia). Po uplynuti nasta-
venej doby varenia, zariadenia bude nadalej
varit podla nastaveni minttovnika. Napriklad,
ak momentalny cas je 12:50 a doba ukoncenia
varenia bola nastavena na 13:00 a minutov-
nik ste nastavili na 20 minut, potom sa doba
ukonéenia varenia predizi o 10 minat (do 13:10
hod.).

@ UP and Down

o Po aktivacii tejto funkcie, spotrebié: Tlacidla & a W
slUZia pre navigaciu v menu.

o V rezime Off/Warm: Tlacidlo W sluZi pre nastavenie
aktualneho ¢asu.

o Vrezime Preset: TlaCidlo W slUzi na overenie aktual-
neho ¢asu a doby varenia.

o Pri nastavovani aktualneho ¢asu a mindtovnika: Tla-
Cidlo A slizi k nastaveniu hodin a tlagidio W k nasta-
veniu minut.

€D start

o VreZime nastavenia ¢asu: Tlacidlo ,,Start” slaZi k ulo-
Zeniu nastaveného ¢asu (aktualneho ¢asu).

o V pohotovostnom rezime: Tlacidlom ,Start” aktivu-
jete varenie po zvoleni prislusnej funkcie spotrebica.
Upozornenie: Pohotovostny rezim, je rezim v ktorom
je spotrebi¢ zapnuty, ale aktivované st iba hodiny,
ktoré na displeji zobrazuju aktualny cas.

@ Kontrolny indikator tla¢idla Start
@ Off(Warm

o V pohotovostnom rezime: Tlacidlo ,,OffWarm” sluzi
k vyberu rezimu udrZiavania teploty — svetelny indika-
tor na tladidle sa zapne a na displeji sa zobrazi napis
L,End” (Koniec).

o V rezime volby funkcii alebo v pracovnom rezime:
Tlacidlo ,,Off/Warm” sluzi na zruSenie aktivovanej
funkcie a navratu do pohotovostného rezimu. Na dis-
pleji sa zobrazi aktualny ¢as.

@ Kontrolny indikator tlacidla Off/Warm
20

Priprava spotrebica na varenie (Obr. B)
Pred prvym pouZitim spotrebica na varenie je
potrebné z jeho vnitra vybrat' celé prislusen-
stvo. Dékladne umyte odoberatelny hrniec
(14), kosik na varenie na pare(15), odmerku
(16), polievkovui lyzicu (17), lopatku na ryZu (18)
spolu s rukovétou lyzice/lopatky (19) v teplej
vode s pridanim prostriedku na umyvanie riadu
a nechajte ich vyschnut.

Povrch spotrebica vycistte pomocou navlhcenej
utierky alebo hubky, pricom pamétajte na to, aby
ste spotrebic najprv vytiahli zo zdroja napétia.

Spotrebi¢ nikdy neponarajte do vody, ani ho
neumyvajte v umyvacke riadu.

@ Spotrebi¢ umiestnite v blizkosti zdroja napatia na tvrdom
podklade.

(@) Nasadte rukovat lyzice/lopatky (19).
(3 Zasufite odtokovil tacku (20).
@ Otvorte pokrievku.

@ Do spotrebica vlozte hrniec na varenie (14) (pripadne,
spolu s kosikom na varenie na pare (15)).

@ Zapojte privodovy kabel (21) k zdroju napétia a do
zasuvky spotrebica (13). Po pripojeni zaznie kratky zvukovy
signal, ktory oznamuje, ze spotrebic je pripraveny k ¢innosti.

Nastavenie hodin (aktualneho ¢asu) (Obr. C)

@Po zapnuti spotrebi¢a sa na displeji zobrazia hodiny
(v pohotovostnom rezime blika kontrolny indikator tlacidla
,Start” (29)).

@ Stlacte a pridrzte po dobu niekolkych sekind tlagidlo &
alebo W, ¢im nastavite aktualnu hodinu.

Ii‘ Hodiny zobrazuji ¢as v 24-hodinovom cykle.

@ Nastavte hodiny tlacidiom & a minGty tlacidlom V.

Ak chcete zrychlit zmenu hodin/minat, pridrzte
dlhsie prislusné tlacidlo.

@Potvrd’te nastaveny c¢as stlacenim tlacidla ,Start”
(hodiny prestanu blikat).

Volba funkdii (priklad) (Obr. D)

Q) Stlacte tlacidlo ,,Menu/ON” (23). Na displeji sa zobrazia
dostupné funkcie.

@) Pre vyber pozadovanej funkcie pouzite tlacidia A
a V. Zvolena funkcia bude blikat na displeji. Ako priklad
uvadzame funkciu ,white rice” (biela ryZa).

® Spotrebi¢ zobrazi minimalnu dobu odporic¢anu pre zvo-
lend funkciu (pozri taburku Obr. J).

Nasledne postupujte podfa navodu.
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Volba funkcie vyprazanie (fry) alebo

varenie na pare (steam) (Obr.E)

(D Po zvoleni funkcie varenia mésa, ryby alebo zeleniny, na
displeji zacne blikat ikonka ,steam”. Ako priklad uvadzame
funkciu ,Meat” méso.

@Ak chcete zmenit nastavenu funkciu varenia na pare
(steam) na funkciu vyprazanie (fry), stlacte tlacidlo ,,Steam/
Fry” (24).

@ Spotrebi€ zobrazi minimalnu dobu odporicand pre zvo-
lend funkciu (pozri tabulku Obr. J).

Nasledne postupujte podfa navodu.

Zmena doby varenia (Rys. F)

@ Po nastaveni zvolenej funkcie, ak chcete zmenit dobu
varenia, stlacte tlacidlo ,Timer” (25). Nastavena hodnota
doby varenia zaéne na displeji blikat.

@ Pre nastavenie doby varenia pouzite tlacidlo V.

V pripade, Ze maximalna doba pre zvoleni
funkciu ma prekrocit' 60 minut, pouZite tlacidlo
A, ktorym zmenite nastavenie hodin.

Spotrebi¢ disponuje rovnako funkciou ,,Preset”. Mozete
nastavit' aj zostavajuici ¢as do ukoncenia varenia.

(3 Pre nastavenie zostavajlceho ¢asu do ukoncenia vare-
nia, stlacte tlacidlo ,Preset” (26). Na displeji zatnu blikat
nastavené hodnoty ¢asu, ktoré boli nastavené v predo$lom
cykle varenia.

(®) Ak cheete zmenit nastavenia Gasu, pouzite tiacidio &
(pre nastavenie hodin) a W (pre nastavenie mint).

@ Po nastaveni funkcie a doby varenia alebo pouzite funk-
cie ,preset” (volitelné) stlacte tlacidlo ,,Start” (28). Spotrebi¢
spusti proces varenia, ak ste nezvolili funkciu ,preset’.

@ Po ukonceni varenia, spotrebi¢ sa nastavi do reZimu
udrZiavania teploty a na displeji sa zobrazi népis ,End”.

Ak chcete dosiahnut’ dékladné uvarenie pri-
pravovaného jedla, je potrebné, aby ste zvolili
spravnu funkciu s prislusnou dobou varenia
alebo vyprazania, vhodnu dany druh suroviny.
V pripade potreby, predizte dobu varenia.

Dalsie Funkcie ,zohrievanie” (Reheat)

i ,varenie vo vriacej vode” (Boil)

(Rys. G)

Volba ,preset” nie je dostupna pre funkciu
zohrievanie a varenie vo vriacej vode.

(@ Stlacte tlacidlo ,Menu/ON” (23) a zvolte funkciu
,Reheat” (zohrievanie) alebo ,Boil” (varenie vo vriacej vode)
pomocou tlacidiel A alebo V.

Spotrebi¢ zobrazi minimalnu dobu odportéanu pre zvo-
lent funkciu (pozri tabulku Obr. J).

@Ak chcete zmenit nastavenie doby, stlacte tlacidlo
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»Timer” (25) (nastavend hodnota ¢asu zacne na displeji
blikat). Nasledne je potrebné nastavit dobu pomocou tlaci-
dla V.

Po nastaveni zvolenej funkcie stlacte tlacidlo ,,Start” (28).

Pre urychlenie varenia niektorych surovin
alebo jedal, mézete pred zapnutim prislusného
funkcie, prevarit' vodu pomocou funkcie vare-
nie vo vriacej vode (Boil) a nasledne nastavit
prislusni funkciu, pomocou ktorej dokoncite
tepelnu dpravu jedla.

Funkcia docasnej paméte: Ak pocas varenia

Iil déjde k odpojeniu spotrebica od zdroja napatia
po dobu menej ako 30 mindt, proces varenia
sa automaticky obnovi, po opatovnom zapo-
jeni spotrebica k zdroju napétia. V pripade, ze
privod napétia bude preruseny po dobu viac
ako 30 minuat, po opdtovnom zapojeni spotre-
bica k zdroju napétia, sa spotrebic¢ automaticky
nastavi do pohotovostného rezimu.

(Obr. H)

Viypnite spotrebi€ a vytiahnite privodovy kabel zo zdroja
napétia.

Po ukonceni prace

Pred tym, nez zacnete spotrebi¢ rozoberat,
presvedCte sa, Ze spotrebi¢ je odpojeny od
zdroja napétia a Ze vnutro spotrebica vychladlo
na izbovu teplotu.

@ Otvorte pokrievku pomocou sustavy na uvolnenie
pokrievky (7).

@ Vytiahnite hrniec na varenie (14) (pripadne, spolu s kosi-
kom na varenie na pare (15)).

@Odoberte odoberatelnU vnutorni pokrievku (4) potiah-
nutim sustavy na uvolnenie vnltornej pokrievky smerom
nahor (2).

@ Odoberte parnt zaklopku (11) jej potiahnutim smerom
nahor.

@ Rozdelte dve sucasti zaklopky, otoCenim dolnej Casti

v protismere chodu hodinovych ruiciek.

@ Vytiahnite odtokovu tacku (20).
Umyte jednotlivé komponenty, priCom dodrziavajte
pokyny, ktoré su uvedené v bode Cistenie a konzervécia
Obr. 1.

Po vyschnuti komponentov zloZte spotrebi¢ opacnym
spdsobom ako pri jeho demontazi.

Nespravne zlozZenie parnej zaklopky méZe mat’
negativny dopad na klivalitu cinnosti spotre-
bica.

Po kazdom poutziti spotrebica, je potrebné
vyprazdnit odtokovu tacku (20), ktora je
umiestnena v zadnej casti spotrebica.
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Cistenie a konzervacia (Obr. 1) Minimalna a maximalna doba varenia (Obr.))
Pred tym, nez zaénete spotrebi¢ Cistit, pre- mléﬁqlzjud\fgjee U:rteanbi:Ig?eonZithJIJiséu?uarjli(gemlnImalne] e
svedcte sa, Ze spotrebic je odpojeny od zdroja :
napétia a Ze vnutro spotrebica vychladlo na CASOVY ROZHAS
izbov teplotu. FUNKCIA (hodina/minuta)

ﬁ Jedingmi komponentmi spotrebi¢a, ktory je (Meat) Méso 00:15-01:00
vhodny na umyvanie v umyvacke riadu su: (Steam) varenie
koSik na varenie na pare, odmerka, poliev- na pare
loptky, Upozornenie: Kosik na vareni na pare 00:10- 00:30

y. Upoz ie: KoSik na vareni r -
a odmerku umiestnite v hornom kosi umyvacky (Fry) vyprazanie
riadu. (Fish) Ryby 00:15 - 00:30
(Steam) varenie

ﬁ NepouZivajte Cistiace prostriedky, ktoré by na pare
rvn'o:vli po§lfrviabta!t' pov{rcli)r. a oizré Iprefime:]y :1a 00:05 - 01:00
Cistenie sucasti spotrebica, ktoré su vyhoto- Frv) vworaanie
vené z kovu alebo umelej hmoty. gor}(?5 ygo -

(Vegetable) U0 - U0
Zelenina (Steam) varenie
A Do vnutra spotrebica nelejte vodu. na pare
©® Vonkajsi plast spotrebica mozete Cistit ib 00:05- 01:00
onkaj8i plast spotrebica mozete Cistit iba pomocou -
navihdenej a mékkej handricky. (Fry) vyprazanie

® Elektrickii ohrevnu dosku (6) Cistite vyluéne pomocou © (Reheat) 00:08 - 00:25

navihéenej utierky s pridanim gistiaceho prostriedku na S Zohrievanie

riad. Pred opatovnym pouzitim alebo odloZenim spotre- = . .

bica do Glozného priestoru, je potrebné, aby ste ohrevnu (Boil) Varenie vo | .55 _ 0:20

R : P vriacej vode

dosku dokladne osusili pomocou suchej a makkej tka-

niny alebo papierovej utierky. (Soup/Stew) 01:00 - 09:00

® Odoberatelny hrniec (14) umyte pomocou méakkej tka- Polievka/gulas ' '

niny s Cistiacim prostriedkom nalnad a oE).Igchnlte ho p_czd (Cake) Kol&¢ 00:25 - 01:30

teCucou vodou. Pred opétovnym pouZitim spotrebica

alebo pred jeho odloZzenim do Ulozného priestoru, hrniec (White rice) 00:15 - 01:00

dokladne vysuste. Biela ryza ‘ '
©® Tesniaci krizok Vnutorna odoberatelna pokrievka (4) (Rice Express)

vycistte pomocou makkej tkaniny a jemného Cistiaceho Ex resnépvarenie 00:05 - 00:40

prostriedku, oplachnite ho pod tectcou vodou a dékladne 2’; ' '
ho vysuste vytrite makkou utierkou. oy

©® Pamnu zaklopku (11) vycistte pomocou makkej tka- (Brown rice) 00:25 - 01:30
niny a jemného Cistiaceho prostriedku a oplachnite ju Hneda ryza ’ '

pod te€ucou vodou. Pred jej opatovnym nasadenim, ju ) 4901

dokladne vysuste. (Pasta) Cestoviny | 0012 -01.00

(P?rridge) Ovsena | 1005 - 00:40
kasa

(Preset time) | Je dostupna pri

Funkcia preset | vSetkych funkciach,
s vynimkou 00:00 - 23:59
ohrievania ' '
a varenia vo vriacej
vode
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Ekologicky vhodna likvidacia

Obalovy material nevyhadzujte. Obaly a baliace prostriedky
elektrospotrebicov ZELMER su recyklovatelné a zasadne
by mali byt vratené na nové zhodnotenie. Kartonovy obal
odovzdajte do zberne starého papiera. Vrecka z polyetylénu
(PE, PE-HD, PE-LD) odovzdaijte do zberne PE na opatovné
zuzitkovanie.

Po ukonCeni Zivotnosti spotrebi¢ zlikvidujte
prostrednictvom na to uréenych recyklacnych
stredisk. Ak ma byt pristroj definitivne vyra-
deny z prevadzky, doporu€uje sa po odpojeni
privodnej Snury od elektrickej siete jej odstra-
nenie (odrezanie), pristroj tak bude nepouzi-
teflny.

Informujte sa laskavo na VaSej obecnej sprave, ku ktorému
recyklaénému stredisku patrite.

Tento elektrospotrebi¢ nepatri do komunélneho odpadu.
Spotrebitel prispieva na ekologicku likvidaciu vyrobku.
ZELMER SLOVAKIA spol. s.ro. je zapojena do systému
ekologickej likvidacie elektrospotrebicov u firmy ENVIDOM -
zdruzenie vyrobcov. Viac na www.envidom.sk.

Opravy spotrebicov si uplatnite u odbornikov v servis-
nych strediskach. Zaruéné a pozarucéné opravy doru-
¢ené osobne alebo zaslané postou prevadzaju servisné
strediska firmy ZELMER - vid ZOZNAM ZARUCNYCH
SERVISOV.

Dovozca/vyrobca nezodpoveda za pripadné $kody spésobené pouzi-
tim zariadenia, ktoré sa nezhoduje s jeho uréenim alebo v dosledku
jeho nespravneho pouZivania.

Dovozca/vyrobca si vyhradzuje pravo vykonat kedykolvek zmeny na
vyrobku bez predchadzajticeho upovedomenia za ucelom prisposo-
benia prdvnym predpisom, normam, nariadeniam alebo z konstrukc-
nych, obchodnych, estetickych dévodov a inych dévodov.

EK1300-001_v02
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@ Tisztelt Vasarlok!

Gratulalunk, hogy a mi készilékinket valasztotta, és
készontjik a Zelmer termékek hasznaloi kozott.

A legjobb eredmény elérése érdekében javasoljuk, hogy
kizérolag a Zelmer cég eredeti alkatrészeit hasznalja.
Ezeket kifejezetten ehhez a kész(ilékhez tervezték.

Kérjiik olvassak el figyelmesen az alabbi kezelési utasitast.
Forditsanak kulonds figyelmet a biztonsagi utasitasokra.
A kezelési utasitast kérjuk ugy 6rizzék meg, hogy a késdbbi
hasznalat kbzben is bele tudjanak nézni.

A késziilék jellemz6i

A Zelmer cég altal gyartott EK1300 f6z6 berendezés kitiind
eredményt lehet elérni kulonféle ételek, pl. rizs, parolt zold-
ségek, parolt ételek vagy zabkasa készitésekor is. A készii-
lék tartozékai lehetdvé teszik, hogy egyszerre lehessen pl.
rizs f6zni az edényben és zoldséget parolni.

A keramia anyagok hasznalata biztositia a hé optimalis
elosztasat, ami garantalja, hogy kitlind ételek késziilnek.
A nagy, kivehetd edény feliilete olyan anyagbdl késziilt, ami
megakadalyozza, hogy az étel letapadjon, az (rtartalma
pedig lehetévé teszi, hogy az egész csaladnak elegendd
ételt lehessen fézni.

Ezen kiviil a g6z0lés és a lassu tlizon valé f6zés idejének
programozhat6saga lehetévé teszi, hogy az étel a megfeleld
idépontban készllhessen el.

Ahhoz, hogy kitlind fozési eredményeket lehessen elérni,
és a haszndlat is biztonsagos legyen, alaposan meg kell
ismerni a jelen kezelési utasitast, és meg kell 6rizni késébbi
hasznélatra.

A biztonsagra vonatkozé iranyelvek

Meg kell gy6zédni réla, hogy az alabbi utasitdsokat
megértették.

Veszély! / Figyelmeztetés!

Figyelmen kiviil hagyasa sériiléshez vezethet
Ne dugja a dugaszt nedves kézzel a haldzati dugaszo-
|6aljzatba.
Ne inditsa be a készliléket, ha a halézati kabel sériilt
vagy a haz lathaté mddon sériilt.
Ne érintse a felforrésodott felileteket. A késziilék felu-
letei még a kikapcsolas utan is forrok maradnak.
Szétszerelés és tisztitas eldtt hagyja kihdini a beren-
dezést.
Mikor kiveszi az ételt a f6z6 kész(ilékbdl, mindig olyan
vedokeszty(t kell hasznélni, ami megvéd a magasa
hémérséklettdl.
Jelen berendezést nem hasznalhatjak olyan szemé-
lyek (beleértve a gyermekeket), akiknek korlatozottak
a fizikai, érzékelési vagy pszichikai képességei, illetve
azok, akik nincs tapasztalatuk a készulékkel, vagy nem
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ismerik azt, hacsak a hasznalat nem a biztonsagért
felelés személy feliigyeletével vagy a késziilék altala
atadott kezelési utasitasanak megfelelden torténik.
Figyelni kell a gyermekekre, hogy ne jatszanak
a késziilékkel.

A készlilék tisztitasa, dssze- vagy szétszerelése elbtt
mindig huzza ki a halézati kabel dugaszat a haldzati
dugaszoldaljzatbdl.

A berendezést kizérélag héallo munkalapra szabad
allitani, ami biztositja a stabilitast és a kész(ilék bizton-
s4gos hasznalatat.

A munkalaprol, ahova a berendezést kivanja allitani el
kell takaritani minden felesleges targyat, hogy megfe-
leld mennyiségli szabad teriilet alljon rendelkezésre.
Kiilondsen 6vatosan kell eljarni a késziilék fedelének
felnyitasakor az ételek készitése kozben vagy befeje-
zése utan, mivel a felemelt fedél aldl forrd levegd vagy
g6z csaphat ki.

A készliléket kizardlag képzett személyzet javithatja.

A helytelenll végzett javitas komoly veszélyt jelenthet
a berendezés hasznaléja szamara. Meghibasodas
esetén forduljon szakszervizhez.

Nem szabad a késziléket dnhatalmulag szétszerelni,
sem megvaltoztatni a berendezés mliszaki jellemzdit.
Ne hagyja magara a berendezést lizemelés kdzben.
Forditson kiilonds figyelmet a késziilék hordozaséra,
kiiléndsen, ha abban forro étel talalhato.

Fozés kozben ne vegye le a gdzszelepet.

Ne Iépje tul az edény maximalis (irtartalmat, ami 2,8 I.
A berendezés miikodése kdzben nem szabad kivenni
az edényt.

Nem szabad a berendezést killondsen nedves helyisé-
gekben hasznalni és tarolni.

A berendezéshez mellékelt tartozékokon kivil nem
szabad mas tartozékot hasznalni.

Kiiléndsen 6vatosan banjon a forré olajat vagy mas
folyadékot tartalmazé edényekkel.

A berendezeést kizarélag a jelen kezelési utasitasban
eléiranyzott modon szabad hasznalni.

Figyelem!
Figyelmen kiviil hagyasa a vagyontargy sériilé-
sével jarhat

A berendezés kizardlag beltéri hasznalatra késziilt.

A késziiléket aramtalanitani kell, ha nincs hasznélatban.
A késziiléket mindig az adattablan megadott feszilt-
ségl (kizarolag valtoaramu), védo érintkezével ellatott
elektromos hal6zatra csatlakoztassa.

A késziiléket mindig lapos, egyenletes feliletre allitsa.
A készilek nem tzemelhet kilsé id6kapcsoldval vagy
kilon taviranyitoval.

Aberendezés nem b6 olajban torténd sitéshez készilt,
és TILOS erre a célra hasznalni.

EK1300-001_v02



Az EK1300 f6zokészilékre ne allitsa a kivett edényt
mas, héforrasként szolgalé berendezésre.

Ne meritse a berendezést, kiilondsen annak halozati
kabelét és dugaszat vizbe vagy mas folyadékba.

Ne helyezze a meggyujtott gazégéjli berendezést
bekapcsolt foz6lapra, felforrésitott sitébe, sem ezek-
nek a készlilékeknek a kozelébe.

Akabel nem Idghat az asztal vagy a konyhai munkalap
pereme felett, és nem érhet forro feliilethez.

Uzemelés kdzben ne takarja le a készilléket semmivel.
Ne tegyen a késziilék belsejébe papirt, kartont,
mianyagot, sem mas éghetd anyagot.

Ne hlzza ki a dugaszt a halézati dugaszoldaljzatbol
a kabelnél fogva.

A burkolat mosogatasahoz ne hasznaljon agressziv
tisztitoszereket emulzio, tej, paszta stb. formajaban.
Ezek tébbek kozétt eltavolithatjak a grafikus jelek for-
majaban felvitt informaciokat, példaul mércéket, jelole-
seket, figyelmeztetd jelzéseket stb.

A gyartd ajanlasaitol eltéré tartozékok hasznalata
a késziilék tonkremenetelét okozhatja.

Ne tegye ki a késziiléket 60°C-nal magasabb hémér-
sékletnek.

Ne hagyja felligyelet nélkiil a készuléket amikor be van
kapcsolva a ,Fry” (siités) funkcio.

Utmutatas
Tajékoztatds a termékrdl és a haszndlatara

vonatkozo informaciok

A termeék kizardlag otthoni hasznalatra késziilt. Gaszt-
rondmiai felhasznalasa esetén valtoznak a garancialis
feltételek.

Hasznalata el6tt meg kell gy6zddni arrél, hogy a készi-
|k tiszta és szaraz.

A berendezés hasznalatbavétele el6tt, kérjiik, olvassa
el a kezelési utasitast.

Miiszaki adatok

A miszaki adatok a termék adattablajan vannak megadva.
A 626 berendezés egy |. szigetelési osztalyu késziilék,
amely védd érrel rendelkezé vezetékkel és véddérintkezds
dugasszal van ellatva.

Akésziilék megfelel az hatalyos szabvanyoknak.

Aberendezés eleget tesz a kdvetkezd direktivaknak:

- Kisfeszltség(i elektromos berendezések (LVD)
—2006/95/EC.

- Elektromagneses kompatibilitds (EMC) — 2004/108/EC.

Atermék CE jelzéssel van jelélve az adattablan.
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A késziilék felépitése
AKESZULEK ELEMEI
O Fedél
0 A belsé, levehet6 fedél kiold6 mechanizmusa
© Tomités
O Fedél, levehets fedsl
O szellszényilas
0 Fézélap
o A fedél kioldé mechanizmusa
O Vezérls panel
0 Fogantyu
@ Fiil kanalnak/lapatkanak
m Gdzszelep
@ Csepptalca nyilas
@ Halézati csatlakozé

(A. abra)

TARTOZEKOK

@ Kivehet6 edény (maximalis (rtartalom 2,8 1)
D Go2616 talca

@ Meérsépohar

@ Leveses kanal

@ Rizses kanal

@ Fiil kanalhoz/lapatkahoz

€D Csepegtets talca

D Kihuzhato halozati kabel

VEZERLO PANEL

D Kijelz6
€D Menii/ON
Ezzel a gombbal lehet bekapcsolni a kijelz6t és a mendit.

@ Steam/Fry

Ezzel a gombbal lehet vélasztani a g6z0lés (Steam)
és a sités (Fry) funkciok kozott. Ez a funkcié CSAK
akkor érheté el, ha hus (Meat), hal (Fish) vagy zéldség
(Vegetables) lett kivalasztva.

@ Timer

Ezzel a gombbal lehet beallitani a fézési id6t az id6zitd
funkcid (Timer) kivélasztasa utan. A W nyomégomb
segitségével lehet valtoztatni a kijelzett id6t.

€D Preset (24-6rés id6)
Ezzel a gombbal lehet beprogramozni a f6zés befejezési
id8pontjat.
1. példa:
Af6zés befejezésének idépontja (Preset) — 13:00
1d6zit6 (Timer) — 2 6ras
A fbzés 11:00-kor kezdbdik automatikusan
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Afozés befejezésének idépontja (Preset) — 13:00
|d6zitd (Timer) — 20 perc
A fbzés 12:40-kor kezdbdik automatikusan

A fézési id6 automatikusan eltolodik az id6zitd
beéllitasatol fiiggéen (lasd a f6zési id6 médo-
sitasa pontot). A beprogramozott fozési id6
eltelte utan a késziilék tovabb féz az id6zitd
beallitasanak megfeleléen. Példaul, ha az aktu-
alis idépont 12:50, a fézés befejezésének ideje
pedig 13:00-ra van bedllitva, és beallitottak 20
percre az id6zitot, akkor a fézés ideje 10 perc-
cel meghosszabbodik (13:10-ig)

@ UP and Down

A késziilék adott funkcidjanak bekapcsolasanal: A &
és W gombok a mentiben valé mozgasra szolgalnak.
Off/Warm (izemmédban: A W nyomdégombbal az
aktualis idépontot lehet ellendrizni.

Preset izemmaédban: A W nyomégombbal az aktualis
id6pontot és a f6zési id6t lehet ellendrizni.

Az aktudlis idGpont és az idozitd beallitasakor: A &
nyomoégomb az 6rak, a W gomb a percek beallita-
sara szolgal.

€D start

Orabeallitas tizemmadban: A ,,Start” gombbal lehet
jovahagyni az ¢ra beéllitasait (az aktudlis idopontét).
Készenléti lizemmodban: A ,Start” gombbal lehet
elinditani a fozést a készilék megfeleld funkciéjanak
kivalasztasa utan. Figyelem: A készenléti izemmaod
azt jelenti, hogy a késziilék be van kapcsolva, de csak
a kijelzén az aktualis id6t mutatd 6ra miikodik.

@ A Start gomb ellen6rzé lampaja
@ Off/Warm

Készenléti Uzemmodban: A ,,Off/Warm” gombbal
lehet kivalasztani a hétartas izemmaodot - a nyomo-
gombon lévd ellendrzé lampa bekapcsolddik, a kijel-
z6n pedig megjelenik az ,End” (Vége) lzenet.
Funkciévalasztasi vagy lzemelés Uzemmodban: Az
,»OffWarm” gombbal lehet toroini az aktualis funk-
ciot, és visszatérni a készenléti izemmodba. A kijel-
z6n megjelenik az aktualis ido.

€D Az OffiWarm gomb ellenérzé lampaja

A késziilék elokészitése fozéshez

(CX110)]

Mielott elsé alkalommal hasznalatba veszi
Iil a késziiléket fozésre, a belsejébdl ki kell venni
minden tartozékot. Mosogatészeres forr6 viz-
ben alaposan el kell mosni a kiveheté edényt
(14), a g6z6l6 talcat (15), a mércét (16), leveses-
kanalat (17), rizslapatot (18), valamint a kanal-/
lapattartot (19), és hagyni kell megszaradni.
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A késziilék feliiletét egy nedves ruhaval vagy
szivaccsal meg kell tisztitani, amikor is emlé-
kezni kell arra, hogy el6bb aramtalanitani kell
a késziiléket.

Nem szabad a 626 késziiléket viz ala meriteni,
sem mosogatogépben mosogatni.

Q) Akészilléket allitsa a halozati dugaszoldaljzat kozelében
szilard feliiletre.

® Rogzitse a kanal-/lapattarto fiilet (19).

(3 Szerelie be a csepptalcat (20).

® Nyissa ki a fedelet.

@ Helyezze bele a f6z6 készilékbe az edényt (14) (esetleg
még a g6z016 talcat is (15)).

(6) Csatlakoztassa a halozati kabelt (21) az aramforrashoz
és a készulék halozati dugaszoldaljzatdhoz (13). Az dram
bekapcsolasa utan egy révid hangjelzést hallunk, ami arrol
tajekoztat, hogy a készllék iizemkész.

Az ora (aktualis idopont) beallitasa

(Cabra)

@ A készlilék bekapcsoldsa utdn a kijelz6n megjelenik
az ora (készenléti izemmaédban villog a ,,Start” (29) gomb
ellenérzé lampaja).

@ Nyomja meg, és néhany masodpercig tartsa benyomva
a A vagy a W gombot, hogy bedllithassa a megfelel6 orat.

Ii' Az Ora az id6t 24 6ras formaban mutatja.

@ Allitsa be az 6rat a & gombbal és a percet a W gombbal.

Az ora/perc gyors valtoztatasahoz benyomva
benyomva kell tartani a megfelel6 gombot.

@ A ,Start” gombbal erésitse meg a beallitott iddpontot
(az 6ra abbahagyja a villogast).

Funkcidvalasztas (példa) (D abra)

Q) Nyomja meg a ,Menu/ON” (23) gombot. A kijelz6n meg-
jelennek az elérhetd funkciok.

@A funkciot a & és a W gombokkal kell kivalasztani.
A kivalasztott funkcio elkezd villogni a kijelzén. Példaul kiva-
lasztjuk a ,white rice” (fehér rizs) funkciot.
A késziilék megjeleniti a kivalasztott funkcidhoz sziksé-
ges Uizemidét (Iasd a tablazatot a J abran).
Majd az instrukcionak megfeleléen kell eljarni.

Siités (fry) vagy gozolés (steam)

funkcio kivalasztasa

(E abra)

@ Ahus, hal vagy zéldség fézési funkcié kivalasztasa utana
kijelzén elkezd villogni a ,steam” ikon. Példaul kivalasztjuk
a ,Meat” (hds) funkciot.

@A g6zélés (steam) funkcié siitésre (fry) mddositasahoz
meg kell nyomni a ,,Steam/Fry” (24) gombot.
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@A készllék kijelzi a kivalasztott funkcidhoz szikséges
minimalis tizemidét (lasd a tablazatot a J abran).
Majd az instrukcionak megfeleléen kell eljarni.

A fozési ido modositasa

(D Amegfelels funkcio kivalasztasa utan a f6zési id6 modo-
sitasahoz a ,, Timer” (25) gombot kell megnyomni. Az idébe-
allitas elkezd villogni a kijelz6n.

@ A f6zési idd beéllitasahoz a W gombot kell hasznalni.

Ha a kivalasztott funkciohoz a maximalis f6zési
idé meghaladja a 60 percet, lehet hasznalni az
orat allito & gombot is.

A késziilék el van latva ,,Preset” funkciéval is. Opcionali-
san be lehet allitani a f6zés befejezésének idejét is.

QA fozés befejezési idejének beallitasahoz a ,Preset”
(26) gombot kell megnyomni. A kijelzén elkezdenek villogni
az el6z6 f6zési ciklusban beallitott id6k.

@ Az id6 megvaltoztatasahoz a & (Ora bedllitasa) és a W
(perc beallitasa) gombokat kell hasznalni.

(® A f6zési funkcio és az idé beallitasa, vagy a ,preset’
funkcié (opcios) hasznalata utdn nyomja meg a ,Start”
(28) gombot. A késziilék megkezdi a f6zést, hacsak nem lett
a preset” funkci6 kivalasztva.

(®) Afbzes befejezése utan a késziilék atall hétartasi tizem-
maddba, és a kijelz6n megjelenik az ,End” felirat.

Ahhoz, hogy az étel jol legyen megfézve, a meg-
feleld funkciét kell hasznalni az adott étel f6zésé-
hez vagy siitéséhez megfeleléen beallitott id6vel.
Sziikség esetén a fozés idejét meg kell névelni.

Tovabbi funkcidok a lijramelegités” (Reheat)

és a,fozés forrashan lévo vizben” (Boil) (G abra)

A ,preset” funkci6 nem hozzaférhet6 a felme-
legités és a forrasban Iévé vizben valo f6zés
funkciokhoz.

@ Nyomja meg a ,Menu/On” (23) gombot, és valassza
ki a ,Reheat” (Ujramelegités) vagy a ,Boil” (f6zés forrasban
lévd vizben) funkciot a & vagy a W gombbal.
Akeészlilék megjeleniti a kivalasztott funkcidhoz beallitott
minimalis id6t (lasd a tablazatot a J abran).
@ Az id6bedllitis mddositasahoz meg kell nyomni
a ,Timer” (25) (az idébedllitas elkezd villogni a kijelzon).
Majd a W gomb hasznalataval allitsa be az idét.

Majd, a kivalasztott funkcio bedllitasa utan, nyomja meg
a ,,Start” (28) gombot.

Némelyik termék vagy étel megfézésének gyor-
sitdsa érdekében a dedikalt funkcié bekapcso-
lasa el6tt fel lehet forralni a vizet a f6zés forras-
ban lévé vizben (Boil) funkciéval, majd tovabb
lehet fozni a dedikalt funkcié beallitasaval.
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Ildéleges memoria funkcio: Ha fézés kbzben
a késziilék maximum 30 percen keresztiil nem
kap aramot, a fozés folyamata automatikusan
folytatodik, ha csatlakoztatjak a halézatra. Ha
a késziilék 30 percnél hosszabb ideig nem
kap aramot, az ismételt aram ala helyezés utan
automatikusan készenléti allapotba all.

(H abra)

Kapcsolja ki a késziiléket, és hlizza ki a csatlakozo veze-
téket a halozati dugaszoldaljzatbol.

A munka hefejezése utan

Szétszerelés el6tt bizonyosodjon meg réla,
hogy a késziilék aramtalanitva lett, és a készii-
Iék belseje szobahémérsékletre hiilt.

@A fedél reteszelését kioldo mechanizmussal nyissa ki
a fedelet (7).

@ Huzza ki az edényt (14) (esetleg még a g6z0ol6 talcat
is (15)).

(@) A levehets belss fedelet kiolds mechanizmus (2) felfelé
huzésaval szerelje le a levehetd, belsé fedelet (4).

@ Felfelé huzva, vegye le a gbzszelepet (11).

@ Az alsé részt az 6ramutatd jarasaval ellentétes iranyban
csavarozva, valassza szét a szelep két részét.

@ Huzza ki a csepptalcat (20).
A tisztitds és karbantartds szabdlyainak betartasaval
vegye ki az egyes elemeket. | abra.

Az elemek megszaradasa utan a szétszereléssel ellen-
tétes sorrendben rakja 6ssze a készliléket.

A rosszul beszerelt gézszelep negativ hatassal
van a késziilék miikodésére.

A késziilék mindegyes hasznalata utan diritse
ki a késziilék hatsé részén talalhaté csepptal-
cat (20).

Tisztitas és karbantartas (1 abra)
A tisztitas megkezdése el6tt bizonyosodjon
meg rola, hogy a késziilék aramtalanitva lett, és
a késziilék belseje szobahémérsékletre hiilt.

A késziilék alkatrészei koziil mosogatogépben
csak a g6zol6 talcat, a mércét, a leveseska-
nalat, lapatkat és a kanal-/lapatkatartot lehet
mosogatni. Figyelem: A g6z6l6 talcét és a mér-
cét a mosogatogép felsé kosaraban kell elhe-
lyezni.

A késziilék fémbél és miianyaghol késziilt ele-
meinek tisztitaisanal ne hasznaljon a feliiletet
karcold anyagokat, és éles dorzsszivacsokat.
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A Ne ontson vizet a késziilék belsejébe.

©® Akésziilék hazat kizarolag nedves és puha ronggyal kell
tisztitani.

©® Az elektromos féz6lapot (6) kizarélag mosogatoszeres
vizzel nedvesitett ronggyal szabad tisztitani. Ismételt
hasznélat vagy a tarolas helyére torténd eltétel el6tt
a fézélapot alaposan meg kell szaritani egy széraz és
puha ronggyal vagy papirtorolkzével.

©® Akivett edényt (14) mossa le egy mosogatoszeres vizzel
nedvesitett ronggyal, majd folyévizzel dblitse le. Ismételt
hasznalat vagy a tarolas helyére torténd eltétel el6tt az
edényt alaposan meg kell szaritani.

©® Abels6 fedelet tomit6 gydrdt (4) egy puha ronggyal és
enyhe tisztitoszerrel kell tisztitani, majd folyd vizzel le
kell dbliteni, és egy puha ronggyal eltérélve alaposan
meg kell szaritani.

©® A gbzszelepet (11) egy puha ronggyal és enyhe tiszti-
toszerrel kell tisztitani, majd folyd vizzel le kell &bliteni.
A szelep ismételt beszerelése el6tt azt alaposan meg
kell szaritani.

(J abra)

Minimalis és maximalis fozési ido

Az alabbi tablazat az egyes funkcidkhoz tartozd minimalis és
maximalis f6zési id6ket mutatja.

5 IDGTARTAM
FUNKCIO (Sralperc)
(Meat) Hus 00:15 - 01:00
(Steam) gézolés
00:10 - 00:30
(Fry) stités
(Fish) Hal 00:15 - 00:30
(Steam) gézolés
00:05 - 01:00
(Fry) stités
(Vegetable) 00:05 - 00:25
Zoldség (Steam) g6zolés
o 00:05 - 01:00
=l e
= (Fry) stités
(Reheat) 00:08 - 00:25
Ujramelegités
(Boil) F6zés
forrasban lévé 00:05 - 00:20
vizben
(Soup/Stew) 1 41,09 - gg:00
Leves/gulyas
(Cake) Tészta 00:25 - 01:30
(White rice) 00:15 - 01:00
Fehérrizs
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A IDGTARTAM
FUNKCIO (éralperc)
(Rice Express) | 40,05 - 00:40
Expressz rizsfézés
5 (Bz’r‘r’]‘;"r‘lzréce) 00:25 - 01:30
i
(Pasta) Fott tészta | 00:12 - 01:00
(zzmgge) 00:05 - 00:40
(Preset time) | Minden funkcional
Preset funkcio Ep;zéférhet(j,
ivéve a i ]
felmelegitestes | 00-00 - 2359
a forrasban lévo
vizben valo fézést

Okolégia — Ovjuk a kornyezetet

Minden lzemeltet6 hozzéjarulhat a kérnyezet
védelméhez. Ez se nem nehéz, se nem til
kéltséges. Ehhez:
A karton csomagolast adja be papirgydijtébe,
a mlanyag (PE) zsakot pedig dobja mlianyag-
gy(jté konténerbe.
A ténkrement készlléket adja le megfelel6 megsemmisité
ponton, mivel a berendezésbhen 1évd veszélyes Gsszetevok
kérosak lehetnek a kornyezetre.

Ne dobja ki a kommunalis hulladékkal egyiitt!!!

Az importbr/gyartd nem véllal felel6sséget a rendeltetéstél eltéré
hasznélatbdl vagy a nem megfelelé kezelésbél eredd esetleges karo-
kért.

Az importér/gyarté fenntartia maganak a jogot, hogy a jogszabalyok-
hoz, szabvanyokhoz, direktivakhoz valé igazodas érdekében, vagy
konstrukcios, kereskedelmi, esztétikai és egyéb okokbol béarmikor,
el6zetes értesités nélkil médositson a terméken.
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@ Stimati Clienti!

Va felicitam pentru alegerea dispozitivului nostru si va uram
bun gasit printre beneficiarii produselor Zelmer.

Pentru a putea obtine cele mai bune rezultate va recoman-
dam sa folositi numai accesoriile originale ale companiei
Zelmer.

Acestea au fost proiectate special pentru acest produs.

Va rugam sa cititi cu atentie aceasta instructiune de utilizare.
O atentie deosebita trebuie acordata indicatiilor cu privire la
siguranta. Va sfatuim sa pastrati aceste instructiuni de utili-
zare astfel incat sa le puteti folosi, de asemenea, in timpul
utilizarii ulterioare a dispozitivului.

Trasaturi caracteristice ale dispozitivului.

Dispozitivul pentru gatit EK1300 al companiei Zelmer
permite obtinerea unor rezultate exceptionale in ceea ce
priveste pregatirea mancarurilor agsa cum a r fi orezul, legu-
mele fierte pe aburi, mancarurile inabusite cat si pregatirea
supelor de fulgi de cereale. Echipamentul permite fierberea
concomitentd de ex. a orezului in interiorul recipientului gi
a legumelor pe aburi.

Folosirea materialelor ceramice asigura distributia optimala
a caldurii, lucru care garanteaza rezultate exceptionale.
Recipientul mare, detasabil poseda suprafata fabricata din
material care nu permite aderarea mancarurilor, iar capaci-
tatea acestuia, permite pregatirea mancarurilor pentru toata
familia.

Suplimentar, functia care permite programarea timpului de
fierbere pe aburi si la foc mic permite planuirea orei de masa
la un moment care ii convine beneficiarului.

Pentru a obtine rezultate cat mai bune si pentru a fi in sigu-
rantd in momentul folosirii dispozitivului, trebuie sa cititi
cu atentie prezenta instructiune de deservire si trebuie sa
0 pastrati, pentru a o putea folosi ulterior.

Indicatii cu privire la siguranta

Asigurati-va cd toate indicatiile au fost foarte bine inte-
lese.

Pericol! / Avertizare!

Ne respectarea poate conduce la leziuni
Nu conectati stecherul la priza de alimentare cu méi-
nile umede.
Nu porniti dispozitivul daca, conductorul de alimentare
este deteriorat sau carcasa este deterioratda in mod
vizibil.
Nu atingeti suprafetele fierbinti Suprafata dispozitivului
este fierbinte chiar si dupa oprirea acestuia.
Lasati dispozitivul s se raceasca inainte de demonta-
rea si curatarea acestuia.
Tn cazul in care scoateti felurile de mancare din dis-
pozitivul pentru gatit trebuie sa folositi intotdeauna
manusi de protectie impotriva temperaturii ridicate.
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Acest dispozitiv nu este destinat pentru a fi utilizat
de catre de catre persoane (inclusiv copii) cu capa-
citati fizice, senzoriale sau mentale limitate sau de
catre persoane care nu au experienta sau nu cunosc
dispozitivul sau, cu exceptia cazului in care utilizarea
acestuia are loc sub supraveghere sau in conformitate
cu instructiunea de utilizare a dispozitivului, transmise
de catre persoanele responsabile de siguranta acestor
persoane.

Trebuie s fiti atenti la copii pentru ca acestia sa nu se
joace cu dispozitivul.

Tnainte de curatarea dispozitivului, montajul sau
demontajul acestuia intotdeauna trebuie s& scoateti
stecherul de la reteaua de alimentare cu curent elec-
tric.

Dispozitivul trebuie sa fie amplasat numai pe blaturile
rezistente la actiunea temperaturilor inalte, care asi-
gura stabilitate si siguranta in ceea ce priveste utiliza-
rea dispozitivului.

De pe blatul pe care veti amplasa dispozitivul trebuie
sa inlaturati toate obiectele de care nu este nevoie,
pentru a asigura destul loc pentru acest dispozitiv.
Trebuie sa fiti extrem de atenti atunci céand ridicati
capacul dispozitivului pentru gatit in timpul sau dupa
ce a luat sfarsit pregatirea felurilor de mancare, deoa-
rece atunci cand capacul este ridicat poate iesi in afara
aer sau aburi fierbinti.

Dispozitivul poate fi reparat numai de catre persoane
calificate in acest domeniu. Reparatia care este rea-
lizata incorect poate cauza un pericol serios pentru
utilizator. In cazul in care ati observat defectiuni luati
legatura cu punctul de service.

Nu se permite realizarea demontajului pe cont propriu
si nici modificarea caracteristicilor tehnice ale dispozi-
tivului.

Nu se permite mutarea dispozitivului dintr-un loc intr-
altul n timpul functionarii.

fiti foarte atenti in cazul in care schimbati locul dispo-
zitivului, mai ales atunci cand in interiorul acestuia se
gasesc lichide fierbinti.

Nu dati la o parte supapa de aburi in timpul fierberii.
Nu depasiti capacitatea maximala a oalei care este de
281

Nu se permite scoaterea oalei in timpul functionrii
dispozitivului.

Nu se permite folosirea si depozitarea dispozitivului in
incaperi unde exista prea multa umezeala.

Nu se permite folosirea altor accesorii decat a celora
care intra in componenta setului care este alaturat dis-
pozitivului.

Trebuie sa fiti deosebit de atenti cand folositi vase in
care se gaseste ulei incalzit sau alt fel de lichide.

Nu se recomanda utilizarea dispozitivului in orice alt fel
decét cel prevazut in prezenta instructiune.
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Atentie!
Ne-respectarea poate conduce la deteriorarea
bunurilor

Dispozitivul este prevazut numai pentru a fi folosit in
interiorul incaperilor.

Dispozitivul trebuie decuplat de la sursa de alimentare
atunci, cand nu este utilizat.

Dispozitvul intotdeauna trebuie conectat la priza retelei
de alimentare cu curent electric (numai curent alter-
nativ) cu tensiune care va fi in conformitate cu cea
trecuta pe placuta de fabricatie a dispozitivului si care
este echipat cu bolt protector, impamantare.
Echipamentul nu este proiectat sa functioneze prin
cuplare la intrerupatoare externe de timp sau sisteme
separate de control de |a distanta.

Dispozitivul nu este prevazut pentru prajirea in ulei adanc
si NU SE PERMITE utilizarea acestuia in acest scop.

Nu amplasati oala pe care o scoateti pe nici un alt
dispozitiv care reprezinta o sursa de caldura, in afara
dispozitivului pentru gatit EK1300.

Nu scufundati dispozitivul si mai ales cablul de alimen-
tare si stecherul in apa si nici in orice alt fel de lichide.
Nu amplasati dispozitivul pe nici un arzator in stare de
functionare, pe nici o plita electrica, in nici un cuptor incal-
zit i nici in apropierea dispozitivelor sus mentionate.
Cablul de alimentare nu poate atarna peste muchia
mesei sau a blatului si nu poate atinge suprafete fierbinti.
Nu acoperiti dispozitivul cu nici un fel de obiecte in tim-
pul functionarii sale.

Nu introduceti hartie, carton, plastic si nici un fel de alte
materiale inflamabile in interiorul dispozitivului.

Nu scoateti stecherul din priza retelei de alimentare cu
curent electric tragand de cablu.

Pentru spélarea carcasei nu folositi detergenti agresivi
sub forma de emulsii, lotiuni, paste etc. Acestea pot,
printre altele, sa stearga simbolurile grafice care se
gasesc pe carcasa dispozitivului, asa cum ar fi: simbo-
luri, semne de avertizare etc.

Utilizarea altor accesorii decat cele recomandate de
catre producator pot cauza defectarea dispozitivului.
Nu expuneti dispozitivul la actiunea unei temperaturi
de peste 60°C.

Nu Iasati dispozitivul ne-supravegheat atunci cand este
activata functia ,Fry” (prajire).

Indicatie
Informatii despre produs si indicatii cu privire

la utilizare

Dispozitivul este prevdzut pentru uz casnic. in cazul in
care acesta va fi folosit in cadrul afacerilor gastrono-
mice, conditiile de garantie vor fi modificate.

Tnainte de a ascunde dispozitivul asigurati-va ca acesta
este curat si uscat.

inainte de a incepe folosirea dispozitivului luati la
cunostinta cuprinsul intregii instructiuni de deservire.
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Date tehnice

Parametrii tehnici sunt trecuti pe placuta de fabricatie a pro-
dusului.

Dispozitivul de gatit cu inductie este un dispozitiv din clasa |,
echipat cu un cablu de conectare cu conductor de protectie
si stecher cu bolt protector cu legatura la pamént.
Dispozitivul indeplineste cerintele normelor in vigoare.
Dispozitivul este in conformitate cu cerintele directivelor:

- Dispozitiv electric de joasa tensiune (LVD) — 2006/95/EC.
- Compatibilitate electromagnetica (EMC) — 2004/108/EC.
Produs marcat cu simbolul CE pe placuta de fabricatie.

Constructia dispozitivului

(Fig. A)

ELEMENTELE DISPOZITIVULUI

© capac

O Mecanismul de deschidere a capacului intern deta-
sabil

O Garnitura

o Capacul intern detasabil

© orificiul de ventilare

O riita de gatit

o Mecanismul de deschidere a capacului

0 Panoul de comanda

o Maner

@ Maner pentru lingura/spatula

m Supapa aburi

@ Orificiu pentru tava de picurare

@ Priza de alimentare

ACCESORII

@ Oala detasabila (capacitate maximala 2,8 1)
@ Cos pentru fierberea cu aburi

@ Dozatorul

@ Lingura pentru supa

@ Spatula pentru orez

@ Maner pentru lingura/spatula

@ Tava de picurare

@ Cablu de alimentare detasabil

PANOUL DE COMANDA

@ Display

@ Meniu/ON
Acest buton este folosit pentru pornirea display-ului si
redarea meniului.

€D steam/Fry

Acest buton este folosit pentru selectarea functiei de fier-
bere cu ajutorul aburului (Steam) sau a functiei de prajire
(Fry). Aceasta functie este accesibila NUMAI atunci cand
ati selectat carne (Meat), peste (Fish) sau legume (Vege-
tables).
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@ Timer

Acest buton este folosit pentru selectarea timpului pre-
vazut pentru procesul de fierbere dupa ce a fost aleasa
functia programatorului (Timer). Cu ajutorul butonului W
puteti modifica timpul redat pe display.

@ Preset (ceas cu 24 de ore)

Acest buton este folosit pentru programarea timpului
pana la sfarsitul procesului de fierbere.

Exemplu 1:

Timpul prevazut pentru sfarsitul procesului de fierbere
(Preset) - 13:00

Minute (Timer) - 2 ore

Procesul de fierbere va incepe exact la ora. 11:00

Exemplu 2:

Timpul prevazut pentru sfarsitul procesului de fierbere
(Preset) - 13:00

Minute (Timer) — 20 minute

Procesul de fierbere va incepe exact la ora. 12:40

Durata procesului de fierbere este corespunza-
III tor modificata in functie de setarile minutelor
(vezi punctul modificarea duratei procesului
de gatire). Dupa scurgerea timpului prevazut
pentru procesul de gatire dispozitivul va fierbe
in continuare mancare in conformitate cu seta-
rile minutelor. Daca ora actuala este 12:50, iar
timpul la care trebuie sa ia sfarsit procesul de
fierbere este stabilit pentru a fi ora 13:00 si pe
programator ati fixat 20 de minute, atunci tim-
pul prevazut pentru procesul de fierbere va fi
prelungit cu 10 minute (pana la ora 13:10).

@ UP and Down

o In cazul In care este pornita o anumitd functie a dis-
pozitivului: Butoanele A si W sunt folosite pentru a
putea trece prin meniu.

o in tribul OffWarm: Butonul W este folosit pentru veri-
ficarea orei actuale.

o in tribul Preset: Butonul W este folosit pentru verifica-
rea orei actuale si a timpului prevazut pentru fierbere.

o In timpul setérii orei actuale si a programatorului:
Butonul & este folosit pentru modificarea orelor iar
butonul W pentru modificarea minutelor.

D start

o In tribul de setare a ceasului; Butonul ,Start” este
folosit pentru confirmarea setarii ceasului (a orei actu-
ale).

o intribul de asteptare: Butonul ,,Start” este folosit pen-
tru inceperea procesului de fierbere dupa ce a fost
selectata functia corespunzatoare a dispozitivului.
Atentie: Tribul de asteptare inseamna ca dispozitivul
este pornit dar functioneaza numai ceasul care arata
pe display ora actuala.

@ Lama de control a butonului Start
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@ Off/Warm

o In modul de asteptare (stand-by) butonul ,,Off/Warm”
este folosit pentru selectarea modului de mentinere
a temperaturii — lampa de control se va aprinde si pe
afisaj va aparea mesajul ,End”

o Tn modul de selectie functii, sau in modul de operare,
butonul ,,OfffWarm” se foloseste pentru anularea
functiei curente si reintoarcerea la modul de asteptare
(stand-by).

@ Lampa de control a butonului Off/ Warm

Pregatirea dispozitivului pentru

inceperea procesului de fierbere

(Fig. B)

inainte de prima utilizare a dispozitivului, din

Ii‘ interiorul acestuia trebuiesc scoase toate acce-
soriile. Trebuie sd spdlati cu exactitate, oala
pe care o scoateti (14), cosul prevazut pentru
fierberea cu aburi (15), dozatorul (16), lingura
pentru supa (17), spatula pentru orez (18) si
manerul pentru lingura/spatula (19), in apa fier-
binte cu adaos de detergent pentru vase si apoi
trebuie sa le Idsati s se usuce.

Suprafata dispozitivului trebuie curatata cu aju-

A torul unei carpe sau a unui burete umezit, dar
trebuie sa tineti minte sa decuplati dispozitivul
de la sursa de alimentare.

é Nu se permite scufundarea dispozitivului in
apa si nici spalarea acestuia in masina pentru
spalat vase.

@ Dispozitivul trebuie amplasat in apropierea prizei retelei
cu curent electric pe o suprafata dura.

@ Fixati manerul pentru lingura/spatula. (19).
@ Fixati tava pentru picurare (20).
®@ Deschideti capacul.

@ Introduceti oala in dispozitivul de fierbere (14) (eventual
suplimentar cosul prevazut pentru fierberea cu aburi (15)).
@ Racordati cablul de alimentare (21) la sursa de alimen-
tare si la priza de alimentare a dispozitivului (13). Dupa ce ati
realizat conectarea veti auzi un scurt semnal sonor care va
informeaza ca dispozitivul este gata de functionare.

Setarea ceasului (orei actuale) (Fig. C)

@ Dupa ce dispozitivul a fost pornit pe display va apare
ceasul (in tribul de asteptare va licari lampa de control
a butonului ,,Start” (29)).

@ Apasati pentru o perioada de céteva secunde butonul &
sau W pentru a fixa ora corespunzatoare.

Ii‘ Ceasul reda ora in formatul de 24 de ore.
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@ Setati orele cu ajutorul butonului & si minutele cu ajuto-
rul butonului V.

Pentru a fixa orele/minutele mai repede trebuie
sd tineti apasat pentru o perioada mai lunga de
timp butoanele corespunzatoare.

@ Confirmati ora setata cu ajutorul butonului ,,Start” (cea-
sul se opreste din licarit).

Selectarea functiilor (exemplu) (Fig. D)

@ Apasati butonul ,,Menu/ON” (23). Pe display vor apare
toate functiile disponibile.
(@ Pentru a selecta functia dorita trebuie sa folositi butoa-
nele A si W. Functia selectatd va licari pe display. Ca exem-
plu a fost aleasa functia ,white rice” (orez alb).
Dispozitivul va reda pe display timpul minim de functio-
nare pentru functia selectata (vezi tabelul Fig. J).
Apoi trebuie s procedati in conformitate cu instruc-
tiunea.

Alegerea functiei de prajire (fry) sau

a functiei de fierbere cu aburi (steam) (Fig. E)

@ Dupa selectarea functiei pentru fierberea camii, pestelui
sau a legumelor, pe display va incepe sa licareasca picto-
grama ,steam”. Ca exemplu a fost selectaté functia ,Meat”
carne.

(@ Pentru a modificat functia de fierbere cu aburi (steam)
cu functia sw préjire (fry) trebuie s& apasati butonul ,,Steam/
Fry” (24).

@ Dispozitivul va reda pe display timpul minim de functio-
nare pentru functia selectatd (vezi tabelul Fig. J).

Apoi trebuie s procedati in conformitate cu instruc-
tiunea.

(Fig. F)

@ Dupa alegerea functiei corespunzatoare pentru modifica-
rea timpului de fierbere trebuie sa apasati butonul ,, Timer”
(25). Setérile timpul vor incepe sa licareasca pe display.

(@ Pentru a seta timpul de fierbere trebuie sa folositi buto-
nul V.

Modificarea timpului de fierbere

Daca timpul maximal de fierbere pentru o anu-
mita functie selectata depaseste 60 de minute,
cu ajutorul butonului & corespunzator veti
putea modifica aceste setari.

De asemenea, dispozitivul este echipat in functia
+Preset”. Optional putem seta timpul péna la sfarsitul
procesului de fierbere.

@ Pentru a seta timpul pana la sfarsitul procesului de fier-
bere trebuie sa apasati butonul ,,Preset” (26). Pe display vor
incepe sa licareasca setarile care au fost realizate pentru
procesul anterior de fierbere.
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@ Pentru a modifica setdrile timpului trebuie sa apasati
butonul & (setari ord) si W (setari minute).

@ Dupa setarea functiei si a timpului de fierbere sau dupa
ce afi aplicat functia ,preset’ (optional) apasati butonul
»Start” (28). Dispozitivul va incepe procesul de fierbere
numai in cazul in care nu a fost selectatd functia ,preset’.

@ Dupa ce procesul de fierbere a luat sfarsit, dispozitivul
trece n tribul de mentinere a temperaturii iar pe display va
apare mesajul ,End”.

Pentru a obtine o méncare fiarta corect trebuie
sa folositi functiile corespunzatoare cu setarile
timpului care sunt selectate corespunzator
pentru fierberea sau prdjirea unui anumit fel
de mancare. In caz de nevoie timpul de fierbere
poate fi prelungit.

2

Functiile suplimentare ,incalzire ulterioara

(Reheat) si ,fierberea in apa clocotita” (Boil)
(Fig. G)

Optiunea ,preset” nu este accesibila pentru
functia de incalzire ulterioara si fierbere in apa
clocotita.

@ Apasati butonul ,Menu/ON” (23) si alegeti functia
“Reheat” (incélzire ulterioara) sau “Boil” (fierbere in apa clo-
cotitd) cu ajutorul butonului & sau V.

Dispozitivul va reda pe display timpul minim de functio-
nare pentru functia selectata (vezi tabelul Fig. J).
@ Pentru a modifica setdrile timpului trebuie sa apasati
butonul ,, Timer” (25) (setarile timpului vor incepe sa lica-
reasca pe display). Apoi trebuie sa setati timpul folosindu-va
de butonul V.

Apoi dupa setarea anumitei functii apasati butonul
»Start” (28).

Ii‘ Pentru a grabi fierberea anumitor produse ali-

mentare sau a anumitor mancaruri puteti, ina-
inte de a porni functia dedicatd, sa fierbeti apa
cu ajutorul functiei de fierbere in apa clocotita
(Boil), si apoi sa setati functia dedicata pentru
a continua fierberea.

Functia memoriei temporale: Daca in timpul

Iil fierberii dispozitivul va fi decuplat de la sursa
de alimentare pentru o perioada de timp nu mai
lunga de 30 de minute, procesul de fierbere va
fi automat reinnoit dupa ce dispozitivul va fi
din nou cuplat la reteaua de alimentare. Daca
dispozitivul nu este alimentat cu curent electric
pentru o perioadd mai lunga de 30 de minute
dupa ce va fi din nou alimentat va trece auto-
mat la tribul de asteptare.
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Dupa ce functionarea a luat sfarsit (Fig. H)

©® Opriti dispozitivul si scoateti cablul de alimentare din
priza de alimentare.

inainte de a incepe demontarea trebuie si vi
asigurati cd, dispozitivul este deconectat de la
sursa de alimentare si ca dispozitivele din inte-
rior sunt racite pana la temperatura camerei.

@ Deschideti capacul cu ajutorul mecanismului pentru des-
chiderea capacului (7).

@ Scoateti oala (14) (eventual suplimentar cosul prevazut
pentru fierberea cu aburi (15)).

@ Demontati capacul intern detagabil (4) prin tragerea in
sus a mecanismului de deschidere a capacului intern (2).

® Demontati supapa de aburi (11) tragand-o in sus.

® Separati cele doua parti ale supapei prin rotirea partii
inferioare a acesteia in directia opusa sensului acelor de
ceasomic.

@ Dati la o parte tava de picurare (20).

©® Scoateti celelalte elemente tinand cont de regulile de la
punctul curatare i conservare Fig. I.

® Dupé ce toate elementele s-au uscat montati-le la loc in
ordinea inversa celei de demontare.

Montarea incorecta a supapei de aburi poate
influenta negativ calitatea functiondrii dispozi-
tivului.

Dupa fiecare folosire a dispozitivului trebuie sa
varsati lichidul de pe tava de picurare (20) care
se afla in partea din spate a dispozitivului.

Curatare si conservare (Fig. 1)
inainte de a incepe demontarea trebuie s vi
asigurati cd, dispozitivul este deconectat de la
sursa de alimentare si ca dispozitivele din inte-
rior sunt racite pana la temperatura camerei.

ﬁ Singurele piese ale dispozitivului care pot fi

spalate in magina de spalat vase sunt: cosul

pentru fierberea cu aburi, dozatorul, lingura

pentru supa, spatula si manerul pentru lingura/

spatula. Atentie: Cosul pentru fierbere cu aburi

si dozatorul trebuiesc amplasate in partea
superioara a masinii de spalat vase.

é Nu folositi detergenti care zgarie suprafetele si

nici bureti asprii pentru curatarea elementelor

dispozitivului care sunt fabricate din metal sau
materiale sintetice.

A Nu turnati apa in interiorul dispozitivului.
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©® Carcasa dispozitivului trebuie curatata numai cu ajutorul
unei carpe moi si umede.

©® Plita electrica de gatit (6) poate fi curatata numai cu aju-
torul unei cérpe umede cu adaos de detergent pentru
vase. |nainte de urmatoarea folosire sau depozitarea
dispozitivului pentru o perioada mai lunga de timp, plita
electrica de gatit trebuie stearsa foarte bine cu ajutorul
unei carme uscate, moi sau cu ajutorul unui prosop de
hartie.

©® Oala detasabild (14) trebuie spalatd cu ajutorul unei
carpe umede cu adaos de detergent pentru vase apoi
trebuie clatita sub un jet de apa. Inainte de urmatoarea
folosire sau pregatire pentru o depozitare mai lunga oala
trebuie stearsa perfect.

® Inelul de etangare a capacului intern (4) trebuie curatat
cu ajutorul unei carpe umede cu adaos de detergent
delicat pentru vase, apoi trebuie clatit sub un jet de apa
curata gi uscat cu ajutorul unei carpe uscate, moi.

® Supapa de aburi (11) trebuie curdtata cu ajutorul unei
cérpe umede cu adaos de detergent delicat pentru vase,
apoi trebuie clatitd sub un jet de apa curatd. Inainte de
montare supapa trebuie perfect uscata.

Timpul minimal si maximal de fierbere (Fig.)J)

Tabelul de mai jos prezinta timpul minimal $i maximal de fier-
bere pentru anumite functii.

INTERVALUL DE
L4 TIMP (ora/minute)
(Meat) Carne 00:15-01:00
(Steam) gotowanie
na parze
00:10 - 00:30
(Fry) smazenie
(Fish) Peste 00:15 - 00:30
(Steam) gotowanie
na parze
00:05-01:00
(Fry) smazenie
= (Vegetable) 00:05 - 00:25
=] N
o Legume (Steam) gotowanie
E na parze
-
00:05 - 01:00
(Fry) smazenie
(Reheat) incalzire | 00:08 - 00:25
(Boil) Fierbere in | 5,05 . 00:20
apa clocotita
(Soup/Stew) 01:00 - 09:00
Supé/gulas
(Cake) Prajitura 00:25-01:30
(White rice) AE (-
Orez alb 00:15-01:00
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INTERVALUL DE

FUNCTIA | 1iMP (ora/minute)

(Rice Express)
Orez fiertinmod | 00:05 - 00:40
expres

(Brown rice) Orez | 4595 . 01:30
natural

Timpul

(Pasta) 00:12 - 01:00
Macaroane

(Porridge) Fulgi 00:05 - 00:40
de cereale

(Preset time) Accesibila pentru

Functia preset | toate functiile in
' afara celei de 00:00 - 23:59

ncalzire si fierbere
n apa clocotita

Ecologia - Aveti grija de mediul inconjurator

Fiecare utilizator poate contribui la protectia

mediului. Nu este nici dificil, nici prea scump.

In acest scop:

Ambalajul de carton transmiteti- la maculatura,

sacii de polletlle.na (PE) gruncatl-l in containe- —
rul pentru materiale plastice.

Dispozitivul uzat predati-l la un punct de primire corespunza-
tor, deoarece, componentele periculoase, care se gasesc in
dispozitiv pot reprezenta 0 amenintare pentru mediu.

Nu aruncati dispozitivul impreuna cu deseurile mena-
jerelll

Importatorul, producétorul nu este raspunzator de eventualele preju-
dicii cauzate de utilizarea incorecta a dispozitivului sau de deservirea
eronatd a acestuia.

Importatorul, producétorul isi rezerva dreptul de a introduce modificari
ale produsului in orice moment, férd a anunta despre acest lucru in
prealabil, cu scopul de a-l adapta la legislatia , normele si directivele
in vigoare sau din motive constructive, comerciale, estetice si altele.
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@ YBaxaemble KNUeHTbI!

Mo3gpaBnsiem C BbIOOPOM Halero ycTpoicTea U npuBeT-
CTBYeM CpeAu nonb3oBaTeneil npoaykTos Zelmer.

C Lenbio MoMyyeHUs Hanmyywwmx pesynbTaToB PeKoMeH-
AYEM  UCMOMb30BaHWE  UCKMKOYATENBHO — OPUrMHANBHBIX
akceccyapos upMbl Zelmer.

OHbl BbINM NPOEKTMPOBAHbI CMeLWanbHo AN 3TOro Mpo-
aykTa.

lpocvM BHUMATENBHO MPOYUTATb 3TY MHCTPYKLMIO MO 3KC-
nnyatauum. Ocoboe BHMMaHWe criefyeT NOCBATUTL Ykasa-
HUAM no 6esonacHocTh. IHCTPYKLyIo Mo SKCniyaTaLym npo-
CUM COXPaHUTb, 4TOObI Bbl MOrMM 1CMOMb30BaTh ee Takke
BO BPEMS [jarnbHeiLLEro 1Cnons30BaHus.

Xapakrepucruka npubopa

Mpubop ans npurotoenenuss EK1300 dompmbl  Zelmer
no3BonsieT [OCTWYb WpeanbHbIX Pe3ymnbTaToB MPUrOTOB-
NeHns Takke B Cryyae pasHoobpasHbix 6miof, Takux Kak
puC, OBOLLM, MPUrOTOBMEHHbIE Ha Napy, TyleHHble brioa
unu paxe oBcsHka. Obopygnoaue npubopa nossonset
OfHOBPEMEHHOE MPUrOTOBMEHWE, HanpuMep, puca BHYTPU
11 MPUroTOBNEHNE OBOLLE Ha napy. Mcnonb3oBaHue kepa-
MUYECKIX MaTepuanos obecneunBaeT onTUManbHoe Bblde-
NeHWe Tenna, 4To rapaHTUpyeT WAeanbHble pesynbTaTbl
MPUroTOBNEHMS.

Bonbluoit CbemHbI pe3epByap MMEET MOBEPXHOCTb, W3ro-
TOBMEHHYIO 13 MaTepuana, KoTopbIi 3alLuiLaeT oT npuropa-
HUS, @ ero eMKoCTb MO3BOMNSET NMPUTOTOBUTL edy ANs BCei
CEMbM.

[lononHUTensHO  (OYHKUMA  MPOrpaMMMPOBaHUS  BPEMEHN
MPUroTOBNEHNS Ha Napy U Ha cnabom OrHe No3BonseT nna-
HUpOBaHWe BpeMeHn efbl B yAOOHbIA Ans nonb3osaTens
MOMEHT.

Yrobbl nonyuuTb maeanbHble pesynbTaThl U 0becnednTb
GesonacHoCTb, crepyeT TWaTenbHO O3HAKOMUTCS C 3Toi
WHCTPYKLMEIA Mo 3KkcnnyaTaLuy, a Takke CoxpaHuTb ee Ans
AanbHeMLLIEero 1Cnomnb3oBaHMA.

Yka3zaHua no 6e3onacHoctu

Cnedyem y6edumcsi, Ymo HUXe yKa3aHHble yKa3aHusi
NOHSIMHB.

OnacHocTb! / Mpepynpexpenne!
Hecobniofenne rposut tpaBmamu

He nopkniovaiite wwTencenb K rHe3my CETM MOKPbIMK
pyKamu.

He Bkniovaiite npubop, ecnv kabernb nTaHns noBpex-
A€H UNK KOpnyc 3aMeTHO MOBPEXAEH.

He kacaitecb pasorpetbix noBepxHocTei. [loBepx-
HocTb npubopa ocTaeTca ropsyeit faxe nocrne ero
BbIKIIOYEHWS.

OcraBbTe nNpubop Ans OXNaXaeHns nepes AeMOoHTa-
KEM 1 YNCTKOM.
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Bo Bpemsi BbITArMBaHWS 6o M3 npubopa ans npuro-
TOBNEHMS CrieAyeT BCerfa Ucronb3oBaTh GesonacHble
BapeLLKW, KOTOPbIE XPaHAT Nepes AeNCTBUEM BbICOKOM
TEMNEepaTypbl.

910 0ofopyaoBaHNe He MpeaHasHa4eHo Ans 1cnomb-
30BaHWs NULaMK (B TOM Yucne, AeTbMM) C OrpaHi-
YeHHbIMW  (DU3NYECKUMM,  3MOLMOHAMBHBIMA UK
MCUXNYECKMMU  BO3MOXHOCTAIMA WM NuLiaMK,  He
VIMEIOLLMI OMbITa UK 3HaHWS 000pYAOBaHNS, pa3se
4TO 3TO MPOXOAWT Mo HabnioAEHNeM UK COrnacHo
C MHCTPYKLMel no akcnnyarauum npubopa, nepeaaH-
HOV NLiaMK, OTBEYatoLLMMM 3a UX Ge30nacHoCTb.
CnepyeT obpalyaTb BHUMaHWe Ha feTel, 4Tobbl OHM
He urpanu ¢ npubopom.

lMepepn umcTKol npubopa, COOPKOI UMK AEMOHTaXKEM
BbIHbTE Kaberb NUTaHWs U3 aNeKTPOCETH.

Mpubop cneayeT CTaBUTb Ha NOBEPXHOCTSX, CTOMKIX
K AENCTBUIO BbICOKUX Temnepatyp, obecneynBatoLLmx
cTabunbHOCTL 1 Ge30MacHOCTb MCMONb30BaHNS Mpy-
Bopa.

C noBepxHoCTW, Ha KoTOpoW Bbl xoTUTe mocTaBuTh
npubop, cnemyet ybpaTb BCE MULWHWE MPEAMETbI,
4ToObl 0BECMeYNTb COOTBETCTBYHLLEE KOMMYECTBO
cB06OAHOr0 NPOCTpaHCTBa.

Cnepyer ObiTb KpaiHe OCTOPOXHBIMMW, MOAHOCS
KpbILLKY NpubOpy Ans NPUroTOBNEHUS BO BPEMS UK
nocre OKOHYaHUs MpUroToBNeHUs Brioaa, nockomnbky
yepes LeMb Mof, KPbILLKOIA MOXET BbIXOAUTL FOpSYMii
BO3ZyX UNK nap.

PeMoHT npubopa MOXeT BbINOMHATL TOMbKO KBANMK-
LiMpOBaHHbIN NepcoHan. HenpasnbHO BbINONHEHHDIN
PEMOHT MOXET BbI3BaTb CEPbE3HYI0 YTPo3y ANs Nofb-
3o0Batens. B cnyyae nosiBneHns Hemomagok obpatu-
TeCh B CMeLNan1anpoBaHHbIi CEpPBUCHBIi LIEHTP.
Henb3si BbINOMHSAT CAMOCTOSTENBHO [EMOHTAX WM
BHOCUTb TEXHUYECKIE U3MEHeHns npubopa.

He nepecrasnsitte npubop Bo Bpems paboTsbi.
Ob6patnte ocoboe BHWMaHWE BO BpeMmsi mepeHoca
npubopa, 0cobeHHO, eCrv BHYTPY HaXOAsTCS ropsiume
cybeTaHymm.

He cHumaiiTe napoBoe COnno BO BpeMS MPUroToBIe-
HUS.

He npeBblwaiite MakcumanbHYl0  BMECTMMOCTb
KacTptonu, kotopas pasHa 2,8 n.

Henb3s BbIHMMATb KacTptonto BO Bpems paboTbl npu-
Bopa.

Henb3s ncnonb3oBath W XpaHuTb Npubop B nomeLLe-
HUSX, B KOTOPbIX NpeobnapfaeT NoBbIlLEHHAs BRax-
HOCTb.

Henb3s 1cnonb3oBaTh [pyrie akceccyapbl, Yem Te,
KOTOpble BXOAAT B KOMANEKT npubopa.

Cobniofait 0cobyto OCTOPOXHOCTb MpW  MCMOMb30-
BaHUW MOCyabl C PasorpeTbiM Macnom Wi Apyrumm
KNAKOCTAMM.

Henb3s ncnonb3oBath Mpubop B kakoi-nubo apyroi
cnocob, Yem 310 NpeABUAEHO B 3TON MHCTPYKLMK.
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A BHumanme!
Hecobniopenne rpo3ut nopueil umyLLecTsa
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MMpubop npeaHasHayeH UCKMOYUTENBHO RS UCMOMb-
30BaHMS BHYTPU NOMELLIEHNA.

[Mpubop creayeT OTKNIUUTL OT UCTOYHMKA MUTaHWS BO
BpeMmsl, KOrAia OH He McronbayeTcs.

Mpubop Bceraa nopkmtoyaiTe K rHeady anekTpoceTu
(TONbKO CMEHHOrO TOKa) C HampskeHWeM, COOTBET-
CTBYIOLYMM C MOAAHHBIM Ha MHAOPMALIMOHHOM Tabno
npubopa, a Takke 060pyA0BaHHbIM KONbLiOM Besonac-
HOCTM.

Bcerma paswmelaiite npubop Ha nnockon, POBHOM
MOBEPXHOCTH.

[pnbop He npegHasHayeH Ans paboTbl ¢ UCMONb30-
BaHMEM BHELLHMX BPEMEHHbIX BblKMtoyaTenen unm
OTAEMbHOM CUCTEMbI ANCTAHLMOHHOTO YNpaBNEHWS.
[Mpnbop He npepHasHayeH Ans xapku 6miof B rny6o-
koM xmpe u HE CITEQYET ero ¢ 3T0M Lenblo MCnofb-
30BaTb.

He cTaBbTe CbeMHyI0 KacTpionio Ha kakom-nubo apy-
rom npubope ¢ UCTOYHWKOM Tenna, Yem npubop Ans
npurotoneHust EK1300.

He norpyxatite npubop, a 0cobeHHo kabenb nuTaHus
1 WTencenb, B BOAE UM Kakux-NBo ApYrux Xuako-
CTSX.

He paawmelualite npubop Ha BKMIOYEHHOM rase raso-
BO/ MNWTbI, BKIMIOYEHHON HarpeBaTenbHON MAwTe,
B Pa3orpetoil [yXoBke MM MoBAM3ocTv ykasaHHbIX
BblLLE Npr6OpOB.

Kabenb nutaHus He MOXeT caiUCaTb Haf kpaem cTona
WM NAUTHI, @ Takke He MOXeT KacaTbCsi ropsueit
MOBEPXHOCTH.

He npukpbiBaiiTe npubop Bo Bpems ero paboTbl Huka-
kMMM npeaMeTamm.

He BknapgbiBaiite Gymary, nnactuk unu kakue-nubo
[Apyrve roproune Matepuarsl BOBHYTPb npubopa.

He BbITAMMBaiiTE WTENCENb 13 rHe3fa aneKTpoceTy 3a
kabenb.

[Ing MbITbS! KOpyca He WCMoMb3yiiTe arpeccuBHble
MotoLLMe CPeAcTBa B BUAE 3MYMbCUIA, MOMOYKa, nact
1 7.n. OHM MOTYT Mexay Bcem npouuM ybpaTb HaHe-
CeHHble MHOPMaLMOHHbIE rpacuyeckine CHUMBOSbI,
TakMe Kak: 0DO3HaYeHusi, 3HaKM NpeaynpexaeHus
1 npouve.

Vcnonb3oBaHWe akceccyapos, KOTOpble OTIMYATCS
OT PEKOMEH[I0BaHHbIX MPOU3BOAUTENEM, MOXET Mpy-
BECTM K NOBpeXaeHmio npubopa.

He nopnasaiTe npubop BAMSHMIO TEMNEPaTypb BbiLLe
60°C.

He ocraBnsiite npubop 6e3 Hafdopa BO BPEMS BKIHO-
YeHns dyHKumm ,Fry” (xapka).

Ykazanua
WNudopmauma o npoaykTe 1 yKazaHuA no dKc-
nnyarauum

[Mpnbop npegHasHayeH Ans UCMoNb30BaHMS B JOMALL-
HWX ycnoBusix. B cryyae ucnonb3oBaHWs C Lienblo
racTpOHOMMYECKOrO  OW3HEeca, YCnoBWMSI  rapaHTuu
V3MEHSOTCS.

lMepen ucronb3oBaHWEM CrieayeT YOOCTOBEPUTLCS,
4TO NPUBOP YMCTBIN U CYXONA.

eped Hayamom akcnnyamayuu npubopa dns npu-
20MoeneHusi 03HaKOMbmech C codepxkaHueM ecell
UHCMPYKYUU NO 3Kcnyamayuu.

TexHuueckue napameTpbl

TexHuyeckne napameTpbl ykasaHbl Ha WMHOPMALMOHHOM
Tabno usaenus.

MpuBop Anst NPUroTOBNEHNS MPUHAANEXUT K knaccy |, 060-
pyaoBaH kabenem ¢ 6e3onacHon U3onsumert v Wrencenem
C KONbLiOM Ge3onacHoCTy.

Mpubop BbINONHsIET BCE TpeboBaHNS AENCTBYIOLMX HOPM.
Mpubop otBevaeT TpeboBaHNAM ANPEKTUB:

—  OneKTpu4eckuit HU3KOBOMbTHBIN npubop (LVD)
- 2006/95/EC.
- OnekTpomarHuTHas coBmecTmocTb (EMC)
- 2004/108/EC.
/3penve obosHayeHo 3Hakom CE Ha MHOpMaLMOHHOM
Tabno.

Crpoenue npubopa (Puc. A)

ONEMEHTbI NPUBOPA

o Kpbiwka

© Mexahnsm, 0CBOGOXAAMOWMA CHEMHYIO BHYTPEH-
HIOK KPbIWKY

© Ynnothurens

O CuemHas BHYTPEHHAR KpbILKa

© BenxTunsiumonHoe otBepcTMe

O Harpesatowas nnura

0 MexaHu3m, 0cBo6OXAAIOLMIA KPbILLKK
0 Manenb ynpaBnexus

0 3axsar

@ Npuuen ans PYYKM noxku/nonarku
m MapoBoe oTBepcTMe

(® Orsepcrie ans crouHoro nopHoca
@ He3no nuTaHusa

AKCECCYAPbI

@Cbemuan KacTprons (MakcumanbHasi BMECTMMOCTb
2,8n)

(D Cetxa anst npurotosnenms Ha napy
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@ Mepka

@ Noxka ana cyna

@ Jlonatka gns puca

@ 3axBar Ans noxku/nonartku
@ CTOYHbIN nogHoC

@ KaGenb nutanus

MAHENb YNPABJEHUA
@ Tabno

@ MeHto/ON

OTa KHomka CNYXUT ANA BKMHOYEHNA MHANKATOPA U BKIHO-
YeHus Tabro MeHio.

@ Steam/Fry

OTa KHomka CRyxuT Ans Bbibopa (yHKUMKM MpUroToB-
nexus Ha napy (Steam) unm xapku (Fry). ®yHkUus ata
noctynHa TOJIbKO TOT A, korga 6bino BeibpaHo Msico
(Meat), pbiba (Fish) nnu osowwm (Vegetables).

@ Timer

OTa KHOMKa CYXMT Ans YCTAHOBKW BPEMEHW MpUro-
TOBNeHust nocne Bblbopa yHkuMm cyetumka (Timer).
C nomotLbto kHomki W MOXHO M3MEHUTL BPEMS, BbICBE-
4MBaeMoe Ha Tabno.

€D Preset (24-yacoBble 4achbi)

OTa KHomka CNYyXWT Oana nporpaMMupoBaHua BpEMEHN
OKOHYaHuA NPpUroToBNeHnA.

[pumep 1:
Bpemsi okoHuaHus npurotoBnenus (Preset) — 13:00
Cuetumk (Timer) - 2 yaca

[puzomosnerue HayHemcs asmomamuyecku g 11:00
yacos

[pumep 2:
Bpemsi okoHuaHus npurotoBnenus (Preset) — 13:00
Cuetumk (Timer) — 20 MUHYT

MpueomosneHue HayHemcs asmomamuyecku 8 12:40
yacos

Bpemsi npuzomoesieHusi nepeHocumcsi coom-

Ii' 8emcmeeHHO @ 3agUCUMOCMU OM yCMaHO8OK
cyemyuka (cM. nyHkm CMeHa epeMeHu npuzo-
moeneHusi). Mocrne oKOHYaHUs 3anpo2pamMMmu-
PO8aHHO20 8PeMeHU NPu20mosieHus npubop
6ydem Oanbwe 20moguMb 8 cOoMeemcmeuu
¢ ycmaHoekamu cyemyuka. Hanpumep, ecnu
celyac 12:50, a epemsi OKOHYaHUSi npu2o-
moeneHuss 6bi1 ycmaHoesneH Ha 20 MuHym,
mo epeMsi OKOHYaHusi 6ydem NPOOOKEHO Ha
10 muHym (do 13:10).

@ UP and Down

o [Ipy BKNIOYEHHOI AaHHOM hyHKLKM npubopa: Kxomku
A v 'V cnyxat ins HaBUraLum B MeHo.

o B pexume OfffWarm: Kxonka W cnyxut ans npo-
BEPKM aKTyanbHOro BpeMeHH.

EK1300-001_v02

o B pexume Preset: Knonka W cnyxut ans npoBepku
aKTyanbHOro BpeMeHI 1 BpEMEH NPUroTOBNEHNS.

o Bo Bpems yCTaHOBKM aKTyanbHOrO BPEMEHN W CHeT-
unka: KHorka 4A CyXUT ANS M3MEHEHMsl Yacos,
a kHonka W Ans U3MeHeHUs MUHYT

€D Start

o B pexume yctaHoBkn yacos: KHonka ,,Start” cnyxut
ANs NOATBEPXKAEHNS YCTAHOBOK YacoB (aKTyanbHoro
BPEMEHN).

B pexume oxupanus: KHonka ,Start” cnyxut agns
Hayana npuroToBreHus nocne BbIGopa COOTBETCTBY-
foLien dyHkumn npubopa. BHumanme: Pexvm oxupa-
HUS 03HAYaeT, YTO NPUBOP BKMIOYEH, HO [E/CTBYIOT
TOMbKO Yachl, NOKa3bIBaloLLye Ha Tabno akTyanbHoe
Bpewms.

@ KoHTponbHas namnouka kHonkw Start
@ Off/Warm

o B pexume oxupanus: KHonka ,,Off/Warm” cnyxut
ans Bbibopa pexuma NoanepxaHns Temneparypbl —
KOHTPONbHAs Namnoyka Ha KHorke GyaeT BKntoyeHa,
a Ha Tabno noseuTcs MHopmauus ,End” (KoHew).

o B pexume Bbibopa (yHKUMM N B pexime paboTbl:
Knonka ,,Off/Warm” cnyxuT Ans aHHynvpoBaHus
BbINONHAEMON (DYHKLWMM 11 BO3BPALLEHNS B PEXIM
oxupaHns. Ha Tabno nosiBuTcs akTyanbHoe Bpems.

@ KoHTponbHas namnouka kHonku Off/ Warm

MpuroToBnenme npubopa k pabore  (Puc. B)
Meped nepebiM ucnonb3oeaHueM npubopa

Ii' Onsa npuzomoenieHusi cnedyem 6bIHYymMb U3
Hez0 ece akceccyapbl. Ciedyem mujamenbHo
8bIMbIMb CbEeMHYH Kacmpromio (14), kop3uHy
ons npuzomoenexus Ha napy (15), mepky (16),
JI0XKy Ons cyna (17), nonamky dns puca (18)
u 3axeam 0ns noxku/nonamku (19) e 2opsyel
gode c dobaeneHuem cpedcmea Onsi MbIMbs
nocydbl u ocmagumb A0 8bICkIXaHUs.

MosepxHocmb npubopa oyuwalime ucnonb3ys

A GAXHYI0 MPANOYKY unu 2y6Ky, npuyem cre-
dyem noMHUMB 0 Mom, YmobbI cnepea omKJIko-
yums npu6op om UCMOYHUKA NUMAHUSI.

é Henb3s nozpyxamb npubop dns npuzomose-
Husi 8 800K Unu MbIMb 8 Molike Ansi nocyokbl.

@ [MocTasbTe npubop BOMM3M SNeKTporHe3aa Ha TBEpAo
NOBEPXHOCTY.

@ YcraHosuTe 3axsat Ans noxku/nonatku (19).

(®) Cobepure cTOuHbIM MOgHOC (20).

@ Orkpoirre KPBILLIKY.

@ Momectute B npubope AN NPUrOTOBNEHWS KACTPIOMIO
(14) (BO3MOXHO, JONONHUTENBHO KOP3WHY [N1S1 MPUrOTOBNE-
HWs Ha napy (15)).
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@ Moakmiounte kabenb nutanms (21) kK UICTOUHKKY NUTaHNS,
a Takke K anekTporHesay npubopa (13). Mocne BkntoYeHNs
NUTaHUS yCrbILUMM KOPOTKWIA 3BYKOBOW CUrHar, MHGopMu-
PYIOLLNIA O TOM, YTO NprbOp roToB k paboTe.

YcTaHoBKM YacoB

(aKkTyanbHoro BpemeHnu)

@ Mocne BkntoYeHUs npubopa Ha Tabno nosBATCS Yackl
(B pexume OXumaHWs MWraeT KOHTPONbHAs nammodka
kHonku ,,Start” (29)).

@Ha)KMVITe W yOepxute Ha nNpoTAXEeHUU HEeCKONbKUX

cekyHa kHorky A v W uToBbl YCTAHOBUTL COOTBETCTBYIO-
Liee Bpems.

Yacel ebiceeyuearom epemsi 8 24-4yacosom
¢gopmame.

@ YCTaHOBUTb Yackl KHOMKOM A\ 1 MUHYTbI kHorkon V.

Ymobb! yckopumb CMeHy Yacoe/MuHym, crie-
dyem npudepxamb COOMEEMCMEYWYH
KHONKY.

@ lMoaTBEpaNTb YCTAHOBMEHHOE Bpems kHomkon , Start”
(4acbl nepecTaHyT Muratb).

(Puc.D)

@ Haxmute kHonky ,,Menu/ON” (23). Ha Tabno nossstcs
BOCTYMHbIE PYHKLUM.
@B Lensix Bblbopa CyHKUMM CcresyeT MCronb3oBaTh
kHorkn 4 v V. BbiBpaHHasl dyHkuma GyaeT muratb Ha
Tabno. B kayecmee npumepa 8bibpaHo ¢hyHKyuUK ,White
rice” (6enbitl puc).
Mpubop BbLICBETUT MWHUMAambHOE Bpems paboTbl Ans
Bbl6paHHOI dyHKuMK (cm. Tabnmua Puc. J).
MoTom cnepyeT AecTBOBaThL COrMAacHO MHCTPYKLMN.

Bbi60p pyHKLUMK (Npumep)

Bbi6op ¢pyHKuum wapkm (fry)

WM NPUroToB/IeHNA Ha napy (steam) (Puc. E)

@ Mocne Bbibopa dyHKLMM NPUrOTOBREHNS MSica, pbib 1
oBoLLUeN, Ha Tabno HayHeT MuraTb MKOHKa ,Steam”. B kaye-
cmee npumepa ebibpaHo yHKyuko ,Meat” msco.

(@B wensix CMeHbl (yHKUMM MPUTOTOBRIGHNA HA napy
(steam) Ha cbyHkumio xapku (fry) cnemyeT HaxaTb KHOMKY
~Steam/Fry” (24).

(3 Mpubop BLICBETUT MUHUMANEHOE BpeMsi PaBOTbl A
Bbl6paHHoi (yHKuMK (cm. Tabrnua Puc. J).

Motom cnepyet [eNCTBOBaTb COrNacHo WHCTPYKLUWN.
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N3meHeHne Bpemenu npuroroBnenua (Puc. F)

(D Mocnie BbiGopa COOTBETCTBYIOEN YHKLM, 4TGB!
V3MEHUTb BPEMS MPUrOTOBMNEHMS, CriedyeT HaxaTb KHOMKY
wTimer” (25). YcTaHoBKM BpeMeHW HauHyT MuraTh Ha Tabno.

@) o6l YCTaHOBUTb BPEMS MPUrOTOBNEHMS, CrieayeT
ncnonb3osarthb kHonky V.

Ecnu makcumanbHoe epemsi npu2omoesieHust
ong eblbpaHHOU (pyHKyuu npesbiwaem 60
MUHYmM, MOXHO UCNOMb308amb KHONKy & Onsi
U3MEHEHUs 4aco8bIX yCMaHOBOK.

MpuGop Takke obnapaet ¢yHkumeii ,Preset”. MoxHo
TaKke YCTAHOBUTb BPeMs 4O OKOHYaHUs MpPUroToBIe-
HUA.

3 Yrobbi YCTAHOBUTb BPEMSI 40 OKOHYaHUs MpUroToBre-
HWS, CieflyeT HaxaTb kHomky ,Preset” (26). Ha Tabno Hauy-
HYT MUraTb YCTaHOBKW BpeMeHH, BblbpaHHble B Mpeablay-
LEeM LMKNe NpUroTOBNEHMS.

(@ YT0Gb! MaMEHMTE YCTAHOBKY BPEMEHH, CRIEAYET UCTIONb30-
BarTb kHOMKY 4 (ycTaHoBKM 4acos) 1 W (YCTAHOBKY MIAHYT).

® Nocne YCTaHOBKM (YHKLM 11 BDEMEHN NPUrOTOBMEHMS
VNM UCMOMb30BaHNA yHKUMK preset” (Ha BbIGOP) HaxmuTe
KkHonky ,,Start” (28). Mpubop HawHeT npoLiecc npuroToBne-
HUS, ecnn He ByaeT BbibpaHa dyHkums preset’.

@ [Mocne OKOHYaHWs NPUroTOBMEHMst mpubop nepenpeT
B PEXVM NOAAEP)aHWs TeMnepaTypbl U Ha Tabro nosBuTCs
Hagnueb End”.

Ymo6bI nony4ums npasunbHO NPU20MOeNeH-

Ii‘ Hoe 6nt0do, cnedyem ucnonb3ogams coom-
eemcmeytoujue (yHKYUU C ycmaHoeKkamu
epeMeHu, NnodobpaHHbIMU 0N nNpu2omoe-
JleHus1 unu xapku daHHozo 6/t0da. B cnyyae
Heobxodumocmu cnedyem yOnuHUMb epemsi
npu2omoesneHusi.

JononuutenbHbie pyHKyun «0Torpes»

(Reheat) n «<npuroToBnenue B kKunaTke» (Boil)
(Puc. G)

Onyusi ,,preset” HedocmynHa Ons hyHKYUU
omozpesa U Npu20MoesieHusi 8 Kunsimke.

@ HaxmuTe kHonky ,,Menu/ON” (23) u BbiGepuTe thyHKLMIO
(oTorpeB) unm ,Boil” (npuroToBneHme B kKUNSTKE) C MOMOLLbKO
kHonku A urin V.

MMpnbop nokaxeT MUHMUManbHoe Bpems paboTbl Ans
BblGpaHHoi (yHKUmMK (cM. Tabnnua Puc. J).

() YTOBbI M3MEHUTS YCTAHOBKI BPEMEHM, CTIENYET HaKaTh
kHonky ,,Timer” (25) (ycTaHOBKM BpEMEHM HauHyT Muratb
Ha Tabno). Motom cnegyeT yCTaHoBUTb BPEMS, UCMOMb3ys
kHorky V7.

[MoToMm nocre ycTaHoBKM BbIGpaHHOI (hyHKLINM HaXMUTE
kHonky ,,Start” (28).
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[ns yckopeHusi npu20moesieHus1 HeKomopbIxX
npodykmoe usnu 651100 MOXHO neped eknYe-
HueM cneyuanu3uposaHHol ChyHKUUU ecKu-
namume 800y pyHKYuel npu2omosneHus Ha
kunssmke (Boil), a nomom ycmaHosums cne-
YUuanu3uposaHHyr (PYHKUUIO 8 yensx 0asnb-
Heliwe20 Npu20moeeHusl.

®yHKyusi KpamkocpoyHou namsimu: Ecnu

Ii‘ 80 8pemsi npuzomoeneHusi npubop 6ydem
OMK/TIOYEH OM UCMOYHUKAa NuUMaHus Ha He
6onbwe vyem 30 MUHym, npoyecc npuzomoe-
nleHusi 6ydem aemomamuyecKu nPOGOSIKEH
nocsie nNoemopHo20 NOOKIKYeHUs K cemu.
Ecnu npubop He 6ydem noOkmoYeH K numa-
Huto 6onbwe 30 MUHym, nocse NoeMmopHo20
NOOKITIOYEHUS K 3/IeKMPocemu oH agmomamu-
Yyecku nepelidem e PeXuM OXudaHusl.

Mocne okoHYaHMA pa6oTbi (Puc. H)

Bbikntounte npubop 1 BbiHbTe Kabenmb nuTaHMs 13
rHe3ga ceTu.

eped Hayanmom OemoHmaxa cnedyem y6e-
dumcsi, ymo npubop 6buT OMK/IHYEH om
UCMOYHUKa NUMaHusi u Ymo npu6op eHympu
oxnaduncsi 00 KOMHamHoU memMnepamypbI.

@OTKpoﬁTe KPBILLKY C MOMOLLBIO MexaHu3ma, 0CBOBOX-
[JatoLLero KpbiLuky (7).

@ BbiHbTe kacTptonio (14) (Vv AOMONHUTENBHO KOP3UHY
Ans NpuUroToBnexus Ha napy (15)).

@ [leMOHTUpYIiTE CbEMHYIO BHYTPEHHIOWD KpbILLKY (4)
yepes NOATArVIBaHMe HaBepX MexaHnama, 0cBoboxaaroLLero
OT CbEMHOW BHYTPEHHEN KPbILLKH (2).

@ﬂeMOHmpyMTe conno ana napa (11) nogtarveas ero
HaBepxX.

() PasgenuTe Be YacTV COMma, MEPEKPYSUBaS HUKHIOW
YacTb B HanpaBreHuu, NpOTMBOMONOXHOM K HanpaBneHuto
CTPEMOK YaCoB.

(6) BuiHbTe CTOuHbII NOgHOC (20).
BbIMoiiTe 0TA€NbHbIE YaCTY, NPUAEPXKUBAsCH NPaBUN U3
NyHKTa Y1CTKa 1 XpaHeHme Puc. |.

Mocrie BbICbIXaHNS YacTel crioxuTe Npubop B Nocneao-
BaTEMbHOCTM, MPOTMBONOSOXHOM K AEMOHTaXY.

é HenpasunbHasi c6opka napoeozo conna
MOXem umems He2amueHoe enusiHue Ha KaJe-
cmeo pabomsI npu6opa.

é Mocne kaxdozo ucnonb3oeaHusi npubopa cne-
dyem ONOPOXHUMB CMOYHbIU nodHoc (20),
KomopbIl Haxodumcs 8 mbIAbHOU Yacmu npu-

60opa.
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Yucrka u XxpaHenme (Puc. 1)

Q eped Hayanom yucmku crnedyem y6edumcs,

Ymo npu6op oMKIIKYeH OM UCMOYHUKA NUMa-
Husi u Yymo npubop oxmaduscsi eHympu 00
KOMHamHoU meMnepamypbI.

é Yacmu, npedHa3HayeHHbIE K YUCMKe 8 MOLIKe:

Kop3uHa 07151 npu2omoeneHusi Ha napy, MepKa,
noxka Onsi cyna, fionamka u 3axeam Onisi
noxku/nonamku. BHumaHue: Kop3uhy Ons
npuzomoenieHusi Ha napy u Mepky credyem
pasmecmums 8 8epxHell KOp3uHe MOUKU.

é He ucnonb3osamb cpedcmea, Komopble

Mo2ym noyapanams NogepxXHOCMb, U 0CMpbie
MoUKu 05 yucmku 4Yacmel npu6opa, u32o-
MOBJIeHHbIX U3 Memasnia u niacmuka.

A He enueams 600y 60eHympb npubopa.

Kopnyc npubopa cneayeT YiCTUTb TOMbKO MY MOMOLLY
BIMAXHOW 1 MATKOI TPAMOYKM.

HarpeBatenbHyto anektponnuty (6) cnepyeTr uucTuTb
WUCKMIOYUTENBHO  MPU  MOMOLLM  BRIAXHOA  TPANOYKNA
¢ fobasneHnem cpeactsa Ans MbiTbs nocydbl. Mepen
MOBTOPHBIM ~ UCMOMb30BAHMEM ~ MNW  MOMELLEHNeM
B MECTO XpaHEeHWsi CrieflyeT TLaTemnbHO OCYLIMTb Harpe-
BaTeNbHY0 NNUTY NPY MOMOLLM CyXOi MSATKOR TPSNOYKNA
nn BymaxHoro nonoTeHua.

CbemHyto kacTptonto (14) cnepyeT MbITb UCNONb3Ys MSr-
KyH0 TPSINOYKY W CPEACTBA ANS MbITBCS NOCY/AbI, @ NOTOM
CMONOCHYTb NOA MPOTOYHON BOfO. eped NOBTOPHbIM
1CNonb30BaHMEM WMk NOMELLEHNEM Ha MECTO XpaHeHus
KacTptonto cnepyeT TLLATeNbHO OCYLUMT.
YnnoTHslowlee KoMbLO BHYTPEHHE Kpbilwku (4) cre-
LYET YUCTUTb MPY MOMOLLM MSITKOW TPSINOYKM U MSITKOTO
CPeAcTBa ANsl YACTKM, NOTOM CMOMOCHYTb MOA Mpo-
TOYHOI BOZOM U TWATENbHO OCYLIMTb BbITUpast MArKoi
TPSANOYKON.

Maposoe conno (11) cnegyeT YACTUTL MPY MOMOLYN MST-
KO/ TPANOYKM W MSTKOTO CPEACTBA ANs YUCTKW, MOTOM
CMOMOCHYTb MO MPOTOYHOI Bogow. Mepen crneaytoLen
cBopkoi conno creayeT TLaTemnbHO BbICYLLNTb.
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MuHuManbHoe 1 MaKcMMasnbHoe

Bpems NpuroToBsieHns (Puc.))

Yka3aHHas Huxe Tabnuua npefcTaBnsieT MUHAMANbHOE
1 MaKCUManbHoe BpeMsi MpUroTOBMEHWS AMs Creuuanuan-
POBaHHbIX (YHKLIMA.

NEPHOA
®YHKLUMA BPEMEHU
(4yac/mMuHyTa)
(Meat) Maco 00:15-01:00
(Steam) npuroTos-
neHve Ha napy
00:10 - 00:30
(Fry) xapka
(Fish) Pui6a 00:15 - 00:30
(Steam) npurotos-
nexve Ha napy
00:05-01:00
(Fry) xapka
(Vegetable) 00:05 - 00:25
Osowyy (Steam) npuroTos-
neHve Ha napy
00:05 - 01:00
(Fry) xapka
= (Reheat) Otorpes | 00:08 - 00:25
a (Boil)
MpuroToBneHme 00:05 - 00:20
B KUNATKE
(SoupiStew) | 51.00 . 09:00
Cyn/rynsw
(Cake) Mupor 00:25 - 01:30
(White rice) 00:15 - 01:00
Benbi puc
(Rice Express)
Puc akcnpecc 00:05 - 00:40
MPUrOTOBNEHME
(Brownrice) | 55,95 01:30
KopuuHeBbiin puc
(Pasta) Maxaponbi | 00:12 - 01:00
(Porridge) 00:05 - 00:40
OscsHka
(Preset time) | HocTynHa aAns
OyHKums BCeX (hyHKLMiA
preset 3a VUCKMYeHnem 00:00 - 23:59
otorpesa
11 MPUrOTOBNEHNS
B KUNATKE
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JKonorusa — Mo3a6oTumca o cpepe

Kaxabin nonb3oBaten MOXET CAenatb CBOW
BKNaf, B OXpaHy OKpyxatoLLei cpeabl. ITo He
TPYAHO 1 He aoporo. C 3Toi Lienbio:
KapToHHyto ynakoBky nepepaiite Ha makyna-
TYpy, Melwkn u3 nonnatunexa (PE) BbikuHbTE _
B KOHTellHep ANs nnacTuka.

Mcnonb3oBaHHbI npubop OTAaATe B COOTBETCTBYHOLLMIA
NYHKT XpaHEeHsi, NOTOMY YTO ONacHbIe 3MEMEHTbI, KOTOpble
HaxopaTcs B npubope, MoryT ObITh Yrpo30il Ans cpeap!.

He ebi6packiealime emecme ¢ 66imoebim mycopom!!!

Mmnopmep/useomosumens He omeeyaem 3a 803MOXHbIU yuepb
enocnedcmeuu UcNoNb308aHusi npubopa, He omeevarwe20 e20
npedHa3HayeHuto U HecoomeememeyouiUM 0bCryxusaHuem.
Mmnopmep/useomosumens ocmagnsiem 3a coboli npago Ha Modu-
chukayuro usdenus 8 kaxdbili mMomeHm, 6e3 npedeapumenbHo20
UHGHOPMUPOBAHUS, C UEMbio COOMBemcmaust opudu4eckuUM npaeu-
n1am, Hopmam, Oupekmusam Unu No KOHCMPYKMUBHbIM, MOP208bIM,
acmemuyqeckum unu OpyaumM npuduHam.
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[a Bu e yecTut HOBUST ypes v obpe gownu cpes notpebu-
TEnuTe Ha ypeaute Ha dupma Zelmer.

3a Halil-nobpu pesynTaTyt Npyu U3NoN3BaHeTo Ha ypenaa, npe-
nopbyBame By aa n3norasate camo opuriHanHu akcecoapu
Zelmer.

Te ca NpoeKTUpaHy creLmanHo 3a To3u NpoayKT.

Monsi, npoyeTeTe BHUMATENHO TOBa PbKOBOACTBO 3a ymo-
Tpeba. OcobeHo BHMMaHWe crefga aa ce 00bpHe Ha ChbBe-
TUTe 3a BesonacHocT. Mons, 3anaseTte Tasu UHCTPYKUMS 3a
ynotpeba, Taka Ye Ja MOXeTe Aa 51 U3non3eaTe Mo Bpeme
Ha No-HaTaTbLUHO M3MON3BaHe Ha ypeaa.

XapakTepucTuka Ha ypeaa

Ypepa 3a roteeHe Ha dmpma Zelmer EK1300 nossonssa
nocTUraHe Ha OTNIMYHN Pe3ynTaTyh IOpY NPy FOTBEHE Ha pas-
HooGpaave OT ACTUS KaTo OpK3, BAPEHH 3eMeHYyLy Ha napa,
3afyLUeHu ACTUS, UMK Jopy oBeceHa kawa. ObopyaBaHeTo
Ha yCTpOICTBOTO NO3BONABA EAHOBPEMEHHO rOTBEHE Hanpu-
Mep Ha Opu3 BbTPe B KOHTEWHepa 3a roTBeHe U 3adyLueHn
3eneHyyLy Ha napa.

/3non3saHeTo Ha KepamuyHM MaTepuamy nossonsBa Ha
ONTUManHO pasnpefeneHne Ha TONMMHATA W rapaHTMpa
“aeanHu pesynTari OT roTBeHeTo. [onama, nofBImKHa TeH-
[xepa, cHabpeHa Ha NOBLPXHOCTTA C MaTepuan npennas-
Ball OT 3arernBaHe Ha XpaHWTe Mo3BONsiBa Aa MPUroTBUTE
XpaHa 3a LAnoTo CemMelcTBo.

OcBeH TOBa (hyHKUMSITA 3a MporpamupaHe Ha BpemeTo 3a
roTBEHe Ha Mapa W BapeHe Mo3BOMsBa Ha MnaHvpaHe Ha
XpaHeHeTo B yo6HO 3a noTpebutens Bpeme.

3a fia nomnyynTe OTMNYHKM pe3ynTaTit OT FOTBEHETO M Aa
ce rapaHtupa 6e3onacHoctta Bu npu u3nonasaHeTo Ha
ypena, npoyeTe BHUMATENHO Tasn MHCTPYKLMS 3a ynoTpeba
1 51 3ana3eTe 3a Mo-kbCHa ynotpeba.

Brdeme cueypHu, Ye me3u ykasaHus ca dobpe pas-
6paHu.

YBamaemu Knuentu!

OnacHoct!/ BuumarenHo!

HecnasBaHeTo MoXe J1a loBefie 10 HewacTHi
ciydan

He BKntoyBaitTe Liencena Ao KOHTaKTa C MOKPU pbLe.
He BkniouBaiiTe ypega ako 3axpaHBawms kaben
€ NOBPEZEH UMM Ha Kopryca Ha ypeaa uma BikaaLm
ce noBpeay.

He pokocsalite ropewute MOBbPXHUHW. [TOBBPX-
HUHaTa Ha ypeda € ropelia AopW Crief HEerooTo
W3KMIoYBaHe.

OcraBeTe ypesia fa U3CTUHE J0BpPe npeay JEeMOHTU-
paHe 1 YUCTEHE.

Mo BpeMe Ha W3BaxaaHe Ha AcCTUSTa OT ypeda 3a
rOTBEHE W3MOM3BaiiTe BUHArM OXpaHsiBaLLM pbKaBuLy
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npeanassalyy OT [eiiCTBUETO Ha BUCOKUTE Temnepa-
TYpU.

Tosn yped He e npegHasHayeH 3a W3Mon3BaHe OT
nmua (BKITKYMTENHO Aela) C orpaHnyenn uanyeck,
CEH30PHU MMM YMCTBEHW CrOCOBHOCTM MnM OT nnua
HAMALLY OMWT WK MO3HaHWSI KacaeLuy W3Mon3BaHeTo
Ha ypepa, OCBeH ako ToBa CTaBa nog HabmiopeHneTo
VNV Crief MHCTPYKLMNTE 3a U3NonaBaHe Ha ypeaa, npe-
[afeHu OT NuLja OTroBapPSALLY 3a TAXHaTa 6e30nacHoCT.
O6bpHeTe BHMMaHWE Ha Aeuata Aa He cu urpast
C TO31 ypea.

lMpeaw yncTeHe Ha ypena, MOHTaxa Ui AeMOHTaxa,
13BafeTe 3axpaHBalLys kaben oT KoHTakTa.
[MocTaBsiiTe ypega camMoO Ha KyXHEHCKM MNOTOBE,
YCTOMYMBI Ha AEMCTBUETO Ha BUCOKM TemnepaTypu,
ocUrypsiBaLLy cTabuiHOCT 1 CUrypHOCT MY M3Nonaea-
HeTo Ha ypeaa.

OT KyXHEHCKMS! MNOT, Ha KOMTO Lie Ce Hamupa ypeaa
cBaneTe BCUYKI HEHYXXHIU NPeAMETH, Taka, Ye Aa ocu-
rypute cBO6OAHO MSICTO MO3BOMABALLO HA CMIOKOMHA
pabora ¢ ypea.

BbreTe ocobeHo BHAMATENHM MO BPEME Ha NoBaura-
HeTO Ha Kanaka Ha ypefa 3a roTBeHe Mo Bpeme v
Cnef 3aBbplUBaHe Ha Mpoleca Ha MpUroTBSHE Ha
ACTETO, MOHEXEe Mpe3 OTBOPEHMS kanak Moxe Aa
13nese ropeLuya napa unm Bbagyx.

PemoHTUTEe Ha ypepa moraT fa GbaaT W3BbPLUEHN
camo OT kBanuduuupaH nepcoHan. HenpasunHo
V3BBPLUEH PEMOHT MOXe Aa [OBeAe [0 CEpPUO3HM
0MacHoCTY 3a 3APaBETO W XMBOTA Ha noTpebutens.
Ako ce nosBAT noBpeaun 06bPHETE Ce KbM aBTOpU3M-
paH CepBU3eH NpeaAcTaBuUTe.

He ce paspelaBa W3BbpLWBAHETO Ha CamoCTOsTe-
NeH /eMOHTaX WNMW CMSHA Ha XapakTepucTukuTe Ha
ypena.

He npemecrtBaitte ypeaa no Bpeme Ha pabora.
O6bpHETe 0COBEHO BHIUMaHME MO BPEMEHa NpeMecT-
BaHETO Ha ypefa, 0COBEHO aKo B cpefara ce Hammpa
OLLie ropeLLo ScTve.

He cBansiiTe knanaHa 3a napara no Bpeme Ha roTeeHe.
He npemuHaBailTe MakcumanHata BMECTUMOCT Ha
TeHKeparta, kosTo € 2,8 n.

He n3Baxgaiite TermxepaTa no Bpeme Ha pabota Ha
ypena.

He ce paspeluaBa 13non3BaHeTo 1 CbXpaHsBaHeTo Ha
ypeaa B MOMELLEHNs B KOUTO IMa MpekaneHo BUCoKa
BMaXHOCT.

He ce nossonsiBa 13non3BaHeTo Ha kakBuTO W Aa ca
APYru aKcecoapy, OCBEH Tesu, KOUTO BMK3AT B KOM-
nnekTa Ha obopyaBaHeTo JobaBeH KbM ypeaa.
3anasete 0cobeHo BHWMaHWe KoraTo onepupate
C TeHmpKepaTa B KOSITO Ce HamupaT ropeLyy MasHUHM
YN [Py FOPELLM TEYHOCTH.

He ce nossonsiBa u3nonaeaHeTo Ha ypeda 3a fpyr
Lienn OCBEH Te3W MPefBUAEHN B Tasl MHCTPYKUMS 3a
ynotpe6a.
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A BHumanme!
Hecna3BaHeTo BoAu 0 MaTepUaniu Wetm
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Ypepna e npeaHasHadeH camu 1 U3KMHUUTENHO 3a Yro-
Tpeba B 3aKpUTI MOMELLEHS.

Ypepa TpsibBa fa Gbae M3KMOYEH OT enekTpudeckata
Mpexa Korato He e M3nosaBaH.

YpenwT TpsibBa BuHaru Aa 6bae BKIKOYEH B KOHTaKT
(camo npomeHnMB TOK) 060pyaBaH ChC LWMAT 3a 3a3e-
MsiBaHe, CbBMECTUM C HaNpPeXeHWETO KakTo e Moco-
YeHo BbpXy Tabenkarta Ha yCTpOonNCTBOTO.

BuHaru nocTaBsiite ypega BbpXy XOPW3OHTamHa,
paBHa MOBbPXHOCT.

Ypena He e NpoekTVpaH Taka, Ye Aa paboTy ¢ BbHLIHK
TaimMepu WM OTAENHa cucTeMa 3a [AWCTaHLMOHHO
ynpaBreHue.

YCTpoiCTBOTO He € MnpeAHasHayeHo 3a [AObnboko
MbpXeHe B MasHuHa Ha xpaHu u HE TPABBA pa ce
113non3Ba 3a Ta3u Ler.

He nocraBsiiTe npeHocumaTta TeHZKepa Ha ypena
BbPXY KakbBTO W [a € ApYr M3TOYHWK Ha TOMMHa,
OCBEH Ha yCcTponcTBO 3a rotBeHe EK1300.

He notansiite ypena, n ocobeHo 3axpaHBaLuys kaben
11 Lencena BbB BOAA UMK PYTy TEYHOCTY.

He nocraBsitTe yCTPOWCTBOTO Ha rasoBa ropenka
KoraTo € BKITIOYeHa, Ha [elcTBall KOTMOH, B 3arpsTa
ypHa, wnu B BnM3ocT [O MO-rope M3peneHuTe
YCTpOICTBa.

3axpaHBalums kaben He Moxe fa BUCM Hag pbba Ha
maca Unv nnoT unu Aa ce Aonupa Ao ropeLLy NoBbpX-
HOCTH.

He nokpuBaiite yCTPOMCTBOTO MO BPEME Ha eKCMnoa-
TauusTa My C KakBUTO M Aa ca npeameTy.

He cnaraiite xapTus, kapToH, nnactMaca Wnu apyr
necHo3ananMu MaTepuanu BbTpe B ypeaa.

He w3BaxgaiiTe Liencena oT KOHTaKkTa Ype3 uagbpr-
BaHe 3a kabena Ha ypepa.

3a pa nouncTuTe Kopmyca He W3nonaBaiTe passk-
pawy npenapati nog gopmarta Ha emyncuu, nocw-
OHM, KpEMOBE U T.H.Te MoraT fa U3TPUST HaHECEHUTE
MHhopMaLK Ha kopryca W fa U3TPUST rpacuyHuTe
CUMBOMM, TakuBa KaTo 3HaUyW, Npeaynpe;uTenHu
3HALM U T.H.

VI3non3BaHe Ha akcecoapy, pasnuyHu OT Teau, mpe-
nopbYaHi OT MPOM3BOAMTENS, MOXE fAa [oBede [0
noBpepa Ha ypega.

He wanaraitte ypena Ha Temnepatypa Hag 60°C.

He octassiiTe ypena 6e3 HabntoaeHue, Korato e aktu-
BUpaHa yHkumsTa, Fry “ (MbpxeHe).

Yka3zaHue

MHdopmavya 3a npoAyKTa 1 yKasaHusa
KacaeLuy HeroBoTo U3MoN3BaHe

YCTPONCTBOTO € NpeAHasHayeHo 3a JOMallHa ymo-
Tpeba. B cnyyait Ha 13non3BaHe 3a gpyru Lenu, kato
KETbPUHT B13HeEC, rapaHLusTa ce MPOMEHS.

Mpenw fa nsnonasate ypeaa, yBepeTe ce, Ye yCTpoil-
CTBOTO € YMCTO U CyXO.

Mpedu da 3anoyHeme da u3non3eame ypeda 3a
20meeHe, 3ano3Halime ce CbC CbObPXaHUEMO Ha
ysinama uHcmpykuyus 3a ynompeba.

TexHu4ecku faHHN
TexHudeckuTe cneyndukaLmm ce Hamupar Ha Tabenkarta Ha
npoaykTa.
YcTpoiicTBoTO 3a roTBeHe e Knac |, 06opyaBaHo Cbe CBbp3-

BalL| kaBen C 3allyTeH MPOBOAHMK U LLEMNCEN 3a KOHTAKT CbC
3a3emsiBaHe.

ToBa yCTPOICTBO € CbOOPA3EHO C NPUINOXIMUTE CTaHLAPTH.

ToBa ycTpoiCTBO & CbOGPa3eHo C U3MCKBAHUSITA Ha AMPEK-
TMBUTE:

- Hwucko HanpexeHnve enektpudecko obopyasate (LVD)
- 2006/95/EQ.

- EnektpomarnutHa cemecTumoct (EMC) — 2004/108/EO.

[MpoayKTbT € MapkupaHy cbe 3Haka CE Bbpxy Tabenkata Ha

npon3BoanTEns.

Crpoex Ha ypepa (Our. A)

ENEMEHTU HA YPEQA
o Kanak

© MexannsbM 0cBOGOKAABAL, MOBUIHUS BbTPELLEH
Kanak

0 YnnbTHeHue

O MobuneH BbTpeweH kanak

© Benunaunonen oteop

O Harpssawa nnova

@ Mexanunsbm ocBoBOXaBaLY Kanaka

0 YnpaBnsBawy naHen

o Opbxka

@ Msicro 3a 3akauBaHe Ha nbkuualnonaTka
m [io3a 3a napa

(® OtBop 3a TaBuuKaTa 3a M3uENAAHE

(® I'nesno 3a BKloYBaHe Ha 3aXpaHBaHeTo

AKCECOAPHU

@ Mo6unHa TeHmkepa (MakcuManHa BMecTMMOcT 2,8 n)
@ Kownnua 3a roteee Ha napa

@ Mspa

@ JNbxuua 3a cyna
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@ Nonarka 3a opus

@ [Opbxka 3a nbkuua/nonartka
@ TaBuuka 3a usuexaaHe

€ VsBaxgaw ce 3axpaHBaLy kaben

YNPABNABALL NAHEN

@ Oucnnen
€D Mexto/ON
Toan ByToH CRyxu 3a BKITKOYBaHE Ha AWCTNES U MEHIOTO.

@ Steam/Fry

Tosm ByToH ce u3nonaea, 3a fa W3bepeTe dyHKUMATA
rotBeHe Ha napa (Steam) wnu nbpxeHe (Fry). Tasu
yHkums e HanmyHa CAMO ako cte usbpanu Meco
(Meat), puba (Fish) n 3eneHuyum (Vegetables).

@ Timer

Tosu BYTOH Ce M3non3ea 3a HacTpolika Ha BPEMETO Ha
roTBeHe npu n3bupaxe Ha yHkuusiTa Taimep (Timer).
C nomowta Ha byToHa W MOXeTe 4a CMEHUTE BPEMETO
HamMMpalLLo ce Ha Ancnmes.

@ Preset (4yacoBHuK 24-4aca)

Toau GyToH ce u3nonasa 3a nporpammupaHe Ha BpemMeTo
Ha 3aBbpLUBAHE Ha FOTBEHETO.

Mpumep 1:

Bpeme Ha 3aBbpLuBaHe Ha roteHeTo (Preset) — 13:00
Taitmep (Timer) — 2 yaca

'omeeHemo 3anoysa asmomamuyHo 8 11:00 yaca

[pumep 2:

Bpeme Ha 3aBbpLuBaHe Ha roteHeTo (Preset) — 13:00
Taitmep (Timer) — 20 MuHyTY

'omeeHemo 3anoysa asmomamuyqHo 8 12:40

Bpememo 3a 2omeeHe ce npomeHs & 3asucu-

Iil Mocm om Hacmpolkama Ha matlimepa (8uxme
moyka npoMsiHa Ha epeMemo 3a 20MeEEHe).
Ako npedeapumesniHo 3a0adeHomo epeme 3a
20meeHe e u3mekno, ypeda we NPoObLIIKU
da 2omeu 8 3agucumocm om HacmpolKume
Ha malmepa. Hanpumep, ako mekyujomo
speme e 12:50, kpas Ha epememo 3a 20meeHe
e HacmpoeH Ha 13:00 yaca, u ekiro4eame mai-
mepa 3a 20 muHymu, cned Kpasi Ha epememo 3a
20meeHe, mo uje 6x0e ydbmkeHo ¢ 10 MuHymu
(0o 13:10 waca).

@ UP and Down

o [lpu BKMtoYeHa Npou3BonHa hyHKLMS Ha ypepda: byTo-
Hute A 1 W criyxar 3a NpuaBHKBaHe No MEHKTO.

o B pexum Ha Off/Warm: BytoHa W cnyxu 3a npo-
BEpKa Ha TeKyLLOTO Bpeme (Yac).

o B pexum Ha Preset: BytoHa W cnyxu 3a nposepka
Ha TEKYLLOTO BPEME 1 BPEMETO Ha roTBEHE.

o [lo Bpeme Ha HacTpoikaTa Ha TekyLLOTO Bpeme 1 Tai-
Mepa: ByToHa A\ Criyxu 3a npoMsHa Ha yacosere,
a bytoHa W 3a npomsHa Ha MUHYTUTE.
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@ start

© B pexum Ha HacTpoiika Ha YacoBHuka: byToHa ,,Start”
CMyXK 3a NOTBbPXKAEHNE HACTPONKUTE HA YacOBHUKA
(TekyLoTO Bpeme).

o B pexum Ha rotosHocT: ByToHa ,Start” cnyxw 3a
CTapTMpaHe Ha rOTBEHETO, Crnef Kato cTe uabpamm
CbOTBETHUTE  (pyHKUMM. 3abenexka: Pexum Ha
TOTOBHOCT O3HayaBa, 4e YCTPOICTBOTO € BKIHOYEHO,
HO paboTh camo YacoBHWKa MokasBaly Ha Aucnnes
TeKyLLOTO Bpewme.

@ KoHTponHa namnuyka Ha 6yToHa Start
@ Off/Warm

© B pexum Ha rotoBHocT: byToHa ,,Off/Warm” cryxu 3a
11300p Ha pexvma Ha noaabpkaHe Ha Temnepatypata
— KOHTpOrHaTa CBETNMHA Ha ByToHa e ce 3ananu
a Ha aucnnes we ce nosen Hagnuc ,End” (Kpait).

B pevm Ha n3bop Ha (byHKUMSTa UMK B PEXUM Ha
pabora: BytoHa ,OfffWarm” cnyxu 3a aHynupaHe
Ha Tekyliata (DyHKUMS U NpemMuHaBaHe B PexuM Ha
roTOBHOCT. Ha Aucnnes ce nosisiga TeKyLLOTO Bpeme.

@ KoHTponHa namnuuka Ha 6yToHa Off/ Warm

MpuroTBsAHe Ha ypena 3a rotBeHe (®wur. B)
lpedu nbpeomo u3non3eaHe Ha ypedu 3a

Ii‘ 2omeeHe mpsibea 0a 6L0am omcmpaHeHu
om ebmpewHocmma My 8CUYKU aKcecoapu.
Tpsbea da ce usmusm 0Oobpe mobunHama
meHdxepa (14), KOwHUyama 3a 2omeeHe Ha
napa (15), msipama (16), nbxuyama 3a cyna
(17), nonamkama 3a opu3 (18) u dpbxkama
3a nbxuya / nonamka (19) @ monna eoda
¢ do6aska Ha me4yHOCM 3a MUEHe Ha cbdoge
u da ce ocmaesim 0a u3cbXHam.

lMoyucmeme noebpxHocmma Ha ycmpol-

A €cmeomo ¢ nomowyma Ha enaxHa kbpna unu
2nba, He 3abpasesilime Hal-Hanped 0a U3KITiO-
Yyume ycmpolicmeomo Om U3MOYHUKAa Ha
3axpaHeaHe.

é He ce noseonsiea nomansiHemo Ha ypeda ebe
€00a HUMO MUeHemo My € MUsIYHa MaluHa 3a
cbdose.

(D Mocrasere ypeaa 61M3Ko 0 3aXPaHBALLMA KOHTAKT Ha
paBHa TBbpAa NOBbPXHOCT.

@) Monupaiite ppbxkata 3a mhxuuaTalnonatkara (19).
@ MoHTupaliTe nogHoca 3a otuexaaHe (20).

@ OtBopeTe kanaka.

@ CroxeTe B ypefia 3a rotBeHe TeHpxepata (14) (eBeHTy-
arHo OLLie CoxXeTe KOLHILATa 3a roTBeHe Ha napa (15)).

@ CsbpkeTe 3axpaHBalLys kaben (21) ¢ rHe3noTo B ypeaa
11 C M3TOYHMKa Ha 3axpaHBaHe (13). Cnep BkMloYBaHETO Ha
3axpaHBaHETO Ce MosBABA KpaTbk 3BYKOB CUTHaN MH(OpMK-
paly, Ye ypena e rotos 3a pabota.
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HacTtpoiiku Ha yacoBHMKA

(Texywo Bpeme)

(D) Crien BKioYBAHETO Ha ypena Ha AUCTINEs Ce MosBsiBa
YacoBHUK (B PEXWUM Ha FOTOBHOCT MUra KOHTpOnHaTa nam-
nuuka Ha ByToHa ,,Start” (29)).

(@ HarutcHete 1 3appbKTe Mpe3 HIKOMKO cekyHaun ByToHa
A vnv W 32 fia HacTpoiTe CHOTBETHOTO BPEME.

YacoeHuka nokasea epememo 8be ¢hopmam
24- yaca.

(® Hacrpoitte  vacosete ¢ GyroHa A U MuHyTUTE
c 6ytoHa V.

3a da yckopume cMsHama Ha Yacoeeme/MuHy-
mume, HamucHeme u 3a0pbXme CbOMeemHusl
6ymoH.

(® NoTebpaeTe HAaCTPOEHOTO Bpeme C GyTowa ,Start”
(YacoBHwKa npecTasa fia Mura).

(Our. D)

(@ Hatuchete GytoHa ,Menu/ON” (23). Ha ancnimest ce
MosIBSIBAT HaNMYHUTE YHKLUM.

(@) 3a pa w3bepete xenanara ot Bac dyHKLWsi M3NON3-
gaiite GyToHuTe A 1 V. V3GpaHaTa (yHKums Lie MUra Ha
pvcnnes. Kamo npumep e usbpaHa yHkyusma ,white rice”
(6571 opu3).
Ypena e nokaxe MUMHMMAMNHOTO Bpeme Ha paboTa 3a
n3bpaHata yHKums (BxTe Tabenata dur. J).
Cnep ToBa AelcTBaliTe CboOPa3HO C nosiBABaWMUTE ce
MHCTPYKLMN.

N360p Ha pyHKuuATa (NpUmep)

N360p Ha pyHKuuaTa nbpene (fry)

(Our. E)

@ Cren 1360pa Ha (hyHKLMSTa FOTBEHE Ha Meco, puba unu
3eMeHyyLy, Ha Aucnnes 3anoysa fa Mura cumsona ,steam”.
Kamo npumep e usbpara gyHkyusma ,Meat” meco.

(@ 3a pa cmenute (yHkywsiTa BapeHe Ha napa (steam)
Ha cyHkumsiTa mbpxeHe (fry) HaTucHete ByToHa ,Steam/
Fry” (24).

(3 Ypena e nokaxe MUHUMANHOTO BpeMe Ha paGora 3a
n3bpaHata gyHkuus (BwxTe Tabenata dur. J).

Cnep ToBa AeicTBaliTe CbobpasHO ¢ nosiBsBaWMUTE Ce
MHCTPYKLMM.

Mnu BapeHe Ha napa (steam)

(Our. F)

@Cnen n3bopa Ha CbOTBETHATa (hyHKUMS 3a Aa Hama-
nUTe BPEMETO Ha roTBeHe HaTucHeTe ByToHa ,, Timer” (25).
HacTpoitkaTa Ha BpeMeTo 3anoysa fja Mura Ha ucnes.

(@) 3a ga HacTpoWTE BPEMETO Ha rOTBEHE W3nONaBaiiTe
6ytoHa V.

I'Ipomnua Ha BpemeTo Ha rotBeHe
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AKo MaKcuMamHOmoO epeme 3a 20meeHe 3a
ma3u yHkyus Hadsuwaea 60 MuHymu,
moxeme da usnonzeame 6ymoHa A, 3a da
npomMeHume Hacmpolikume 4ac.

Ypena e cbopbieH BbB (yHKumaATa ,Preset”. Moxete
ype3 HeA [a HaCTpOWTe eBEHTyarHo BPEMETO Ha
3aBbpLIBaHE HA FOTBEHETO.

(3 3a a HacTpOUTE BPEMETO [10 3aBBPLIBAHETO Ha rOTBE-
HeTo HaTucHeTe 6yToHa ,Preset” (26). Ha gucnnes sanouy-
BaT [ja MUraT HacTPOVKUTE Ha BPeMeTOo N30paHu B NpeauLL-
HUS LMKBN Ha TOTBEHE.

(@ 3a Ja cMeHUTe HACTPOVIKATE Ha BPEMETO U3Non3BaiiTe
ByToHa A (HacTpoiika Ha dacosete) U W (HacTpoika Ha
MUHYTUTE).

@ Cnep HacTpoilka Ha (PYHKUWSTA W BPEMETO Ha rOTBEHE
WNM npunaraHeto a yHKunsTa preset’ (eBeHTyarHo)
HaTucHete OyToHa ,,Start” (28). Ypena 3anousa npouec Ha
rOTBEHe, OCBEH NPM HsIKOW Cryyaii KoraTo e u3bpaHa tyHk-
unsta preset’.

@ Cnep 3aBbpliBaHe Ha paboTa ypega npemuHaBa
B PEXVUM Ha MoaabpkaHe Ha TemnepaTypaTta a Ha aucrnnes
ce nosiBsiBa Hagnuca ,End”.

3a npaeunHo eapeHe Ha sicmusima, U3nons-
galime cbomeemHume (byHKUUU Ha nodxo-
O0gwo nodbpaHu Hacmpolku 3a epeme 3a
20meeHe unu nNbpieHe Ha XpaHama. AKo
e Heobxodumo, da ce yeenuyu epememo 3a
20meeHe.

Jonbauutennu OyHKUuK ,noarpaBaxHe”

(Reheat) u,,Bapene BbB Boga” (Boil) (Qur. G)

Onyusima ,,preset” He e docmbNHa 3a PyHKYU-
sima nodzpsieaHe U 8apeHe 8be 80da.

Q) Harvcrere ByToHa ,,Menu/ON” (23) n nsbepete yHk-
umsta ,Reheat” (nogrpssate) unn ,Boil” (BapeHe BbB Boaa)
¢ nomoLyTa Ha GyToHuTe A unu V.

Ypepna Le nokaxe MUHUMANHOTO Bpeme Ha paboTta 3a
n3bpaHata dyHkUms (BwxTe Tabenata dur. J).

(@) A3a ga CMeHUTE HACTPOMKUTE HA BPEMETO M3MOM3-
BaliTe byToHa ,, Timer” (25) (Ha gucnnes 3anoysat aa murat
HacTpolikuTe Ha BpemeTo). Crie ToBa TpsibBa Aa HacTpouTe
BpemeTo uanonasaiky 6ytoHa V.

Cnepn HacTpolikata Ha 13bpaHata (yHKUMS HaTUCHETe
6yToHa ,,Start” (28).

3a da ce yckopume 20meeHemo Ha HSIKOU Xpa-
HumesnHu npodykmu u sicmusi, npedu 0a eKJko-
Yyume xenaHama (pyHKyus 3a 2omeeHe, 0a
u3nonzeame (pyHKyusima 3a eapeHe Ha 800a
(Boil), u cned moea Oa eknmoyume xenaHama
¢hyHKYUsima 3a No-HamamwbLUWHO 20MEeHe.
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®yHkyus BpemenHa namem: Ako no epeme
Ha 20meeHe ycmpolicmeo € U3K/IYEHO om
U3MOYHUKA Ha 3axpaHeaHe 3a He noseye om
30 munymu, npoyecbm Ha 20meeHe asmo-
MamuyHo we 6bde 6bL306HOBEHO cned
NoemopHo cebp3eaHe KbM Mpexama. AKo
ycmpolicmeomo He ce u3nosi3ea 3a nogeye om
30 muHymu, cned noemopHo cebp3eaHe KbM
Mpexama, asmoMamuyHo wje omude 8 pexum
Ha 20mogHocm.

(®ur. H)

N3knioueTe ypeda v u3BsageTe 3axpaHsalyus kaden ot
rHe3a0Bo B ypesa.

Cnep 3aBbplLuUBaHe Ha pabota

lpedu demoHmupaHemo nposepeme danu
ypeda e U3K/IHYeH om 3axpaHeaujama Mpexa
u danu ebmpewHocmma Ha ypeda e cmydeHa -
do cmaliHama memnepamypa.

(1 OtBopere Kanaka ¢ 0CBOGOXKAABALYIA MEXaHUILM (7).

(@ Viagbpnaitte  TeHpkepata (14) (eBeHTyanHo cCbLUO
1 KOLWHMLATa 3a roTeeHe Ha napa (15)).

(3 W3BageTe noasukHits BbTpeLLieH kanak (4) 4pe3 n3mbpr-
BaHe Ha rope MexaHn3ma 3a 0CBoBOXjaBaHe Ha BbTPeLLHUS
MOABIKEH Kanak (2).

@ M3Bagete knanaHa 3a napa (11), kato ro usgbpnare
Harope.

@ Pasfenerte ABeTe YacTh Ha knanmarta ype3 3aBbpTaHe
Ha JorHaTta 4acT B mocoka obpaTHa Ha 4aCOBHMKOBaTa
CTpernka.

@ /3BapeTe TaBuuKkaTa 3a usuexaaxe (20).

W3Bajete ocTaHanuTe enemeHTi mpuaraiky npasu-
nara oT Touka YuCTEHe U NofdbpxKaHe our. |.

Crien vu3cbxsaHe Ha enemeHTuTe crmoete ypesa no
peq oGpaTeH Ha AeMoHTaxa.

Henpaeunen MoHmax Ha KnanaHa 3a napama
Moxe 0a doeede 0o HenpagunHa paboma Ha
ypeda.

Cned ecsiko usnonsgaHe Ha ypeda u3npas-
ealime maeuykama 3a usyexdare (20) Hamu-
pawa ce 8 3adHama Yacm Ha ypeoa.

YucreHe v nopabpPKaHe (Our. 1)
Mpedu noyucmeake, yeepeme ce, ye ycmpoii-
CMeomo e U3K/IYEHO Om U3MOYHUKA Ha
3axpaHeaHe, U 4e éb8 ebmpewHocmma cu
ypeda ce e oxnadun do cmaiiHa memnepamypa.

EduHcmeeHume 4Yacmu Ha ycmpoiicmeomo
nodxodswu 3a noyucmeaHe e CbOOMUSIHA
MaWuHa ca: KOWHUYa 3a eapeHe Ha napa,
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Msipa, TbXuya 3a cyna, Jjonamka u OpbXKa Ha
nbXuya /monamka. 3abenexka: KowHuyama
3a 20meeHe Ha napa U JbXuyama mpsb6ea
da 6b0am nocmaseH 8 20pHama KOWHUYa Ha
cbdoMUsiTHama MawuHa.

He u3nonseaiime abpa3ueHu noyucmeawu

[jx npenapamu uau OCmMpU NO8BPXHOCMU 3a
noyucmeaxe Ha efleMeHmume Ha ypeda, uspa-
60omeHu om memarn u naacmmaca.

A He enueatime eoda e ypeda.

KopnyceT TpsibBa fia ce no4mncTBa camo C BnaxHa, Meka
Kbpna.

Enektpuyeckata Harpesatenta nnoya (6) nouncrsaiTe
CaMo C BriaxHa Kbpra ¢ Masnko KonM4ecTBO npenapart 3a
MueHe Ha cbaose. Mpean noBTOpHa ynoTpeba unn npu
nocTaBsiHe Ha MSCTO 3a CbXpaHeHue 3cyLLeTe nnoyara
TaKa, Ye fa 6bAe HambIHO CyXa CbC CyXa 1 Meka Kbpna
UM XapTueHa Kbpna.

MopBwkHata TeHmkepa (14) Tpsbea pa ce nmouucTBa
C Meka Kbpna W TEYHOCT 3a MUeHe Ha CbfoBe, cref
TOBa M3nnakHeTe noa Tevalua Bofa. [pean noBTOpHa
ynotpeba 1nu npu NocTaBsHe Ha MACTO 3a CbXpaHeHue
n3cylueTe TeHaxepaTa Taka, ye Aa 6bae HambHO cyxa
CbC CyXa 1 MeKa Kbpra unu xapTieHa Kbpna.
O-npbCTeHa n3onupall BbTpeLUHVS kanak (4) Tpsbsa aa
Ce MoYMCTBA C Meka Kbpna v npenapar 3a M1eHe, cref
TOBA M3nnakHeTe Noj Tevalya Boga U NOACYyLIeTe BHU-
MaTernHo C Meka Kbpna.

Knanana 3a napa (11) Tpsbsa aa ce nouncTsa ¢ Meka
Kbpra 1 npenapaT 3a MWeHe Ha CbjoBe, Cref ToBa
u3nnakHeTe NoA Tevalya soga. Mpeaw crnobsisaHe BeH-
Tuna TpsibBa fa 6bae HambIHO CyX.

MuHUManNHO N MaKCMManHo Bpeme

(Our. ))

Tabnuuata HammpaLLa ce nNo Aoy NPeACTaBs MUHUMANHOTO
1 MaKCUMasHOTO BPEMe 3a roTBEHe 3a OTAENHUTE (hyHKLUN.

HarorBeHe

FPAHWULIK HA
BPEMETO
(4ac/muHyTa)
00:15-01:00
(Steam) BapeHe
Ha napa
00:10 - 00:30
(Fry) mbpxere
00:15 - 00:30
(Steam) BapeHe
Ha napa
00:05 - 01:00
(Fry) mbpxeHe

OYHKLNA

(Meat) Meco

Bpeme

(Fish) Pubm
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FPAHULIA HA
®YHKLUMA BPEMETO
(4ac/mMunyTa)
(Vegetable) 00:05 - 00:25
3eneHuyum (Steam) BapeHe
Ha napa
00:05 - 01:00
(Fry) mbpxere
(Reheat) 00:08 - 00:25
[MogrpsiBate
(Boil) BapeHe BbB 00:05 - 00:20
Boda
(Soup/Stew) .00 - 09-
@ Cynalfynaw 01:00 - 09:00
a (Cake) Cramwnw | 00:25 - 01:30
(White rice) 00:15 - 01:00
Bsn opus
(Rice Express)
Opw3 — excnpecto | 00:05 - 00:40
roTBeHe
(Brown rice) | 5,95 01.30
Kadhsis opu3
(Pasta) Maxaponu | 00:12 - 01:00
(Porridge) 00:05 - 00:40
OseceHa Kalla
(Preset time) | Mpeanara ce 3a
OyHKumS BCUYKN YHKLMMN
preset C U3KINo4eHne
Ha noarpsiBaxe 00:00 - 23:59
1 MPUrOTBSHE Ha
XpaHa BbB BpsilLa
BOda

Exonorus - [la ce norpmxum 3a oKoHaTa
cpepa

Bcekn notpebuten moxe Aa AOnMpuWHece 3a onassaHeTo
Ha oKonHata cpefa. ToBa He e HUTO TPYAHO, HUTO MHOrO
ckbno. 3a Aa HanpasuTe ToBa:

OnakoBkaTa OT KapTOH NpefaiTe Ha BTOPUYHM CypOBUHN,
HarNoHOBMTE NNUKOBE M3XBLPIETE B CELManHuTe KOHTeNR-
Hepw 3a nnacTtMacosy otnagbuy (PE).
/l3HoceHns yped npegaite B CbOTBETHUS
NMYHKT 33 MpYemMaHe Ha W3HOCEHU EneKTpu-
YecKu ypeau, MoHexe enemeHTuTe, KoUTo ce
CbAbpXaT B YCTPOMCTBOTO MoraT Aa 6baar
Cepuo3Ha 3annaxa 3a okonHara cpega.

He u3xebpnsiime 3aedHo ¢ 6umosume omnadnbyu!!!
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BHocumens/ npousgodumens He HOCSM OMe080pHOCM 3a epedu,
NPUYUHEHU OM U3N0/138aHEMO Ha ycmpoLicmeomo No Ha4YuH He Cbe-
Mecmum ¢ npedHasHa4yeHUemo My Uu HenpasusiHa excnioamayus
Ha ypeda.

Brocumensam/ npoussodumesnam cu 3anazeam npasomo da npome-
Hsim/Modugbuyupam npodykma no ecsiko epeme be3 npedussecmue,
¢ yen da ce cbobpasam ¢ peznamesmu, cmaHdapmu, dupekmusu,
unu nopadu MbPeoBCKU, ECMEMUYECKU U Op. NPUYUHU.
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Bitaemo i3 BMGOPOM Halloro npunagy 3anpowyemo Ao
CrinbHOTM KOPUCTYNBaYiB NPOAYKTIB Zelmer.

3 MeTol OTpUMaHHS SKHalKpaLLMX pe3ynbTaTiB peKoMeH-
AYEMO BUKOPUCTAHHS BUKMIOYHO OPMTiHAMbHNX aKkcecyapis
chipmu Zelmer.

BoHu bynu npoekToBaHi cnewjjianbHo Ans LibOro NpoaykTy.
[MpocuMo yBaXHO MpouMTaTi Lo iHCTPYKLIO 3 ekcnnyaTa-
uii. OcobruBy yBary cnif NpuginuTK Bkasiskam i3 Gesneku.
[HCTpykuito 3 ekcnnyaTauji npocumo 36eperTy, o6 Bu
MOIMU BUKOPWUCTOBYBATH ii TAKOX Nif Yac NOAarbLLOMO BUKO-
pUCTaHHS.

XapakTtepucruka npunagy

Mpunag gna npurotysanHs EK1300 cipmu Zelmer gosso-
nse AOCArTY ifeanbHUX PesynbTaTiB NPUroTyBaHHSA TaKoX
Yy BUNaAKy Pi3HOMaHITHWX CTPaB, TakuX SiK puC, OBOMI, Npu-
rOTOBaHi Ha napi, TyWeHHi CTpaBu abo HaBiTb BIBCSHKA.
ObnapHaHHs npunagy A03BONSE OAHOYACHE MPUTOTYBaHHS,
Hanpvknag, pucy BCepeanHi i npuroTyBaHHs OBOYIB Ha napi.
BukopuctaHHs kepamiyHux matepianie 3abeanevye ontu-
MarbHe BUAINEHHS TeNna, WO rapaHTUpye ineanbHi pesynb-
TaTi NPUrOTYBaHHS.

Benukuin 3iiomMHMIA pesepByap Mae MOBEPXHOCTb, BUrO-
TOBMEHy i3 MaTepuany, Lo 3anobirae NpUropaxHio, a 1oro
€MHICTb [JO3BOJISE NPUrOTYBaTH DKy ANS BCI€i CiM'T.
[JlonaTtkoBO (pyHKL|ist MPOrpamMyBaHHs Yacy NpUroTyBaHHS Ha
napi i Ha cnabkomy BOTHi J03BONSE MNAHyBaHHSA Yacy ki
Y 3pYYHUIA AN KOPUCTYBAYa MOMEHT.

LLlo6 oTpumaTy ineanbHi pesynbtati Ta 3abe3neunty Besnexy,
Cnif, PeTenbHO 03HAMOMUTUCS 3 LiiEt0 IHCTPYKLeto 3 ekcniya-
Tauji, a Takox 36eperTy i Ans NoAanbLUIOro BUKOPUCTAHHS.

BkasiBKu 3 6e3neku

Cnid nepekoHamucs, W0 HagedeHi HUX4e eKa3ieKu
3po3ymini.

WWanoBHi KnieHTH!

He6e3neka! / onepepxeHHa!
HeAOTpMMHHHﬂ 3arpoXxye TpaBmamu

He nigkniovainTe BUNKY A0 rHi3ga Mepexi MOKpUMu
pykamu.

He BkniovaitTe npunag, SKWO kabenb JKvBMEHHS
MOLUKOZPKEHWA aB0 KOPMYC MOMITTHO NOLUKOKEHNIA.
He TopkaiiTecs pasirpitx noBepxoHb. [oBepxHs npu-
Nafy 3anu1LwaeTbCs rapsyoto HaBiTb NiCAs 10ro BUKITIO-
YeHHS.

3anuiwTe npunag ANS OXONOMAXEHHAS nepes [EeMOH-
TaXeM | YNCTKOO.

Mig Yac BUTAraHHs CTpaB i3 Npunagy Ans NPUroTyBaHHS
Crlify 3aBKAV BUKOPUCTOBYBATY 6E3MeyHi pyKaBuYKy, SKi
obepiratoTb Neper fieto BUCOKOT TeMnepaTypy.

Llen npunapg He npusHayermit Ans BUKOPUCTaHHS 0CO-
6amu (B TOMy umcni, AiTbMK) 3 0BMEXEHUMM dhi3ny-
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HUAMM, eMOLiHAMI aBo MCUXIYHAMK MOXITUBOCTSIMM
abo ocobamu, WO He MawTb A0CBidy abo 3HaHHS
npunagy, xiba Lo Ue npoxoauTb Mig Harnsgom abo
Y BiMOBIAHOCTI 3 IHCTPYKLUielo 3 ekcnnyataLji npunagy,
nepesiaHor ocobamu, LLO BifMOBigatoTh 3a ix Ge3nexy.
Crig 3BepTaty yBary Ha fiTeid, Wob BOHM He rpan i3
npunagom.

lMepen umcTkoto mpunagy, 36ipkoto abo AeMOHTaxeM
BUNMITb Kaberb XMBMEHHs i3 enekTpoMepei.

Mpunag cnig CTaBWTM Ha MOBEPXHSX, CTOWKMX [O
BMNMBY BMCOKWX TeMnepaTyp, Lo 3abesneyyioTb cTa-
BinbHicTb | 6e3neky BUKOpPUCTaHHS npunagy.

3 noBepxHi, Ha fikih B xoueTe moctaBuTW mpunag,
cnig npubpaty BCi 3anBi npeameTy, Lwob 3abeneunTu
BIANOBIAHY KiNbKICTb BiNbHOIO MPOCTOPY.

Crig GyTv Bkpail 06EpEeXHAMM, MigHIMAKOUM KPULLKY
npunagy Ans NpuUrotysaHHs nif yac abo nicns 3asep-
LUEHHS! MPUrOTYBaHHS CTP@BM, OCKINbKW Yepes LinnHy
NiA KPWLLKOK MOXE BWUXOAMTW ropsye mosiTps abo
napa.

PemoHT npunagy moxe 6yTv BUKOHaHWA nULe KBa-
nichikoBaHMM MepCoHanoMm. HenpasumbHO —BUKOHa-
HWIA PEMOHT MOXe BMKNMBATW CEpi03HY 3arpo3y Ans
KopucTyBaya. Y BunaKy nosisv HenonasoK 3BepHITbCs
B CrieLjjianiaoBaHuii CepBiCHNI LIEHTP.

He MoxHa BWKOHYBaTV CaMOCTIiHO AEMOHTax abo
BHOCWTI TEXHIYHI 3MiHM npunagy.

He nepecrasnsiite npunag nig Yac pobotu.

3BepHiTL 0cobnMBY yBary nif Yac NepeHeceHHs npu-
nagy, 0cobnnBo, AKLLO BCEPeAHi 3HaX0AATLCS rapsi
cybeTanLyji.

He 3HimaiiTe napoBe Conso nif Yac NpUroTyBaHHS.

He nepeBuLLyiiTe MakcMarbHy BMICTUMICTb kacTpyni,
Lo piBHa 2,8 n.

He MOXHa BWIAMaTU kacTpymio nifg yac pobotu mpu-
nagy.

He MoxHa B1KopucTOBYBaTH i 30epiraTv npunag y npu-
MILLEHHSIX, B SKWX NEpeBaxae MiaBuLLEHa BOSONICTb.
He MoXHa BMKOPUCTOBYBATM iHLLI akcecyapu, Hix Ti,
L0 BXOAAITb B KOMNIEKT Npunagy.

[oTtpumyiitecs 0cobnnBoi 06epexHOCTi Mpu BUKOpUC-
TaHHi nocydy 3 pagirpitolo onieto abo iHWWmKM pigu-
Hamm.

He moXHa BMKOpUCTOBYBATY Mpunag SKUMOCH iHLIMM
UMHOM, HiX Te, Lo nepenbayveHo B Lyl IHCTPYKLi.

A YBara!
HepoTpumanHs 3arpoxye ncyBaHHAM MaiiHa

[Mpunag npusHaYeHnin BUKIKOYHO ANS BUKOPUCTaHHS
BCEPEAVHI NPUMILLEHb.

[Mpunag cnig BiAKMouMTY B MKepena XUBMEeHHs ToAi,
KOMK BiH HE BUKOPUCTOBYETHCS.

lMpunag 3aBxau nigknioyanTe O rHi3ga enekTpome-
pexi (nMuwwe 3MiHHOrO CTPYMy) C Hampyrot, Lo Bif-
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noBifae nofaHiin Ha iHcopmaLiiomy Tabno npunagy,
a TaKoX OCHALLEHOroM KinbLiem 6e3neku.

3aBkau po3wmillyiTe npunag Ha nnackiit, piBHil
MOBEPXHI.

[Mpunag He mpuaHayeHWin Ans poboTu 3 BUKOPUCTaH-
HSIM 30BHILLHIX YacOBMX BUMMKaYiB abo okpeMoi cuc-
TEMM AUCTaHLIHOIO YNpaBIliHHS.

[Npunag He Npu3HaYeHWi 4Ns CMaxXeHHs CTpaB Y ru-
6okomy mpi 1 HE CTIAY roro 3 Ljeto MeTol BUKO-
pUCTOBYBATH.

He poswiLyiiTe 3i10MHy KacTpynto Ha skomy-Hebyab
npunagi i3 mxepenom Tenna, Hix npunag ans npuro-
TyBaHHs EK1300.

He 3aHyptoliTe npunag, a 0cobnnBo kabenb KvBNEHHS
i BUNKY, Y BOAi abo skux-HeByAb iHWNX pignHaX.

He poamilLyiTe npunag Ha BKIOYEHOMY rasi ra3oBoi
NAUTY, BKITKOYEHIl HarpeBaroyiin nnuTi, B pasirpiTii
AyxoBLi abo nobnu3y BkazaHuX BULLE NpUNaaiB.
Kabenb X1BNEHHs He MOXe 3BUCATU HAZ Kpaem CTony
abo nmuTM, a TakoX He MOXe TOpKaTMCS rapsyoi
NOBEPXHI.

He npukpwBaitTe mpunag nig 4ac oro poboTu xopg-
HUMM NpeaMeTamu.

He Bknagaite nanip, nnactuk abo Oyab-ski iHLi ner-
ko3anarbHi MaTepianu BcepeanHy npunagy.

He Butsraiite Bunky i3 rHisga enektpomepexi 3a
kabenb.

[nq MUTTA KOpnycy He BUKOPWUCTOBYWTE arpecyBHi
Muiovi 3acobu y BUIMSAI emynbCili, MomoYka, nact
i T.n. BOHM MOXYTb YCYHYTW HaHeceHi iHhopmaLjiHi
rpaciuHi CMBONK, TaKi SK: MO3HAYEHHS, 3HaKW none-
PEeMKEHHS Ta iHLLI.

BukopucTtaHHs akcecyapis, fki BiApisHAOTLCA Bif
PEKOMEHOBaHNX BMPOBHMKOM, MOXE MpUBECTW [0
MOLUKOZKEHHS NpuUnaay.

He nignasaiite npunag BnnvBy Temnepatypu BuLle
60°C.

He sanuwaiite npunag 6e3 Harnsgy mig yac BKIt-
YeHHs dyHKLji ,Fry” (cMaxeHHs).

BkasiBku
IHpopMmauia npo npoayKT i BKasiBKN N0 eKc-
nnyarauii

[Mpunan nppusHayeHui AN BUKOPUCTAHHS B AOMALL-
HiX ymMoBax. Y BUMaaKy BUKOPUCTaHHS 3 METOK Mpo-
Ba[KEHHS racTPOHOMIYHOrO BisHecy, ymMOBM rapaHTii
3MIHIOIOTCS.

lepen BMKOPUCTAHHAM CAif, YNEBHUTMCA, LU0 Npunap,
YNCTUIA | CYXUR.

Ieped novamkom excniyamauyii npunady dnsi npuzo-
myeaHHs 03HalioMmech i3 3mMicmom yciei iHcmpyKyii
3 excniyamauii.
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TexHiuHi napameTpy Bka3aHi Ha iHdopmaLiiiHomy Tabno
BUpody.
lMpunag 4ns NpuUroTyBaHHA HanexuTb A0 knacy |, ocHalye-
HWI kaBenewm i3 6e3neyHoto i3onsuieto i BUMKOK 3 KinbLiem
Besnekn.

[Mpunag BUKOHYE YCi BUMOTU Ail0YNX HOPM.
lMpunag Bignosigae BUMOraMm AVNPEKTUB:
- EnexTpuynmit Hu3bkoBONbTHBIN Npunap (LVD)
- 2006/95/EC.
- EnexrpomarniTHa cymichicts (EMC) — 2004/108/EC.

Bupi6 nosHaueHo 3Hakom CE Ha iHopmaLiitHomy Tabro.

bynoBa npunapy (Man. A)

ENEMEHTU NPUNALY

o Kpuwka

Q MexaHiaMm, Lo 3BiNbHSAE 3IOMHY BHYTPILLHIO KPULLKY
0 YwinbHoBay

o 3/i0MHa BHYTPILLHA KpUILKa

o BeHTtunauiinuii oTBip

o Harpisatoya nnuta

o MexaHi3Mm, Wo 3BiNbHSAE KPULIKM
O MaHenb ynpaBniHHa

0 3axear

@ Mpuyin Ans pyyku noxku/nonatku
m Mapose conno

@ OTBip Ans cTiyHoro nigHocy

@ [Hi380 XMUBNEHHA

AKCECYAPU

@ 3iloMHa KacTpyns (MakcumanbHa BMiCTUMICTb 2,8 n)
(D Kowwk ans npuroTyBaHHs Ha napy

@ Mipka

@ TNoxka ana cyny

@ Tlonatka gns pucy

(D 3axsar ans noxkuinonarku

@ CriyHmni nigHoc

@ Kabenb xuBNeHHA

MAHETb YMPABIIHHA

@ Ta6no
@ MeHto/ON

Lis kHomka cryuTb ANS BKMIOYEHHS iHAMKaTopa i BKIHO-
YeHHs Tabno MeHio.

€ Steam/Fry

Lis kHonka cnyxuTb Ans BMBOpY yHKLii NpUroTyBaHHs
Ha napy (Steam) abo cmaxerHs (Fry). ®yHkuis gocTynHa
JIMWE TOAI, korm 6yno BubpaHe m'sco (Meat), puba
(Fish) a6o oBoui (Vegetables).

EK1300-001_v02



@ Timer

Ll kHomka cnyxuTb ANS YCTaHOBKW Yacy MpUroTyBaHHS
nicnst Bubopy cyHKuii nivmnbHuka (Timer). 3a fonomoroto
kHorkv W MOXHa 3MIHWTK Yac, LLO BUCBIYYETLCA Ha Tabno.

€D Preset (24-roAvHHMIA rOANHHWK)

Ll kHomka cryxuTb ANs MporpaMyBaHHs Yacy 3akiH-
YEHHS! MPUTrOTYBaHHS.

[puknaz 1:

Yac 3akiHueHHst npuroTyBaHHs (Preset) — 13:00
NiynnbHuk (Timer) — 2 rognHn

[MpueomysaHHs po3noyHembCs agmomamuyHo 8 11:00

Mpvknan 2:

Yac 3akiHyeHHs npuroTyBaHHs (Preset) — 13:00
NiynnbHuk(Timer) — 20 XBUMKH

[MpueomysaHHs po3noyHembCA agmomamuyHo 8 12:40

Yac npuzomyeaHHs nepeHocumbcs €idno-

Ii‘ 8idHO 8 3amexHocmi €i0 ycmaHO8OK Jli4usb-
Huka (due. nyHKkm 3MiHa Yacy npu2omyeaHHsi).
licnsi 3aKiHYeHHs1 3anpoz2pamoeaHo20 4acy
npuzomyeaHHsi npunad 6yde dani 2comysamu
y 8idnogidHocmi 3 ycmaHoekamu NidunbHUKa.
Hanpuknad, sikujo 3apa3 12:50, a yac 3akiH-
YeHHsi npuzomyeaHHs 6y0 ecMaHoBNeHo Ha
20 xeunuH, mo Yac 3aeepuieHHsi 6yde npodo-
exeHo Ha 10 xeunut (do 13:10).

€D UP and Down
Mpy BKMtOYEHii Uil dyHKuil npunagy: KHonkv & | W
crnyxaTb Ans Hagiradii B MeHo.
B pexumi OffWarm: KHonka W cnyxutb ans nepe-
BIPKW aKTyarnbHoro yacy.
B pexwmi Preset: KHonka W cnyxuTb Ans nnepesipku
aKTyarnbHOro 4acy y Yacy NpuroTyBaHHs.
Mif Yac ycTaHOBKM aKTyanbHOro Yacy i NiuYnnbHUKA:
Kxonka A criyXuTb aAns aMiHu roguH, a kHorka W
[NS 3MiHW XBUTH.

@ start

B pesxumi ycTaHoskm roauH: Kxonka ,,Start” cnyxuts ans
NiATBEPMKEHHS YCTaHOBOK FO/MH (aKTyarbHoro yacy).

B pexumi ouikyBaHHs: KHonka ,Start” cnyxutb ans
noyaTky MpWroTyBaHHs nicnsi BWOOpPY BiANOBIgHOI
cyHKUii npunagy. YBara: Pexum ovikyBaHHS O3Ha-
yag, L0 Npunag BKIOYEHWIA, ane Ai€ NULLE FOANHHMK,
sIKuiA Noka3ye Ha Tabno akTyanbHuiA Yac.

€D KontponsHa namnouka kHonku Start
@ Off/Warm

B pexumi ouikyBanHs: KHonka ,,Off/Warm” cnyxwutb
Ans BuBOPY pexvumy NOATPUMKW TemnepaTypu —
KOHTPONbHA namnoyka Ha kHonui Oyae BmioveHa,
a Ha Tabno 3'aBuTcs iHchopmais ,End” (KiHew).

B pexume Bubopy chyHkuii abo B pexumi poboTu:
KHonka ,,Off/Warm” cnyxuTb ans aHynioBaHHs yHK-
Lii, O BMKOHYETbCS, i MOBEPHEHHS B PEXUM OMiKy-
BaHHs. Ha Tabno 3'aBuTCS akTyanbHui vac.

@ KoHTponbHa namnouka kHonku Off/ Warm

EK1300-001_v02

MpurotryBanua npunagy po po6otn (Man. B)
eped nepwum sukopucmaHHaM npunady ons

Ii' npuzomyeaHHsi cnid euliHAMU 3 HbO20 6Ci
akcecyapu. Cnid cmapaHHHO eumMumu 3UOMHY
kacmpynio (14), Kowuk Onsi npu2omyeaHHs
Ha napi (15), mipky (16), noxky ons cyny (17),
nonamky ons pucy (18) i 3axeam 0ns noxKku/
nonamku (19) e 2opsyili 600i 3 dodagaHHAM
3acoby dns mumms nocydy i 3anuwumu 0o
8UCUXaHHSI.

MoeepxHss npunady oyuwalime eukopucmo-
A 8yHYU 80J102y 2aHYIpKy abo 2ybKy, npuyomy

cn1id nam’amamu npo me, wj06 cnoyamky eio-

KMrYumu npusao eid Oepena XUeseHHs.

ﬁ He moxHa 3aHyptogamu npunad 0515 npuzomy-
8aHHs1 8 800i abo Mumu e Mutiyi 0ns nocyady.

@ MocraBbTe npunag nobnusy enekTporHiaga Ha TBepAii
MOBEPXHI.

@ BcraHoBiTh 3axBat Ans noxku/nonatku (19).

(®) 36epirb CTivHMii nigHoC (20).

@ BigkpuiiTe KpuLuKy.

@ MMomicTiTe B npunagi Ans NPUrOTYBaHHA KacTpymnio
(14) (MoxnuBo, AOOATKOBO KOWMK AMNS MPUrOTYBaHHs Ha
napi (15)).

@ Migkntouite kabenb xvBNeHHs (21) fo mxepena XuB-
NeHHs, a TakoX A0 enekTporHisga npunagy (13). Micns
BKITKOYEHHS! KMBMNEHHS NOYYEMO KOPOTKWIA 3BYKOBMIA CUrHan,
L0 iHchopMye Mpo Te, YTO Mpunag rotosui Ao poboTu.

YcTaHOBKM roAMHHNKA

(akTyanbHoro uacy)

(Man. Q)

@ Micnst BKMoYeHHs npunagy Ha Tabno 3'SBUTHCS TOAWH-
HUK (B PexwvMi OdikyBaHHS MUrae KOHTPOMbHa nammouka
kHorkw ,,Start” (29)).

@ HaTucHiTb Ta NpuTpUMaiiTe NPOTArOM AEKiNbKOX CeKyHa
kHorky A a6o W w06 BCTAHOBNTY BiANOBIAHWI Yac.

loduHHUK sucsivye Yac y 24-200uHHOMYy ¢hop-
Mami.

(3) BCTaHOBUTU FOOVHHUK KHOMKOKO A | XBANUHM KHOM-
koo V.

o6 npuckopumu 3miHy 200uH/X8usnuH, cneid
npumpumamu 8idnoeioHy KHONKY.

@I‘Iimaepnmm BCTAHOBNEHWA 4ac KHomkoto ,,Start”
(roBMHHMK NepecTaHe mMuraTy).

49



Bu6ip ¢pynkujii (npuxknap) (Man. D)

@ HatucHiTb kHomky ,,Menu/ON” (23). Ha Tabno 3'sBnsTscs

BOCTYMHi (yHKLjii.

@ 3 meToto BUBOPY yHKLUii Criif BUKOPUCTOBYBATI KHOMKMA

A i V. Bubpara dyHKLis 6ysie muratv Ha Tabno. B skocmi

npuknady gubparo yHkuito ,white rice” (6inuti puc).
Mpunag BMCBITAMTL MiHIManbHWA Yac pobotn Ans
BuOpaHoi dyHKLii (ans. Tabnuuga Man. J).

MoTim cnif AiATM y BiANOBIAHOCTI 3 IHCTpPYKLIEO.

Bu6ip pynxuii cmaxenns (fry)

a6o npuroTyBaHHA Ha napi (steam) (Man.E)

@ MNicns Bubopy yHKUii npuroTyBaHHs M'sica, pubn abo
0BOYiB, Ha Tabno noyHe muraTi ikoHka ,steam’. B sxocmi
npuknady subpaxo yHkuito ,Meat” m’sco.

@ 3 MeTot0 3MiHM (PYHKLiT NpuroTyBaHHs Ha napi (steam)
Ha (byHKLUito cmaxeHrHs (fry) cnig HaTUCHYTM KHOMKy ,,Steam/
Fry” (24).

@ Mpunag BUCBITNMTL MiHIManbHUiA Yac poboTbl Ans
BubpaHoi yHKuii (ave. Tabnuus Man. J).

MoTim cnig piaTM y BiANOBIAHOCTI 3 IHCTpPYKLUIEO.

(Man. F)

@ MNicns Bubopy BignoBigHOI dyHKLii, Wb 3MiHUTK Yac
MpUroTyBaHHS, CMif HATUCHYTW KHonKy ,, Timer” (25). Ycra-
HOBKY Yacy NOYHYTb MUraTh Ha Tabno.

() ILI06 BCTAHOBUTY YaC MPUTOTYBAHHSI, CMZ, BUKOPUCTOBY-
BaTu kHonky V.

3miHa yacy npuroTyBaHHa

SAkwo MakcumanbHUll 4ac npu2omyeaHHs
ans eubpaHoi yHKyii nepesuwyye 60 XeusnuH,
MOXHa eukopucmoeyeamu KHonky A Ons
3MiHU 4aco8UX yCMaHOBOK.

Mpunap Takox HapineHwit dyHkuieto ,Preset”. MoxHa
TaKoX BCTAaHOBMTM Yac 40 3aKiHYEHHS NPUroTyBaHHS.

(3 1|06 BCTaHOBUTH Yac [0 3aKiH|EHHS NpUroTyBaHHS, cnif
HaT1CHYT! kHomky ,Preset” (26). Ha Tabno nouHyTb murati
YCTaHOBKY Yacy, B1OpaHi B nonepeaHboMy LKITi IPUroTyBaHH.

(@) LU|06 3MiHMTM yCTAHOBKN uaCy, Crifl BUKOPUCTOBYBATU
kHOMKy 4 (ycTaHoBKM roguH) | WP (YCTaHOBKI XBUMNH).

@ Micns yctaHoBKM yHKUii i 4acy mpuroTyBaHHs abo
BUKOPUCTaHHS dyHKLi preset” (Ha BUBIp) HATUCHITH KHOMKY
»Start” (28). Mpunag noyHe NpoLec NPUroTyBaHH, AKLLO He
6yne BubpaHa dyHkuis ,preset”.

@ Micna 3aKkiHYeHHs NpUroTyBaHHA npunaj nepenge
B PEXMM NOATPUMAHHS TemnepaTypu i Ha Tabno 3'aBuTbCA
Hanuc ,End”.

ljo6 ompumamu npaeunbHO nNPU20MOBaHy

Ii‘ cmpasy, cnid eukopucmosyeamu eidnoeioHi
¢yHKuii 3 ycmaHoekamu 4acy, nidi6paHumu
onsi npueomyeaHHsi abo CMaxeHHs OaHoi
cmpasu. Y eunadky HeobxidHocmi cnid npodo-
@XUumu 4yac npu2omyeaHHsl.

RopatkoBi pyHkuii «Bigirpie» (Reheat)
(Man. G)

i <npuroTyBaHHA B Kun'aTky» (Boil)

Onyisi ,,preset” HedocmynHa Ansi pyHKyi 8i0i-
2pigy i npuzomyeaHHsi 8 Kun’amky.

Q@ Hatuctirs kHomky ,,Menu/ON” (23) i BubepiTb yHKLjt0
(BigirpiB) abo ,Boil” (MpuroTyBaHKs B KMM'ATKY) 3 AONOMOTOK
kHonku & a6o V.
lMpunag nokaxe MiHiMarnbHWi Yac poboTu ansi BUGpaHoi
cbyHKUT (auB. Tabmusg Man. J).

@ UUl06 3minwTh YCTAHOBKW Yacy, Cif, HATUCHYTI KHOMKY
wTimer” (25) (ycTaHoBKM Yacy MOYHYTb MuraTit Ha Tabno).
MoTim cnig BCTaHOBUTK Yac, BUKOpUCTOBYHUM KHOMKY .

MMoTim nicns ycTaHoBKM BMOPaHOi (OYHKLii HaTUCHITL
kHomKy ,,Start” (28).

Ans npuckopexHs npu2omyeaHHs OeKompux
npodykmie a6o cmpae MoxHa neped 8KI0YeH-
HSIM cneyianizogaHoi (yHKuii 3akun’amumu
800y (hyHKUiet0 npu2omyeaHHs Ha Kun’smky
(Boil), a nomim ecmaHosumu cneyuanizogaHy
¢yHKYit0 3 Memor nodanbwoz2o npuzomy-
8aHHS.

®yHKyis KopomKomepMiHo8oi nam’ami: Skuwo

Ii‘ nid yac npuzomyeaHHsi npunao 6yde eioksto-
YyeHo 8i0 Oxepena KueneHHs] Ha He 6inbwe
HiX 30 xeunuH, npoyec npuzomyeaHHsi 6yde
aemomMamuyHo npodoexeHo nicas noemop-
HO20 nidkntoYeHHs1 o mepexi. Skujo npunad
He 6yde nodkntoyeHull o xueneHHs Ginbwe
30 xeunud, nicnsi N0BMOPHO20 NIOKITOYEHHS
do enlekmpomepexi eiH aemomamu4yHO nepe-
li0e 8 pexuMm oYiKy8aHHsl.

(Man. H)

Bukntovite npunag i BUAMITL kabenb XWBNEHH i3 rHi3na
€neKkTpoMepexi.

NMicna 3aBepLueHHs po6otu

leped noyamkom OeMOHmaxy cini0 nepeko-
Hamucs, wo npunad 6ye eidkmoyeHul eid
dxepena xueneHHs i ujo npunad ecepeduHi
oxonoduecsi o KiMHamHoi meMnepamypu.

@ Binkpuiite KpuLLKy 32 AOMOMOTOK MEXaHi3MY, LLIO BUBIfb-
HSIE KpULLKM (7).

@ Buimitb kacTpynio (14) (abo 4oaaTKOBO KOLIMK ANst Npu-
roTyBaHHs Ha napi (15)).

@ [leMOHTY/iTe 3MOMHY BHYTPILLHIO KpULLKY (4) Yepe3 mig-
TArYBaHHA Bropy MexaHuaMmy, LU0 BUBINbHSIE Bif 3MOMHOI
BHYTPILLUHBOI KPULLKM (2).

@ [lemonTyiite conno ans napu (11) nigTsryloum ioro Bropy.
@ Pasginite ABi YacTUHM conna, NEepeKkpyyyroyn HKHIO
YacTMHY B HanpsivKy, MPOTUMEXHOMY A0 HanpsiMKy PyXy
CTPINOK roANHHMKA.
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@ Buimite cTituHui nigHoc (20).

Yucrka i 36epiranna

AN

AN

BumuiiTe okpemi YacTuHW, MpUTPUMYIOYMCL MPaBuUn i3
NYHKTY Yu1cTKa i 36epiraHHs Man. |.
Micns BUCUXaHHS YaCTWH CKNALiTh Mpunag B NocnigoB-
HOCTi, NPOTUNEXHIN K AEMOHTaXY.

HenpaeunbHa 360pka napogozo conna Moxe
Mamu HezamueHull enue Ha siKkicmb po6omu
npunady.

lMicns KoXHO20 uKopucmaHHs npunady cnid
onopoxHumu cmiyHull nioHoc (20), sikull 3Ha-
X00umbCsl 8 MunbHill YacmuHi npunady.

(Man.l)

IMeped noyamkom Yucmku ciid nepekoHamucs,
wo npunad eiokmoyeHull eid Oxepena xue-
J1eHHst | wo npunad oxonoduecs ecepeduHi Ao
KiMHamHoi memnepamypu.

YacmuHu, npesHaveHi Ons yucmku e Mullyi:
Kowuk Onsi npu2omyeaHHs Ha napi, MipkKa,
nioxka Onsi cyny, nonamka i 3axeam Ons
noxKu/nonamku. Yeaea: Kowuk dns npuzomy-
8aHHS Ha napi i MipKy HeobXidHO pasmicmumu
Y 8epXHBOMY KOWUKY MUUIKU.

He euxopucmoeyeamu 3acobu, siki MOXymb
nodpsinamu NoeepxHio, i 2ocmpi Muliku Ons
yucmku YyacmuH npunady, eu20moeneHux i3
memany i nnacmuky.

A He enueamu eody ecepeduHy npunady.

Kopnyc npunagy cnig 4ucTuTM nuwwe 3a AONOMOroOK
BOIOrOi Ta M'SIKOI raHuipKKy.

HarpesanbHy enektponauty (6) cnig 4ucTuTi BUKNKOYHO
3a [J0NOMOrOH0 BOJIOTOi raHYipKy i3 AofAaBaHHAM 3acoby
Ans MUTTS nocyAy. Meped NOBTOPHBIM BUKOPUCTaHHS
abo poamilLeHHs B MicLi 36epiraHHs Cnif peTenbHoO ocy-
LUNTK HarpesarbHy NnUTY 3a JONOMOrOK CYXOi M'SIKOi
raHyipki abo NanepoBoro pyLUHKKa.

3itomHy kacTpymnio (14) cnig MUTW BUKOPUCTOBYHKOYM
M'SKy Tandyipky i 3acobu Ans MuTTS nocydy, a noTiM
CMONOCHYTH Mifj, MPOTOYHOI0 BOAOI0. [epes NOBTOPHbIM
BMKOPUCTAHHA a0 pO3MILEeHHAM Y MicLi 3bepiraHHs
KacTpynto cnif peTenbHO OCYLLNTA.

YWinbHIOKYe KinbLe BHYTPILWHBOI KpuLku (4) cnig umc-
TUTM 32 [ONOMOrol0 M'SIKOi raHdipku i M'sikoro 3acoby
ONS YUCTKW, MOTIM CMOMOCHYTW Mif MPOTOYHOK BOZOK
i peTernbHO OCYLUMTW BUTUPaKOYM M'SKOIO FraHYipKoL0.
Mapose conno (11) cnig YMCTUTU 33 LOMOMOTOI0 M'SKOT
raHdipku i M'skoro 3acoby Ans uYMCTKM, MOTIM cnomoc-
HYTM Mg, NPOTOYHOK BOAoH. Meper HacTynHo 360pkotd
COMNO Crify PETENbHO OCYLLNTY.
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MidimanbHuit | MaKCUManbHMiA Yac
NPUroTyBaHHA

(Man.))

HaBepeHa Hwkye Tabnuus npefcTaBnse  MiHiManbHUi
i MaKkcuMaribHUi Yac NpUroTyBaHHs Ans CneLianisoBaHux

ChyHKLiN.
MEPIOA YACY
G (ropuHalxBuUnmMHa)
(Meat) M'sico 00:15-01:00
(Steam) npuroty-
BaHHs Ha napi
00:10 - 00:30
(Fry) cmaxeHHs
(Fish) Puba 00:15-00:30
(Steam) npurorty-
BaHHS Ha napi
00:05 - 01:00
(Fry) cmaxeHHs
(Vegetable) Ooui | 00:05 - 00:25
(Steam) npuroty-
BaHHA Ha napi
00:05 - 01:00
(Fry) cmaxeHHs
o (Reheat) Binirpiz | 00:08 - 00:25
5 (Boil)
MpurotyBaHHs 00:05 - 00:20
B KUM'ATKY
(Soup/Stew) 01:00 - 09:00
Cyn/rynsw
(Cake) Mupir 00:25- 01:30
(White rice) 00:15 - 01:00
Binun puc
(Rice Express)
Puc ekcnpec 00:05 - 00:40
MPUrOTYBaHHS!
(Brown rice) | 55,95 1:30
KopnuHesui puc
(Pasta) Makaporu | 00:12 - 01:00
(Porridge) 00:05 - 00:40
BiBcsHka
(Preset time) | Aoctynka ans
OyHKList preset | BCIX (YHKLY 3a
BUHsTKOM BigirpiBy | 00:00 - 23:59

i NPUroTyBaHHs
B KUN'ATKY
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Exonoria — og6aiimo npo cepepoBuiLe

KoxeH kopucTyBay MoXe 3AICHUTY CBIlt BKNag

B OXOPOHY HaBKOMMLIHBOMO cepeposuia. Lie

He BaXKo i He 1oporo. 3 Ljieto MeToto:

KapToHHy ynakoBky nepepaiite Ha Makyna-

Typy, Miwkn i3 nonietunexy (PE) BUKuHbTE _
B KOHTEMHep N8 NnacTuKy.

BukopucTaHwit npunag BifgaiiTe y BiANOBIAHMIA NYHKT 36e-
piraHHs, TOMy WO Hebe3neyHi enemMeHTH, WO 3HaXoasTbCs
y Npunagi, MoxyTb ByTK 3arpo3oio ANS cepeaoBuLLa.

He gukudaiime pasom i3 no6ymosum cmimmsm!!!

TpaHcnopTyBaHHA i 36epiraHHa

©® TpaHcnopyTBaHHsi BUpoBy Moxe 3fiiicHioBaTUCh YyciMa
BWAAMW TPAHCMOPTY BiANOBIAHO O BUMOT Ta NpaBun ski
LiloTb Ha KOHKPETHOMY BWAi TPaHCMOPTY.

® Tlig Yac nepeBe3eHHs NOBMHHA ByTH yCyHEHa MOXIMBICTb
nepemiLLieHHHsi BUpOGiB BcepeayHi TapHCNOpHOro 3acoby.

©® [ig yac TpaHCMPOTYBaHHS 3ami3HULE NEepeBe3eHHs
MOBWHHO 3AICHIOBATICA Y KPUTUX BaroHax abo KOHTel-
Hepax ApibHIMM YM NOBArOHHUMK BiANpaBKamy.

® Tlig yac TpaHcnopTyBaHHsl BMPOGIB Ha nnackux niggo-
Hax BUMOT 4O TPaHCMOPTYBaHHs MOBMHHI BiANOBIgaTH
TOCT 26663, abo FOCT 19848 — B pasi 3aBCTOCYBaHHS
ALUMKOBMX MiALOHIB.

©® Cnocobu i 3acobu KpinneHHs, CXeMu P3MILLEHHs YrKo-
BaHUX BMPOBIB (KINbKICTb SIPYCIB, PAAiB) Y TPAHCMOPTHUX
3acobax 3a3HayeHi Ha ynakoBLi.

©® Bupoby noBuHHi 30epiraTics y onantoBanbHNX CKNapcKux
npUMILLEHHsIX npy Temnepatypi +5°C — +40°C. Ymosu
30epiraHHs noBuHHI Bugnosigatv — 1(1) FOCT 15150.

©® YMOBM CKNaflyBaHHs BUPOBIB 3a3HayeHi y TEXHIYHUX
yMOBaXx.

Imnopmep/BupobHuk He eidnosioae 3a Moxrnugy wkody 8Hacmidok
guKopucmaHHs npunady, wo He 8idnosioae io2o NpusHa4yeHHIo abo
HegION08IOHUM 06CITy208Y8aHHSM.

Imnopmep/BupobHuk 3anuwae 3a coboio npaeo Ha moducpikauio
8upoby & KaxeH MomeHm, 6e3 nonepedHbO20 iHEPOPMYBaHHS,
3 Memoto 8idnosidHoCMI PUAUYHUM npasunam, HopMam, Oupexkmu-
8am abo 3 KOHCMPYKMUBHUX, MOP208uX, ecmemuyHux abo iHwux
NPUYUH.
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Congratulations on your choice of our appliance and
welcome among the users of Zelmer products.

In order to achieve best possible results we recommend
using exclusively original Zelmer accessories. They have
been specially designed for this product.

Please read this user manual carefully. Pay special attention
to important safety instructions. Keep this user manual for
future reference.

Appliance features

The Zelmer EK1300 Multicooker makes it possible to achieve
perfect cooking results also in case of such foods as rice,
steamed vegetables, stews and porridge.

The appliance accessories make it possible, for example,
to cook rice inside the pot and simultaneously to steam
vegetables.

The application of ceramic materials ensures optimal heat
distribution, which guarantees perfect cooking results. The
large, removable pot has a non-sticking surface and is
spacious enough to prepare food for the whole family.

In addition, the steaming and slow-cooking time programming
function allows you to plan the most suitable time for serving
the meal.

In order to achieve the perfect cooking results and to
ensure the safety of using the appliance, it is necessary to
get familiar with this user manual and to keep it for future
reference.

Make sure that you understand the instructions given
below.

Danger!/Warning!
Risk of injury

Do not plug in the appliance when your hands are wet.
Do not operate the appliance when the power cord is
damaged or the housing shows visible damage.

Do not touch the hot surface of the appliance. Its surface
remains hot even after turning the appliance off.

Leave the appliance to cool down before dismantling
and cleaning it.

When taking the food out of the multicooker, always
use protective gloves to safeguard your hands from
high temperature effects.

This appliance is not intended for use by persons
(including children) with impaired physical, sensory
or mental abilities, or those with lack of experience or
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning the use of the appliance by
a person responsible for their safety.

Prevent children from playing with the appliance.

Dear Customer!
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Always unplug the appliance before its cleaning,
assembling or disassembling.

Place the appliance only on worktops that are resistant
to high temperatures and ensure the stability and
safety of using the appliance.

Remove all unnecessary items from the worktop on
which you intend to place the appliance to ensure the
appropriate amount of free space.

Extreme caution must be used when lifting the
multicooker lid during or after cooking, as hot air or
steam may escape from the inside of the multicooker.
The appliance may only be repaired by qualified
service personnel. Improper repair may result in
a serious hazard to the user. In case of defects contact
a specialist service centre.

Never attempt to disassemble or change the technical
characteristics of the appliance yourself.

Do not move the appliance in the course of cooking.
Extreme caution must be used when moving the
appliance when it contains hot food, water or other hot
liquids.

Do not remove the steam valve during cooking.

Do not exceed the maximum pot capacity, which is
2.8 litres.

It is forbidden to take the pot out of the appliance
during cooking.

Do not use or store the appliance in an excessively
damp environment.

It is forbidden to use any other accessories than those
supplied with the appliance.

Extreme caution must be used when handling pans
with hot oil or other liquids.

It is forbidden to use the appliance in any other way
than that provided in this user manual.

i”i Warning!
Risk of property damage

The appliance is intended for indoor use only.

Unplug the appliance when not in use.

Always plug in the appliance to a mains outlet
(alternating current only) with the voltage corresponding
to that indicated on the appliance rating plate and
equipped with a grounding prong.

Always place the appliance on a flat, even surface.
This appliance is not intended to be operated by
means of an external timer or separate remote-control
system.

This appliance is not intended for deep frying and
MUST NOT be used for that purpose.

Do not place the removable pot on any other heat-
emitting appliance than the EK1300 multicooker.

Do not immerse the appliance, and especially the
power cord and plug, in water or any other liquids.

53



Do not place the appliance on a lit gas burner or
hotplate, in a hot oven, or in the vicinity of such
devices.

The power cord must not hang over the edge of a table
or worktop, or touch hot surfaces.

Do not cover the appliance with any objects while in
operation.

Do not place paper, cardboard, plastics and any other
flammable materials inside the appliance.

Never attempt to unplug the appliance by pulling on
the power cord.

For cleaning the appliance housing, do not use
abrasive cleaning agents such as emulsions, creams,
pastes, etc. They may remove graphical symbols, such
as scales, markings, warning signs, etc.

Using accessories that are not recommended by the
manufacturer may cause damage to the appliance.

Do not expose the appliance to temperatures above
60°C.

Do not leave the appliance unattended when the ,Fry”
function is turned on.

Hint
Information on the product and hints on its use

The appliance is intended for household use only. The
warranty conditions change if the appliance is used for
commercial purposes.

Before use, make sure that the appliance is clean
and dry.

Before starting to use the appliance, become familiar
with the whole content of this user manual.

Technical data

The technical parameters are given on the rating plate of the
product.

The multicooker is built in class | and is equipped with
a power cord with a protective conductor and a grounding
plug.

The appliance meets the requirements of the applicable
standards.

The appliance meets the requirements of the following
directives:

- Low Voltage Directive (LVD) — 2006/95/EC.

- Electromagnetic Compatibility (EMC) — 2004/108/EC.
The product is marked with the CE symbol on the rating
plate.
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Appliance features (Fig. A)

APPLIANCE ELEMENTS
QL

0 Removable inner lid release mechanism
Q Seal

0 Removable inner lid

o Vent hole

O Heating plate

o Lid release mechanism
0 Control panel

o Handle

@ Spoon/spatula holder slot
m Steam valve

@ Drip tray slot

@ Plug-in socket

ACCESSORIES

@ Removable pot (maximum capacity 2.8 I)
@ Steaming basket

@ Measuring cup

@ Soup spoon

@ Rice spatula

@ Spoon/spatula holder

@ Drip tray

@ Detachable power cord

CONTROL PANEL

@ Display

€D Menu/ON
This button is used to turn the display on and to display
the menu.

@ Steam/Fry

This button is used to select the Steam or Fry function.
This function is only available if the Meat, Fish or
Vegetables function has been selected.

@ Timer

This button is used to set the cooking time after selecting
the Timer function. By means of the W button you can
change the displayed time.

@ Preset (24-hour clock)
This button is used to programme the end of cooking
time.
Example 1:
End of cooking time (Preset) — 13:00
Timer — 2 hours
The cooking will automatically start at 11:00
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Example 2:

End of cooking time (Preset) — 13:00

Timer — 20 minutes

The cooking will automatically start at 12:40

The cooking time is moved ahead according to
the timer setting (see the Changing the cooking
time section). After the programmed cooking
time has elapsed, the appliance will continue
to cook according to the timer setting. For
example, if the current time is 12:50, and the
end of cooking time has been set to 13:00 and
the timer is now set to 20 minutes, then the end
of cooking time will be extended by 10 minutes
(until 13:10).

@ UP and Down

o When a particular function is turned on, the & and W
buttons are used to navigate through the menu items.

o In the Off/Warm mode, the W button is used to check
the current time.

o In the Preset mode, the W button is used to check the
current time and the cooking time.

o When setting the current time and the timer, the &
button is used to set the hours and the W button to
set the minutes.

e start

o In the clock setting mode, the “Start” button is used
to confirm the clock settings (the current time).

o In the stand-by mode, the “Start” button is used to
start the cooking after selecting the desired function of
the appliance. Note: The stand-by mode means that
the appliance is turned on but only the clock is active,
showing the current time on the display.

@ Start button indicator lamp
@ OfflWarm

e In the stand-by mode, the “Off/Warm” button is used
to select the keep warm mode - the indicator lamp
will light and the “End” message will appear on the
display.

e In the function selection mode or in the operation
mode, the “Off/Warm” button is used to cancel the
current function and to return to the stand-by mode.
The current time will appear on the display.

€D offl Warm button indicator lamp
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Preparing the appliance for cooking (Fig. B)
Before using the appliance for the first time,

Ii‘ remove all the accessories from the inside of the
appliance. Wash thoroughly the removable pot
(14), steaming basket (15), measuring cup (16),
soup spoon (17), rice spatula (18) and spoon/
spatula holder (19) in hot water with an addition
of washing-up liquid, and leave them to dry.

Clean the surface of the appliance with the use
of a damp cloth or sponge, bearing in mind that
first you must unplug the appliance from the
power outlet.

It is forbidden to immerse the multicooker in
water or to clean it in a dishwasher.
Q) Place the appliance on a hard surface near a mains outlet.
@ Attach the spoon/spatula holder (19).
Q) Fit the drip tray (20).
@ Open the lid.

@ Place the cooking pot (14) and the optional steam basket
(15) inside the appliance.

@ Connect the power cord (21) to the mains outlet and to
the appliance plug-in socket (13). After connecting to the
electricity supply you will hear a short sound signal informing
that the appliance is ready to use.

Setting the clock (the current time)  (Fig. C)

@After turning the appliance on the clock will appear on
the display (in the stand-by mode the “Start” button indicator
lamp (29) will flash).

@ Press the & or W button for a few seconds to set the
proper time.

Ii' The clock displays time in the 24-hour format.

@ Set the hours by means of the & button and the minutes
by means of the W button.

In order to allow the display to fast forward,
hold down the respective button.

@ Confirm the time setting by means of the “Start” button
(the clock will stop flashing).

Selecting the function (example) (Fig. D)

(D) Press the “Menu/ON” button (23). The functions
available will appear on the display.

@ In order to select the desired function, use the & and W
buttons. The selected function will flash on the display. The
“White rice” function has been selected as an example.

® The appliance will display the minimum cooking time for
the selected function (see the table (Fig. J)).

Then, proceed according to the user manual.
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Selecting the fry function or the steam

function (Fig. E)

() After selecting the Meat, Fish or Vegetables function,
the icon ,steam” will begin to flash on the display The “Meat”
function has been selected as an example.

@ In order to change the “Steam” function into the ,Fry”
function, press the “Steam/Fry” button (24).

@ The appliance will display the minimum cooking time for
the selected function (see the table (Fig. J)).

Then, proceed according to the user manual.

(Fig. F)

@ After selecting the desired function, in order to change
the cooking time it is necessary to press the “Timer” button
(25). The cooking time setting will begin to flash on the
display.

@ Use the W button in order to set the desired cooking
time.

Changing the cooking time

When the maximum cooking time for the
selected function exceeds 60 minutes, you can
use the & button to change the hour setting.

The appliance is also provided with the “Preset”
function. You can optionally set the end of cooking time.

@ In order to set the end of cooking time, press “Preset”
button (26). The time setting selected in the previous cooking
cycle will flash.

@ In order to change the time setting, use the & button
(hour setting) and the W button (minute setting).

@After setting the function and the cooking time or
optionally applying the “Preset” function, press the “Start”
button (28). The appliance will start the cooking process
unless the “Preset” function has been selected.

@ After finishing the cooking cycle the appliance will go into
the keep warm mode and the message “End” will appear on
the display.

In order to achieve good cooking results, it is

III necessary to use the proper functions with the
time settings properly selected for cooking or
frying a particular dish. Extend the cooking
time when necessary.

Additional Reheat and Boil functions (Fig. G)

The “Preset” option is not available for the
Reheat and Boil functions.

(D Press the “Menu/ON” button (23) and select the
,Reheat” function or the ,Boil” function by means of the & or
WV button.

The appliance will display the minimum cooking time for
the selected function (see the table (Fig. J)).
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@ In order to change the time setting, press the “Timer”
button (25) (the time setting will begin to flash on the display).
Then, set the time by means of the W button.

Then, after setting the desired function, press the “Start”
button (28).

In order to speed up the cooking of certain

Iil products or dishes, before starting the desired
function you can boil the water using the Boil
function and then set the desired function in
order to continue cooking.

Ii‘ The temporary store function: If during the

cooking process the appliance has been
disconnected from the electricity supply for not
longer than 30 minutes, the cooking process will
be automatically resumed after reconnecting
to the electricity supply. If the appliance has
been disconnected from the electricity supply
for more than 30 minutes, the appliance will be
automatically turned to the stand-by mode after
reconnecting to the electricity supply.

After the cooking (Fig. H)

Turn off the appliance and disconnect the power cord
from the mains outlet.

Before starting to dismantle the appliance,
make sure that the appliance has been
disconnected from the electricity supply and
that the appliance interior has cooled down to
the room temperature.

@ Open the lid by means of the lid release mechanism (7).
@ Remove the pot (14) and the optional steam basket
(15)).
@ Dismantle the removable inner lid (4) by pulling up the
removable inner lid release mechanism (2).
@ Dismantle the steam valve (11) by pulling it up.
@ Separate the two parts of the steam valve by turning the
lower part anti-clockwise.
@ Remove the drip tray (20).
Wash all the elements following the rules provided in the
Cleaning and maintenance section (Fig. I)

Once the elements have dried up, reassemble the
appliance in the reverse order.

If mounted improperly, the steam valve
may have negative impact on the quality of
appliance operation.

After each use of the appliance, empty the drip
tray (20) located at the rear of the appliance.

EK1300-001_v02



Cleaning and maintenance (Fig. 1)
Before starting to clean the appliance, make
sure that it has been disconnected from the
electricity supply and that the appliance interior
has cooled down to the room temperature.

é The only appliance parts that are suitable for
dishwasher cleaning are: the steam basket,
measuring cup, soup spoon, rice spatula and
spoon/spatula holder. Note: The steam basket
and the measuring cup should be placed in the

upper rack of a dishwasher.

é Do not use abrasive agents and sharp objects
for cleaning the appliance elements made of
metal and plastic.

A Do not pour water inside the appliance.

©® Clean the appliance housing only with the use of a damp,
soft cloth.

©® Clean the electric heating plate (6) only with the use of
a damp, soft cloth with an addition of washing-up liquid.
Before using it again or putting into storage, dry the
heating plate thoroughly with the use of dry, soft cloth or
paper towel.

©® Wash the removable pot (14) with use of a soft cloth and
washing-up liquid, and then rinse it under running water.
Dry the pot thoroughly before using it again or putting
into storage,.

® Clean the sealing ring of the inner lid (4) with the use of
a soft cloth and mild detergent, and then rinse it under
running water and dry thoroughly with the use of a soft
cloth.

©® Clean the steam valve (11) with the use of a soft cloth
and mild detergent, and then rinse it under running water.
Dry the steam valve thoroughly before mounting it again.

Minimum and maximum cooking time (Fig.))

The table below shows the minimum and maximum cooking
time for particular functions.

TIME RANGE
(hours/minutes)

00:15 - 01:00
(Steam)

00:10 - 00:30
(Fry)

00:15 - 00:30
(Steam)

00:05 - 01:00
(Fry)

FUNCTION

Meat

Time

Fish

EK1300-001_v02

il (Jiﬁ"r'i/ﬁ?ﬁ'ﬁfs)
Vegetable 00:05 - 00:25
(Steam)
00:05 - 01:00
(Fry)
Reheat 00:08 - 00:25
Boil 00:05 - 00:20
g Soup/Stew 01:00 - 09:00
| cake 00:25 - 01:30
White rice 00:15-01:00
Rice Express 00:05 - 00:40
Brown rice 00:25- 01:30
Pasta 00:12-01:00
Porridge 00:05 - 00:40
(Preset time) Availgble for all
Funkcja preset ;Bg??'r‘;ﬂz xcopt | 0000- 2359
oi

Ecology - Protect the environment

Each user can contribute to protecting the environment. It is
neither difficult nor too expensive. To this end:
Have the carton packaging recycled at the
recycling centre, put the plastic bags into the
plastic (PE) waste container.

When worn out, bring the appliance to the
appropriate waste collection centre as some
of its components can be hazardous to the
environment.

Do not dispose of the appliance with household waste!!!

The importer/manufacturer does not accept liability for any damages
resulting from unintended use or improper operation of the appliance.
The importer/manufacturer reserves the right to modify the product at
any time, without prior notice, in order to adjust it to legal regulations,
standards and directives or due to structural, commercial, aesthetic
and other reasons.
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